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Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and
use of the appliance read the
supplied instructions careful-
ly. The manufacturer is not
responsible for any injuries or
damage that result from in-
correct installation or usage.
Always keep the instructions
in a safe and accessible loca-
tion for future reference.

1.1 Children and
vulnerable people safety

» This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabili-
ties or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance in a
safe way and understand
the hazards involved. Chil-
dren of less than 8 years of
age and persons with very
extensive and complex dis-
abilities shall be kept away
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from the appliance unless
continuously supervised.
Children should be super-
vised to ensure that they do
not play with the appliance.
Keep packaging away from
children and dispose of it
properly.

WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Keep
children and pets away dur-
ing use and cooling.
Activate the child safety de-
vice, if available.

Children must not clean or
maintain the appliance
without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cook-
ing purposes only.

This appliance is designed
for single household do-
mestic use in an indoor en-
vironment.

This appliance may be
used in offices, hotel guest
rooms, bed & breakfast
guest rooms, farm guest



houses, and other similar
accommodation where
such use does not exceed
average domestic usage
levels.

* Do not use the appliance
before installing it in the
built-in structure.

» Disconnect the appliance
from the power supply be-
fore carrying out any main-
tenance.

« If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its au-
thorised service centre or
similarly qualified persons
to avoid an electrical haz-
ard.

« WARNING: Ensure that the
appliance is switched off
before replacing the lamp
to avoid the possibility of
electric shock.

 WARNING: The appliance
and its accessible parts be-

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions
available on our website.

come hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements
or the surface of the appli-
ance cavity.

Always use oven gloves to
remove or insert accesso-
ries or ovenware.

To remove the shelf sup-
ports first pull the front of
the shelf support and then
the rear end away from the
side walls. Install the shelf
supports in the opposite se-
quence.

Do not use a steam cleaner
to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the glass
door since they can scratch
the surface, which may re-
sult in shattering of the
glass.

Be careful when moving the appliance, as
it is heavy. Use safety gloves and
enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable
location that meets installation
requirements.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, ensure it
is level and that the door opens without
any restraint.
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» The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

» All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

» Make sure the parameters on the rating
plate are compatible with the electrical
ratings of the mains power supply.

» The appliance must be earthed. Always
use a correctly installed shockproof
socket.

» Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

* Avoid damaging the mains plug and cable.
If replacement is needed, it must be done
by our Authorized Service Centre.

+ Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below, especially when it operates or the
door is hot.

» Shock protection of live and insulated
parts must be fastened securely and
should not be removable without tools.

» Connect the mains plug to the socket only
at the end of installation. Ensure access to
the mains plug after installation.

» |f the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

» Do not disconnect the appliance by pulling
on the mains cable. Always pull on the
mains plug.

» Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

» The electrical installation must have an
isolation device that disconnects the
appliance from the mains at all poles, with
a contact opening width of at least 3 mm.

» This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

Cable types applicable for installation or re-
placement for Europe:

HO7 RN-F, H0O5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer
to the table:
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Total power (W) Section of the cable

(mm?)
maximum 1,380 3x0.75
maximum 2,300 3x1
maximum 3,680 3x1.5

The earth cord (green / yellow cable) must be
2 cm longer than the brown phase and blue
neutral cables.

2.3 Use

/N WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

« Do not change the specification of the
appliance.

« Ensure ventilation openings are not
blocked.

« Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Deactivate the appliance after each use.

* Be careful when opening the appliance
door during operation, as hot air and
flammable mixtures from alcohol
ingredients can be released.

* Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

« Do not apply pressure on the open door.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

* Keep sparks and open flames away from
the appliance when the door is open.

* Use only approved glass and jars for
preserving.

* Do not place flammable products near the
appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

« To prevent damage or discoloration to the
enamel:

— do not place ovenware or objects
directly on the cavity bottom.

— do not place aluminum foil directly on
the cavity bottom.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not leave moist dishes and food in
the appliance after cooking.

— be careful when removing or installing
accessories.



Enamel or stainless steel discoloration
does not affect performance of the
appliance.

Use a deep pan for moist cakes, as fruit
juices can cause permanent stains.
Always cook with the appliance door
closed.

If the appliance is installed behind a
furniture panel, do not close the panel
during use or until the appliance is fully
cooled to prevent heat and moisture
damage.

Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

This product contains a light source of
energy efficiency class G.

Use only lamps with the same
specifications.

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

2.4 Care and cleaning

/\ WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the appli-
ance.

Before maintenance, deactivate the
appliance and unplug it from the mains.
Ensure the appliance is cold to avoid glass
breakage. If the door glass panels are
damaged, contact the authorized service
centre for replacement.

Be careful when you remove the door from
the appliance, it is heavy.

Clean and dry the appliance, its cavity,
and accessories after each use to prevent
steam condensation, corrosion, and
surface deterioration.

Use a microfibre cloth, warm water, and
neutral detergents for cleaning the
appliance and accessories. Do not use
abrasive products, pads, solvents, sharp-
edged or metal objects.

Follow safety instructions on packaging
when using an oven spray.

2.5 Disposal

/N WARNING!
Risk of injury or suffocation.

Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

Disconnect the appliance from the mains,
then cut off and dispose of the electrical
cable.
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3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview
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Control panel

Knob for the heating functions
Display

Control knob (for the temperature)
Heating element

Lamp

Fan

Cavity embossment - Aqua cleaning
container

Shelf support, removable
Shelf positions
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4. BEFORE FIRST USE

4.1 Setting the time

After the first connection to the mains, wait
until the display shows: "00:00" or "12:00"
(depending on the model).

+, — - press to set the time.

2. O. press to confirm it or the set time of
day will be saved automatically after 5
seconds.

4.2 Initial preheating and cleaning

1. Preheat the empty appliance to remove
any odours. Ventilate the room.
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Depending on the model, the control panel
may include temperature or power indicators.

3.2 Control panel
—+

To set the time.

Q_) To set a clock function.
A B A
. i i

= -
Q goiog ©
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A. Clock functions
B. Timer
C. Heat-up indicator (selected models only)

To turn on the appliance:
1. Press the knobs. The knobs come out
(selected models only).

2. Turn the knob for the heating functions to
select a function.

3. Turn the control knob to adjust settings.

To turn off the appliance: turn the knob for the
heating functions to the off position 0.

2. Remove all accessories and shelf
supports.

3. Set each function to maximum
temperature and let the appliance operate

for specified durations: O 1h, 15 min,
& 15 min. Refer to Daily use.

4. Turn off the appliance and let it cool
down.

5. Clean with a microfiber cloth, warm water,
and mild detergent. Replace accessories
and shelf supports.



5. DAILY USE

5.1 Heating functions

Light: Oven lamp
[%]  Moist Fan Baking: Baking

Conventional Cooking / Aqua Clean:
Traditional baking, crispiness, crust
gloss / Cleaning

0|

Bottom Heat: Preserving food

g::r?ezg,ndcr:ﬁr?ging: Even baking, ten-
& Fast Grilling: Toasting, grilling

=) Turbo Grilling: Roasting meat, mak-
*J " ing gratin, browning

@] Pizza Function: Baking pizza

Defrost: Defrosting

5.2 Setting a heating function

1. Turn the knob for the heating functions to
select a heating function.

2. Turn the control knob to select the
temperature.

3. When the cooking ends, turn the knobs to
the off position to turn off the appliance.

5.3 Timer

1. Press O repeatedly to select a clock
function:

@ Time of Day: Set, change, or check the
time of day.

g Duration: Set operating time. Available
after setting a heating function and tempera-
ture. The appliance turns off automatically
when the set time ends.

Q Minute Minder: Set a countdown.

2. + — - press to set the time.

3. When the set time ends, a signal sounds.
Press any button.

4. Turn the knobs to the off position, if
needed.

To cancel a clock function, press O repeat-
edly until its symbol flashes. Press and hold

— until the display shows 00:00.
5.4 Accessories

pending on model. Scan the
QR code to check how to
use accessories supplied
ks with your appliance. You can
E* order optional accessories
separately. For more infor-
mation, please contact your local supplier.

A small indentation at the top increases safe-
ty and provides tilt protection. The rim around
the shelf prevents cookware from slipping off
the shelf.

Insert the accessory (wire shelf / tray) be-
tween the guide bars of the shelf support.
Make sure that the shelf touches the back of
the oven interior and the feet point down.

=

If your tray has a slope, position it towards
the back of the oven interior.

If there is an inscription on the accessory,
make sure it is facing you.

If you are using a tray with holes, place the
tray / pan underneath to collect dripping lig-
uids.
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6. HINTS AND TIPS

6.1 Cooking recommendations

§§§ o
The temperature and cooking times in the ta- = ceg © @
bles are for guidance only. They depend on Macaroons, 20 pieces 180 2 45-55 1)
the recipes, quality and quantity of the ingre- - -
dients used. If you cannot find the settings for | Muffins, 12 pieces 170 2 30-40 1
a specific recipe, look for a similar one. S
o avory pastry, 16 ~
Count the shelf positions from the bottom of pieces 170 2 35-45 1
the oven floor.
Short crust biscuits, 20
Symbols used in the tables: pieces 150 2 40-50 1
.&. Food type Tartlets, 8 pieces 170 2 30-40 1
Heating function gigféables’ poached, 1g9 o 35.45 1)
°C  Temperature Vegetarian omelette 180 3 35-45 6
Shelf position Mediterranean vegeta-
= P bles, 0.7 kg 180 4 35-45 1)
Cooking time (min) 1) Use baking tray or dripping pan.
" . i 2) Use wire shelf.
@  Additional information 3) Use ceramic ramekins on wire shelf.

6.2 Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed
in the table below.

4) Use flan base tin on wire shelf.
5) Use baking dish on wire shelf.
6) Use pizza pan on wire shelf.

6.3 Information for test institutes

& CEH @ @ | Testsaccording to IEC 60350-1.
Sweet rolls, 12 pieces 175 3 40-50 1) E| °C @ @
Rolls, 9 pieces 180 2 35-45 1) Small cakes, 20 per tray
Pizza, frozen, 0.35kg 180 2 45-55 2 0 3 170 20-35 1)
- _ n
Swiss roll 170 2 30-40 3 150-160 20- 35 1)
Brownie 170 2 45-50 1)
2and4 150-160 20-35 1)
Soufflé, 6 pieces 190 3 45-55 3
Apple pie, 2 tins @20 cm
Sponge flan base 180 2 35-45 4
O 2 180 70-90 2
Victoria sandwich 170 2 35-50 9
- 2)
Poached fish, 0.3 kg 180 2 35-45 1) 2 160 70-90
Whole fish, 0.2 kg 180 3 25-35 1) Fatless sponge cake, cake mould @26 cm
- 2)3
Fish fillet, 0.3 kg 170 3 30-40 © O 2 170 40-50 23
Poached meat, 0.25kg 180 3 35-45 1) 2 160 40-50 23
Shashlik, 0.5 kg 180 3 40-50 M 2and 4 160 40-60 23
Cookies, 16 pieces 150 2 30-45 1) Short bread
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= °C O ©® = °C O ©®
3 140-150 20-40 1 i} 4 max. 1-5 23
2and4 140-150 25-45 1) 1) Use Baking tray.
2) Use Wire shelf.
|z| 3 140-150 25-45 1) 3) Preheat the appliance for 10 minutes.
Toast

7. CARE AND CLEANING

7.1 Notes on cleaning

* Use a cleaning solution for metal surfaces.

+ Clean and check the door gasket around
the frame of the cavity.

» Use the liquid descaler recommended by
the manufacturer to remove limestone
residue.

* Moisture can condense in the appliance or
on the door glass panels. To decrease the
condensation, let the appliance work for
10 minutes before cooking. Do not store
food in the appliance for longer than 20
minutes.

+ Do not clean the accessories in a
dishwasher.

7.2 Removing the shelf supports

1. Make sure the appliance is cold.

2. Pull the front of the shelf support away
from the side wall.

3. Pull the rear end of the shelf support
away from the side wall and remove it.

4. Put the shelf supports back to the initial
position. Repeat the steps in the reverse
order.

If the telescopic runners are supplied, its re-
taining pins must point to the front.
7.3 Aqua Clean

This cleaning procedure uses humidity to re-
move remaining fat and food particles from
the appliance.

1. Pour water into the cavity embossment:
300 ml.

Set the function E]

Set the temperature to 90 °C.

Let the appliance work for 30 min.

Turn off the appliance.

ok oN

6. Wait until the appliance is cold. Dry the
cavity with a soft cloth.
7.4 Removing and installing door

You can remove the oven door and the inter-
nal glass panels to clean them. Read the
whole "Removing and installing door" instruc-
tion before you remove the glass panels.

/N CAUTION!

Do not use the appliance without the
glass panels.

1. Open the door fully and hold both hinges.

3. Close the oven door halfway to the first
opening position. Then lift and pull to
remove the door from its seat.
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4. Put the door on a soft cloth on a stable
surface.

5. Hold the door trim A on the top edge of
the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

6. Pull the door trim to the front to remove it.

7. Hold the door glass panels on their top
edge one by one and pull them up out of
the guide. Make sure the glass slides out
of the supports completely.

8. TROUBLESHOOTING

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Service details are on the rat-
ing plate, located on the front frame. It is visi-
ble when you open the door. Do not remove
the rating plate.

The door gasket is damaged. - Do not use
the appliance. Contact an Authorised Service
Centre.
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8. Clean the glass panels with water and
soap. Dry the glass panels carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

9. After cleaning, install the glass panels
and the oven door. Make sure that you
put the glass panels back in the correct
sequence. Check for the symbol / printing
on the side of the glass panel. If the door
is installed correctly, you will hear a click
when closing the latches.

7.5 Replacing the lamp

Disconnect the appliance from the mains and
wait until it is cold.

Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-
resistant lamp.

Back lamp

1. Turn the glass cover to remove it.
2. Clean the glass cover.

3. Replace the lamp.

4. |Install the glass cover.

The lamp does not work. - The lamp is
burnt out. Replace the lamp.

The display shows "00:00" or "12:00". -
There was a power cut. Set the time of day.



9. ENERGY EFFICIENCY

9.1 Product Information Sheet and
Product Information according to
(EU) No 65/2014 and (EU) No
66/2014

Supplier's name AEG
Model identifica- EX30V2M 949496406
tion NBU5A20SB 949496408
NBU5A23SB 949496410
OU5AB20ZSM 949496394
TU5AB20SB 949496369

Energy Efficiency Index 81.2

Energy efficiency class A+

Energy consumption with a
standard load, conventional 0.93 kWh/cycle
mode

Energy consumption with a
standard load, fan-forced 0.69 kWh/cycle
mode

Number of cavities 1

Heat source Electricity
Volume 721

Type of oven Built-In Oven
Mass EX30V2M 27.3 kg

NBU5A20SB  30.3 kg

NBU5A23SB  30.3 kg

OU5AB20ZSM  26.3 kg

TU5AB20SB 26.4 kg

Appliance tested according to: EN IEC
60350-1.

9.2 Information requirements
according to (EU) No 2023/826

Power consumption in standby 0.8 W

Maximum time needed for the equip-
ment to automatically reach the ap- 20 min
plicable low power mode

Appliance tested according to: EN 50564.

9.3 Energy saving tips

Keep the door closed during cooking and
avoid opening it often.

Keep the door gasket clean and make
sure it is well fixed in its position.

Use metal or dark, non-reflective
cookware.

Skip preheating unless needed.

Minimize breaks between baking multiple
dishes.

When possible, use the cooking functions
with fan to save energy (selected models
only).

Use residual heat to keep food warm.
Reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking.

Turn off the lamp during cooking unless
needed.

Moist Fan Baking (selected models only) -
this function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014
and EU 66/2014). Tests according to:
IEC/EN 60350-1. The oven door should be
closed during cooking so that the function
is not interrupted and the oven operates
with the highest energy efficiency
possible. When you use this function the
lamp automatically turns off. In some
models it takes 30 sec.

Automatic switch-off - for safety reasons, if
the heating function is active and no
settings are changed, the appliance will
turn off automatically after a certain period
of time. If you intend to run a heating
function for a duration exceeding the
automatic switch-off time, set the cooking
time.

2.5h: 30-115°C

h: 120-195 °C

h: 200-245 °C

250-maximum °C

-1
- 85
- 55
- 3h

10. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/:) Put the

packaging in relevant containers to recycle it.

Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
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electronic appliances. Do not dispose of ap- local recycling facility or contact your munici-

pliances marked with the symbol & with the | Pal office.
household waste. Return the product to your
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1. /A CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’installer et d’utiliser
cet appareill, lisez soigneuse-
ment les instructions fournies.
Le fabricant ne pourra pas
étre tenu responsable des
blessures et dégats résultant
d’une mauvaise installation
ou utilisation. Conservez tou-
jours les instructions dans un
lieu sar et accessible pour
vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants
et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utili-
sé par des enfants agés
d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capa-
cités physiques, sensoriel-
les ou mentales réduites ou
dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils sont
correctement surveillés ou
si des instructions relatives
a l'utilisation de I'appareil
en toute sécurité leur ont

été données et s’ils com-
prennent les risques encou-
rus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes
ayant un handicap trés im-
portant et complexe doivent
étre tenus a I'écart de l'ap-
pareil, a moins d'étre sur-
veillés en permanence.
Veillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec l'appa-
reil .

Ne laissez pas les emballa-
ges a la portée des enfants
et jetez-les comme il se
doit.

AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Tenez
les enfants et les animaux
éloignés pendant 'utilisa-
tion et le refroidissement.
Activez le dispositif de sé-
curité enfant, s’il est dispo-
nible.
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Les enfants ne doivent pas
nettoyer ni entretenir l'ap-
pareil sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusive-
ment destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour
un usage domestique me-
nager, dans un environne-
ment intérieur.

Cet appareil peut étre utili-
sé dans les bureaux, les
chambres d’hoétel, les
chambres d’hétes, les mai-
sons d’hotes de ferme et
d’autres hébergements si-
milaires lorsque cette utili-
sation ne dépasse pas le
niveau (moyen) de l'utilisa-
tion domestique.

N'utilisez pas l'appareil
avant de l'avoir installé

dans la structure encastrée.

Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique
avant toute opération d'en-
tretien.

Si le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente
agréé ou toute personne
disposant de qualifications
similaires afin d'éviter tout
danger électrique.

16 FRANCAIS

AVERTISSEMENT : Assu-
rez-vous que l'appareil est
éteint avant de remplacer
I'ampoule pour éviter tout
risque d'électrocution.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Des
précautions doivent étre
prises pour éviter de tou-
cher les éléments chauf-
fants ou la surface de la ca-
vité de l'appareil.

Utilisez toujours des gants
de cuisine pour retirer ou
insérer des accessoires ou
des plats allant au four.
Pour retirer les supports de
grille, tirez d'abord I'avant
du support de grille, puis
I'arriére a distance des pa-
rois latérales. Installez les
supports de grille dans l'or-
dre inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur
a vapeur pour nettoyer I'ap-
pareil.

N'utilisez pas de produits
abrasifs ni de racloirs poin-
tus en métal pour nettoyer
la porte en verre car ils
peuvent rayer la surface, ce
qui peut briser le verre.



2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/N AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

» Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

» Suivez les instructions d’installation
disponibles sur notre site Web.

+ Faites attention lorsque vous déplacez
I'appareil, car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures
fermées.

» Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

* Installez I'appareil dans un lieu sar et
adapté répondant aux exigences
d’installation.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

* Avant de monter I'appareil, assurez-vous
qu’il est bien a niveau et que la porte
s'ouvre sans aucune difficulté.

« L’appareil est équipé d’un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

» Les branchements électriques doivent étre
effectués par un technicien qualifié.

» Assurez-vous que les paramétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de
I'alimentation secteur.

» L’appareil doit étre relié a la terre. Utilisez
toujours une prise antichoc correctement
installée.

* Nutilisez pas d’adaptateurs multiprises et
de rallonges.

+ Evitez d'endommager la fiche et le cable
secteur. Si un remplacement est
nécessaire, il doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous Il'appareil,

particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre
fermement fixée et ne doit pas étre
amovible sans outils.

* Ne branchez la fiche d’alimentation a la
prise qu’a la fin de l'installation. Assurez-
vous de pouvoir accéder a la fiche secteur
apres l'installation.

« Sila prise est desserrée, ne branchez pas
la fiche d’alimentation.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Débranchez
toujours la prise secteur.

« Nutiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser
doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des contacteurs.

* L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolation déconnectant
I'appareil du secteur a tous les pdles,
d'une largeur d'ouverture de contact d'au
moins 3 mm.

« Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'installa-
tion ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pour la section du cable, consultez la puis-
sance totale sur la plaque signalétique. Vous
pouvez également consulter le tableau :

Puissance totale (W) (Sr:::;?n al el

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase mar-
ron et neutre bleu

2.3 Utilisation

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures, d'élec-
trocution ou d'explosion.
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* Ne modifiez pas les spécifications de
I'appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

» Eteignez l'appareil aprés chaque
utilisation.

» Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil en cours de
fonctionnement, car de l'air chaud et des
mélanges inflammables provenant
d'ingrédients a base d'alcool peuvent se
dégager.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

» N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

» N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

+ Tenez les étincelles et les flammes nues
éloignées de I'appareil lorsque la porte est
ouverte.

» Utilisez uniquement du verre et des
récipients approuvés pour stérilisation.

» Ne placez pas de produits inflammables a
proximité de I'appareil.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

» Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne placez pas de plats allant au four
ou d'objets directement au fond de la
cavité.

— ne placez pas de feuilles d'aluminium
directement au fond de la cavité.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne laissez pas de plats et d’aliments
humides dans l'appareil aprés la
cuisson.

— soyez prudent lorsque vous retirez ou
installez des accessoires.

» La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable n'affecte pas les performances
de l'appareil.

+ Utilisez un plat a rétir pour les gateaux
humides, car les jus de fruits peuvent
provoquer des taches permanentes.

» Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

» Sil'appareil est installé derriére le
panneau d'un meuble, ne fermez pas le
panneau pendant I'utilisation ou tant que
I'appareil n'a pas refroidi complétement
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pour éviter les dommages dus a la chaleur
et a 'humidité.

» Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces
lampes sont congues pour résister a des
conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d’autres applications et
ne conviennent pas pour 'éclairage des
pieces d’'une maison.

« Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des lampes ayant les
mémes spécifications.

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

2.4 Entretien et nettoyage

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

« Avant toute opération d'entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

* Assurez-vous que l'appareil est froid pour
éviter que le verre ne se brise. Si les
panneaux de verre de la porte sont
endommageés, contactez le service aprées-
vente agréé en vue de leur remplacement.

« Faites attention lorsque vous retirez la
porte de I'appareil, celle-ci est lourde.

* Nettoyez et séchez I'appareil, sa cavité et
ses accessoires aprés chaque utilisation
pour éviter la condensation, la corrosion et
la détérioration de la surface.

« Utilisez un chiffon en microfibre, de I'eau
chaude et des détergents neutres pour le
nettoyage de I'appareil et des accessoires.
N’utilisez pas de produits abrasifs, de
tampons, de solvants, d’objets tranchants
ou métalliques.

* Respectez les consignes de sécurité
figurant sur I'emballage lorsque vous
utilisez un spray pour four.

2.5 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.



» Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

3. DESCRIPTION DU PRODUIT

3.1 Vue d’ensemble

LI,

~ gl

Panneau de commande

Molette de sélection des modes de
cuisson

Affichage

Manette de commande (de la
température)

Résistance
Eclairage
Ventilateur

Bac de la cavité - Bac de nettoyage Aqua
Clean

Support de grille, amovible
Niveaux de la grille

NE

[~ ool

BEE ERER&A

Selon le modeéle, le bandeau de commande
peut inclure des voyants de température ou
de puissance.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
secteur, puis coupez et éliminez le cable
électrique.

3.2 Panneau de commande

-, -|— Pour régler I'heure.

Q) Pour régler une fonction de I'horloge.
A B A
' I
MEEN) gumm) gumm) =
|
Q gogoo ©
d =
C
A. Fonctions de I'horloge
B. Minuteur

C. Indicateur de préchauffage (sur certains
modeles uniquement)

Pour allumer I'appareil :

1. Appuyez sur les manettes. Les molettes
sortent (uniqguement sur certains
modeles).

2. Tournez la manette de sélection des
modes de cuisson pour sélectionner la
fonction.

3. Tournez la manette de commande pour
choisir les réglages.

Pour éteindre I'appareil : tournez la manette
des modes de cuisson sur la position Arrét 0.

4. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

4.1 Réglage de I’heure

Lorsque vous branchez I'appareil pour la pre-
miére fois a l'alimentation électrique, attendez
que I'écran affiche : "00:00" ou "12:00" (se-
lon le modéle).

+, — - appuyez pour régler I'heure.

2. O. appuyez pour confirmer, ou I'heure
réglée sera enregistrée automatiquement
au bout de 5 secondes.

4.2 Préchauffage et nettoyage

initiaux

1. Préchauffez I'appareil vide pour éliminer
les odeurs. Aérez la piéce.
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2. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille.

3. Réglez chaque fonction sur la
température maximale et laissez
I'appareil fonctionner pendant les durées

spécifiées : C] 1h, 15 min, & 15 min.
Reportez-vous a Utilisation quotidienne.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

5.1 Fonctions de cuisson

Eclairage four : Eclairage du four

53

Chaleur tournante humide : Cuisson

Chauffage Haut/Bas / Nettoyage
Aqua Clean : Cuisson traditionnelle,
crolte croustillante et brillante / Net-

E toyage

|;| Cuisson de sole : Conservation des
aliments

o londrod. achage | on omoee

E] Gril rapide : Toaster, griller

=) Turbo gril : Rétir de la viande, faire un

) gratin, dorer

@] Fonction Pizza : Cuisson de pizza

2

Décongélation : Décongélation

5.2 Réglage d’un mode de cuisson

1. Tournez la manette des modes de
cuisson pour sélectionner un mode de
cuisson.

2. Tournez la manette pour sélectionner la
température.

3. Une fois la cuisson terminée, tournez les
molettes sur la position Arrét pour mettre
a l'arrét 'appareil.

5.3 Minuteur

1. Appuyez sur Oa plusieurs reprises pour
sélectionner une fonction d'horloge :

Q) Heure actuelle : Régler, modifier ou véri-
fier I'neure actuelle.

e Durée : Réglez le durée de fonctionne-
ment. Disponible aprés avoir réglé une fonc-
tion de chauffage et une température. L'appa-
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4. Eteignez l'appareil et laissez-le refroidir.

5. Nettoyer avec un chiffon en microfibre, de
'eau chaude et un détergent doux.
Remplacer les accessoires et les
supports de grille.

reil s'éteint automatiquement lorsque le
temps réglé est écoulé.

L) Minuteur : Régler un décompte.

2. + — - appuyez pour régler I'heure.

3. Lorsque la durée définie est écoulée, un
signal sonore retentit. Appuyez sur
n'importe quelle touche.

4. Tournez la molette sur la position Arrét si
nécessaire.

Pour annuler une fonction d'horloge, appuyez
a plusieurs reprises sur © jusqu'a ce que

son symbole clignote. Appuyez sur — et
maintenez enfonceé jusqu'a ce que I'affichage
montre 00:00.

5.4 Accessoires

Accessoires disponibles en
fonction du modele. Scannez
le code QR pour vérifier
comment utiliser les acces-
4r  soires fournis avec votre ap-
 pareil. Vous pouvez com-
mander les accessoires en
option séparément. Pour plus d'informations,
veuillez contacter votre revendeur local.

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité et empéche l'inclinaison. Le
rebord de la grille empéche les ustensiles de
cuisine de glisser hors de la grille.

Insérez I'accessoire (grille métallique/plaque)
entre les rails du support de grille. Assurez-
vous que la grille touche l'arriere de l'intérieur
du four et que les pieds pointent vers le bas.



6. CONSEILS

6.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les re-
cettes, la qualité et la quantité des ingrédients
utilisés. Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique, cher-
chez-en une qui s'en rapproche.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

Symboles utilisés dans les tableaux :

i} Type d'aliment

=
Mode de cuisson
°C  Température

Niveau de la grille

Heure de cuisson (min)

©|O|M

Autres informations

6.2 Chaleur tournante humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les sug-
gestions indiquées dans le tableau ci-des-
Sous.

& cH O ®

Petits pains sucrés, 1
12 morceaux 175 3 40-50 1
Petits pains, 9 mor-

ceaux 180 2 35-45 1)
Eézza, surgelée, 0,35 180 2 45455 2
Gateau Roulé 170 2 30a40 1

Si votre plateau a une pente, positionnez-le
vers l'arriere de l'intérieur du four.

S'’il y a une inscription sur I'accessoire, assu-
rez-vous qu'il est face a vous.

Si vous utilisez un plateau avec des trous,
placez le plateau/la poéle en dessous pour
recueillir les liquides égouttants.

&, CH O ®

Brownie 170 2 45a50 1
Soufflé, 6 morceaux 190 3 45a55 3
Fond de tarte en génoi- 454 5 35_45 4
se

Gateau a étages 170 2 35a50 9
Poisson poché, 0,3kg 180 2 35-45 1)
Poisson entier, 0,2kg 180 3 25a35 1)
Filet de poisson, 0,3kg 170 3 30a40 ©
Viande pochée, 0,25 180 3 35-45 1)
kg

Chachlyk, 0,5 kg 180 3 40-50 1
Cookies, 16 morceaux 150 2 30a45 1)
Meringues, 20 mor- > 1
ceaux 180 2 45a55 1)
Muffins, 12 morceaux 170 2 30a40 1
Petite patisserie salée, B 1
16 morceaux 170 2 35-45 1
Biscuits a pate sablée, 1
20 morceaux 150 2 40-50
Tartelettes, 8 mor- > 1
ceaux 170 2 30a40 1
Légumes, pochés,

0.4 kg 180 2 35-45 1)
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&, CcCH O ®

Omelette végétarienne 180 3 35-45 6)

Légumes méditerra- 1
néens, 0.7 kg 180 4 35-45 1)

1) Utilisez un plateau de cuisson ou un plat a rotir.
2) Utilisez la grille métallique.

3) Utilisez des ramequins en céramique sur une grille
métallique.

4) Utilisez un moule  tarte sur une grille métallique.
5) Utilisez un plat de cuisson sur la grille métallique.
6) Utilisez une plaque & pizza sur la grille métallique.

6.3 linformations pour les
laboratoires d’essais

Tests conformes a la norme IEC 60350-1.

= °’C O ©

Petits gateaux, 20 par plateau

c 3 170 20-35 1)

3 150-160 20-35 1)

2et4 150-160 20-35 1)

Tarte aux pommes, 2 moules @20 cm

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

7.1 Remarques concernant le
nettoyage

Utilisez une solution de nettoyage pour les
surfaces métalliques.

Nettoyez et contrélez le joint de la porte
autour du cadre de la cavité.

Utilisez le détartrant liquide recommandé
par le fabricant pour éliminer les résidus
de calcaire.

De I'numidité peut se condenser dans
I'appareil ou sur les panneaux de verre de
la porte. Pour diminuer la condensation,
laissez I'appareil fonctionner pendant

10 minutes avant la cuisson. Ne
conservez pas les aliments dans I'appareil
pendant plus de 20 minutes.

Ne lavez pas les accessoires au lave-
vaisselle.

7.2 Retrait des supports de grille

1.

Assurez-vous que 'appareil est froid.
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= °C O ©®

O 2 180 70-90 2

2 160 70-90 2
Génoise, moule a gateau @26 cm

c 2 170 40-50 23

2 160 40-50 23

2et4 160 40-60 23
Sablé

3 140-150 20-40 1

2et4 140-150 25-45 1)

O 3 140-150 25-45 1)
Pain grillé
5 4 max. 1-5 23

1) Utilisez Plateau de cuisson.
2) Utilisez Grille métallique.
3) Préchauffez I'appareil pendant 10 minutes.

2. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale.

3. Ecartez l'arriére du support de grille de la
paroi latérale et retirez-le.

4. Remettez les supports de grille a leur
position initiale. Répétez les étapes dans
l'ordre inverse.

Si les rails télescopiques sont fournis, les

goupilles de retenue doivent pointer vers

'avant.

7.3 Nettoyage Aqua Clean

Ce processus de nettoyage utilise I'humidité
pour retirer la graisse et les particules alimen-
taires restant dans le four.

1. Versez de I'eau dans le bac de la cavité :
300 ml.

2. Réglez la fonction |Z]

Réglez la température sur 90 °C.

4. Laissez I'appareil fonctionner pendant 30
min.

d



5. Mettez a I'arrét I'appareil.

6. Attendez que I'appareil soit froid. Séchez

la cavité avec un chiffon doux.

7.4 Reftrait et installation de la porte

Vous pouvez retirer la porte du four et les

panneaux en verre internes pour les nettoyer.
Lisez toutes les instructions du chapitre « Re-
trait et installation de la porte » avant de reti-

rer les panneaux de verre.

/N ATTENTION!

N’utilisez pas I'appareil sans les pan-
neaux en verre.

1. Ouvrez completement la porte et
saisissez les 2 charnieres de porte.

2. Soulevez et tirez les loquets jusqu’a ce
qu’ils produisent un clic.

3. Fermez la porte du four a mi-chemin de la

premiére position d’ouverture. Puis,
soulevez et tirez pour retirer la porte de
son emplacement.

4. Posez la porte sur un chiffon doux placé

sur une surface stable.

5. Tenez le cache de porte A sur le bord
supérieur de la porte des deux cotés et

poussez vers l'intérieur pour libérer le
joint du clip.

Retirez le cache de la porte en le tirant
vers l'avant.

Saisissez les panneaux de verre de la
porte par leur bord supérieur un par un et
dégagez-les du guide. Assurez-vous que
la vitre glisse entiérement hors de ses
supports.

Nettoyez les panneaux en verre a l'eau
savonneuse. Essuyez soigneusement les
panneaux de verre. Ne passez pas les
panneaux en verre au lave-vaisselle.

Apres le nettoyage, installez les
panneaux de verre et la porte du four.
Veillez a replacer les panneaux de verre
dans le bon ordre. Vérifiez le symbole/
'impression sur le c6té du panneau de
verre. Si la porte est installée
correctement, vous entendrez un clic lors
de la fermeture des loquets.

7.5 Remplacement de 'ampoule

Débranchez I'appareil du secteur et attendez
qu'il soit froid.

Remplacez I'ampoule par une ampoule adé-
quate résistant a une température de 300 °C.

Lampe arriére

1.

2,
3.

Tournez le couvercle en verre pour le
retirer.

Nettoyez le couvercle en verre.
Remplacez I'ampoule.
Installez le couvercle en verre.
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8. DEPANNAGE

Si vous ne trouvez pas de solution au proble-
me, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréé. Les détails de ser-
vice figurent sur la plaque signalétique située
sur le cadre avant. Elle est visible lorsque
vous ouvrez la porte. Ne retirez pas la plaque
signalétique.

Le joint de porte est endommageé. - N'utili-
sez pas l'appareil. Contactez un service
apres-vente agréeé.

9. EFFICACITE ENERGETIQUE

9.1 Fiche d’informations produit et
informations produit conformément
aux réglementations (UE) N
©65/2014 et (UE) N° 66/2014

Nom du fournisseur AEG
Identification du EX30V2M 949496406
modéle NBU5A20SB 949496408
NBU5A23SB 949496410
OU5AB20ZSM 949496394
TU5AB20SB 949496369
Indice d’efficacité énergéti-
que 81.2

Classe d’efficacité énergé- A+
tique

Consommation d’énergie
avec charge standard, en
mode conventionnel

0.93 kWh/cycle

Consommation d’énergie
avec charge standard, en
mode chaleur tournante

0.69 kWh/cycle

Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité

Volume 721

Type de four Four encastrable

Masse EX30V2M 27.3 kg
NBU5A20SB  30.3 kg
NBU5A23SB  30.3 kg
OU5AB20ZSM  26.3 kg
TU5AB20SB  26.4 kg

24 FRANCAIS

Le voyant ne fonctionne pas. - L'ampoule
est grillée. Remplacez I'ampoule.
L'affichage indique "00:00" ou "12:00". -
Une coupure de courant s’est produite. Ré-
glez I'heure actuelle.

Appareil testé conformément aux normes :
EN CEI 60350-1.

9.2 Exigences en matiére
d'information conformément au
réglement (UE) n° 2023/826

Consommation d’énergie en mode

veille 08 W
Temps maximum requis pour que
I’équipement atteigne automatique- 20 min

ment le mode basse puissance appli-
cable

Appareil testé conformément aux normes :
EN 50564.

9.3 Conseils pour économiser

I’énergie

* Gardez la porte fermée pendant la cuisson
et évitez de I'ouvrir souvent.

* Nettoyez régulierement le joint de porte et
assurez-vous qu'’il est bien en place.

« Utilisez des plats en métal ou foncés, non
réfléchissants.

« Sautez I'étape de préchauffage sauf si
nécessaire.

* Minimisez les pauses entre la cuisson de
plusieurs plats.

« Sipossible, utilisez les fonctions de
cuisson avec la ventilation pour
économiser de I'énergie (uniquement sur
certains modéles).

« Utilisez la chaleur résiduelle pour
maintenir les aliments au chaud. Réduisez
la température de I'appareil au minimum 3
- 10 min avant la fin de la cuisson.

« Eteignez la lampe pendant la cuisson,
sauf si elle est nécessaire.



» Chaleur tournante humide (uniquement

sur certains modeéles) - Cette fonction était

utilisée pour se conformer a la classe
d'efficacité énergétique et aux exigences
Ecodesign (selon les normes EU 65/2014
et EU 66/2014). Tests conformes aux
normes : IEC/EN 60350-1. La porte du
four doit étre fermée pendant la cuisson
pour que la fonction ne soit pas

interrompue et que le four fonctionne avec

la plus grande efficacité énergétique
possible. Lorsque vous utilisez cette
fonction, I'éclairage s’éteint
automatiquement. Sur certains modéles,
cela prend 30 sec.

« Arrét automatique - Pour des raisons de
sécurité, si le mode de cuisson est actif et
qu'aucun réglage n'est modifié, I'appareil
se met a I'arrét automatiquement au bout
d'un certain temps. Si vous comptez
exécuter un mode de cuisson pendant une
durée supérieure au temps d’arrét
automatique, réglez la durée de cuisson.

- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195°C
- 5,5h:200-245°C
— 3 h:maximum 250 °C

10. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole

C/.\l). Placez I'emballage dans les conteneurs
appropriés pour le recycler. Contribuez a la

protection de I'environnement et de la santé
humaine en recyclant les déchets des appa-

reils électriques et électroniques. Ne jetez

pas les appareils marqués du symbole E
avec les déchets ménagers. Rapportez ce
produit a votre centre de recyclage local ou
renseignez-vous aupres de votre mairie.
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1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Installation
und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten
Anweisungen durch. Bei Ver-
letzungen oder Schaden in-
folge nicht ordnungsgemalier
Montage oder Verwendung
ubernimmt der Hersteller kei-
ne Haftung. Bewahren Sie
die Anleitung zum Nachschla-
gen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von
Kindern und
schutzbediurftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung/mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn sie
durch eine fir ihre Sicher-
heit zustandige Person be-
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aufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisun-
gen erhalten haben, wie
das Gerat sicher zu bedie-
nen ist und welche Gefah-
ren bei nicht ordnungsge-
malder Bedienung beste-
hen. Kinder unter 8 Jahren
und Personen mit schwe-
ren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung soll-
ten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt wer-
den.

Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Halten Sie samtliches Ver-
packungsmaterial von Kin-
dern fern und entsorgen
Sie es sachgemal.
WARNUNG: Das Gerat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heil’. Halten Sie Kin-



der und Haustiere wahrend
der Nutzung und Kuhlung
fern.

Aktivieren Sie die Kinder-
schutzvorrichtung, falls ver-
flgbar.

Kinder durfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht reinigen
oder pflegen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum
Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den
hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen
konzipiert.

Dieses Gerat darf in Blros,
Hotelzimmern, Gastezim-
mern in Pensionen, Bau-
ernhofen und anderen ahn-
lichen Unterkiinften ver-
wendet werden, wenn die-
se Nutzung das (durch-
schnittliche) Nutzungsni-
veau im Haushalt nicht
uberschreitet.

Verwenden Sie das Gerat
nicht, bevor es in den Ein-
bauschrank gesetzt wird.
Vor Wartungsarbeiten ist
das Gerat von der elektri-
schen Stromversorgung zu
trennen.

Wenn das Netzkabel be-
schadigt ist, muss es von
dem Hersteller, seinem au-
torisierten Servicezentrum

oder einer gleichermal3en
qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um Ge-
fahren durch elektrischen
Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern
Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie
die Lampe austauschen,
um einen Stromschlag zu
vermeiden.

WARNUNG: Das Geréat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heild. Es ist darauf zu
achten, die Heizelemente
oder die Oberflache des
Garraums nicht zu berih-
ren.

Verwenden Sie stets Topf-
handschuhe, um Zubehor
oder Geschirr herauszu-
nehmen oder zu verstauen.
Ziehen Sie die Einhangegit-
ter zuerst vorne und dann
hinten von den Seitenwan-
den weg. Setzen Sie die
Einhangegitter in umge-
kehrter Reihenfolge ein.
Reinigen Sie das Gerat
nicht mit einem Dampf-
strahlreiniger.

Benutzen Sie zum Reinigen
der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metall-
schwammchen; sie kdnnten
die Glasflache verkratzen
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und zum Zersplittern der
Scheibe fuhren.

2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation

/N WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

» Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

» Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

» Befolgen Sie die Montageanleitung auf
unserer Website.

» Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

» Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

* Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Installationsvorschriften entspricht.

» Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

» Vor der Montage des Gerats vergewissern
Sie sich, dass es waagerecht steht und
sich die Tur ungehindert 6ffnen Iasst.

» Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

/N WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

» Alle elektrischen Anschlliisse miissen von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

» Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Stromversorgung
Ubereinstimmen.

» Das Gerat muss geerdet sein. Verwenden
Sie immer eine korrekt installierte
Schutzkontaktsteckdose.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

* Vermeiden Sie es, den Netzstecker und
das Kabel zu beschadigen. Sollte ein
Austausch erforderlich sein, muss dieser
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von unserem autorisierten Servicezentrum
durchgefuhrt werden.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetir oder den unteren Bereich des
Gerates nicht beriihrt oder in der Néhe
dieser Komponenten vorbeigefiihrt wird,
insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil ist.

* Der StolRschutz von stromfiihrenden und
isolierten Teilen muss sicher befestigt
werden und darf ohne Werkzeug nicht
entfernbar sein.

« Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie nach der Installation den
Zugang zum Netzstecker sicher.

*  Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.

¢ Trennen Sie das Geréat nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

« Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schitze.

« Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann, mit einer Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm.

« Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder Aus-
tausch in Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fir den Kabelabschnitt siehe die Gesamtleis-
tung auf dem Typenschild. Sie kdbnnen auch
die Tabelle heranziehen:



Gesamtleistung (W) Kabelquerschnitt

(mm?)
maximal 1.380 3x0.75
maximal 2.300 3x1
maximal 3.680 3x1.5

Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
2 cm langer sein als das braune Phasen- und
das blaue Neutralkabel..

2.3 Verwendung

/N WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Strom-
schlag- oder Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.

» Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

» Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

» Seien Sie vorsichtig, wenn Sie wahrend
des Betriebs die Geratetlr 6ffnen, da
heile Luft und brennbare Gemische aus
Alkoholbestandteilen austreten kénnen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

» Uben Sie keinen Druck auf die offene Tlr
aus.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

» Halten Sie Funken und offene Flammen
vom Gerat fern, wenn die Tir gedffnet ist.

* Verwenden Sie fiir das Einkochen
ausschlielich zugelassene Glaser und
Gefale.

» Stellen Sie keine entflammbare Produkte
in die Nahe des Geréts.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

+ Um Beschéadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie keine Backformen oder
Gegenstande direkt auf den Boden
des Hohlraums.

— Legen Sie keine Aluminiumfolie direkt
auf den Boden des Hohlraums.

— Fdllen Sie kein Wasser in das heile
Gerat.

— Lassen Sie nach dem Kochen keine
feuchten Gerichte oder Lebensmittel
im Gerat zurtick.

— Seien Sie vorsichtig beim Entfernen
oder Anbringen von Zubehor.

» Verfarbungen des Email oder Edelstahls
beeintrachtigen die Leistung des Gerats
nicht.

« Verwenden Sie fir saftige Kuchen eine
tiefe Backform, da Fruchtsafte dauerhafte
Flecken verursachen kénnen.

» Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

*  Wenn das Geréat hinter einer
Méobelverkleidung installiert ist, schlieRen
Sie die Verkleidung wahrend des Betriebs
oder bis das Gerat vollstandig abgekuhlt
ist nicht, um Schaden durch Erhitzen und
Feuchtigkeit zu vermeiden.

» Bezuglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

« Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

* Verwenden Sie nur Lampen mit denselben
Spezifikationen.

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an das autorisierte
Servicezentrum. Dabei dlrfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder Be-
schadigung des Gerats.

« Schalten Sie vor der Wartung das Gerat
aus und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose.

« Stellen Sie sicher, dass das Gerat kalt ist,
um Glasbruch zu vermeiden. Wenn die
Tarverglasungen beschadigt sind, wenden
Sie sich an das autorisierte
Servicezentrum, um Ersatz zu erhalten.

« Seien Sie beim Herausnehmen der Tir
aus dem Gerat vorsichtig.

« Reinigen und trocknen Sie das Gerat,
seinen Hohlraum und das Zubehér nach
jedem Gebrauch, um Dampfkondensation,
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3.

Korrosion und
Oberflachenverschlechterung zu
verhindern.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
und des Zubehors ein Mikrofasertuch,
warmes Wasser und neutrale
Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine
Schleifmittel, Pads, Loésungsmittel,
scharfkantige oder metallische
Gegenstande.

Beachten Sie die Sicherheitshinweise auf
der Verpackung, wenn Sie ein
Backofenspray verwenden.

GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

BEE BRBEOBENE

JLILL,

~ gl

Bedienfeld

Einstellknopf fur die Ofenfunktionen
Display

Einstellknopf (fir die Temperatur)
Heizelement

Lampe

Ventilator

Garraumvertiefung - Behalter fur Aqua-
Reinigungsfunktion

Einschubschienen, herausnehmbar
Einschubebenen

Je nach Modell kann das Bedienfeld Tempe-
ratur- oder Leistungsanzeigen enthalten.
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2.5 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

* Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Netzversorgung, trennen Sie das
Stromkabel und entsorgen Sie es
anschlieRend.

3.2 Bedienfeld

-, -|— Einstellen der Zeit.

@ Einstellen einer Uhrfunktion.
A 8 A
' I
MEEN) gumm) gumm) e
LA R
Q gogoo ©
Pl A
C
A. Uhrfunktionen
B. Timer
C. Aufheiz-Anzeige (nur ausgewéhlte Model-
le)

Einschalten des Gerits:

1. Driicken Sie die Knopfe. Die Knopfe
kommen heraus (nur bei ausgewahlten
Modellen).

2. Drehen Sie den Knopf fiir die
Ofenfunktionen zur Auswahl einer
Funktion.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Einstellungen zu andern.

Ausschalten des Gerats: Drehen Sie den
Knopf flr die Ofenfunktionen in die Aus-Posi-
tion 0.



4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

4.1 Einstellen der Uhrzeit

Warten Sie nach dem ersten Anschluss an
die Stromversorgung, bis das Display Folgen-
des anzeigt: "00:00" oder "12:00" (je nach
Modell).

1. + — — zum Einstellen der Zeit driicken.

2. Bestatigen Sie mit © oder warten Sie 5
Sekunden, bis die eingestellte Tageszeit
automatisch gespeichert wird.

4.2 Erstaufheizen und Reinigung

1. Heizen Sie das leere Gerat auf, um
eventuelle Geriiche zu entfernen. Liften
Sie den Raum.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Ofenfunktionen

Beleuchtung: Backofenlampe

[¥]  Feuchte Umluft: Backen

Ober-/Unterhitze / Aqua Reinigung:
Traditionelles Backen, Knusprigkeit,
glanzende Kruste / Reinigung

Unterhitze: Einkochen von Lebensmit-

(R

teln
Ifl-‘léeiltlyi::l;g;l;.re(-}nle|<:hmal3>|ges Backen, Zart-
= Grillstufe 2: Toasten, Grillen
= HeiBluftgrillen: Braten von Fleisch,
x Zubereitung von Gratin, Braunen
Pizzastufe: Backen von Pizza
%% Auftauen: Auftauen

5.2 Einstellen einer Ofenfunktion

1. Drehen Sie den Backofen-Einstellknopf
auf eine Ofenfunktion.

2. Drehen Sie den Einstellknopf, um die
Temperatur auszuwahlen.

3. Drehen Sie nach Beendigung des
Garvorgangs die Knopfe in die Aus-
Position, um das Gerat auszuschalten.

2. Entfernen Sie alle Zubehorteile und die
Einhangegitter.

3. Jede Funktion auf maximale Temperatur
einstellen und das Gerat fiir bestimmte
Dauer arbeiten lassen: E] 1 Std, 15

Min, E] 15 Min. Siehe Téglicher
Gebrauch.

4. Schalten Sie das Gerat aus und lassen
Sie es abkuhlen.

5. Reinigen Sie es mit einem
Mikrofasertuch, warmem Wasser und
mildem Spulmittel. Tauschen Sie Zubehor
und Einhangegitter aus.

5.3 Timer

1. Driicken Sie © mehrmals, um eine
Uhrfunktion auszuwahlen:

@ Uhrzeit: Stellen Sie die Uhrzeit ein, an-
dern Sie sie oder Uberpriifen Sie sie.

[~ Dauer: Stellen Sie die Betriebszeit ein.
Verfugbar nach Auswahl einer Ofenfunktion
und der Temperatur. Das Gerat schaltet sich
automatisch aus, wenn die eingestellte Uhr-
zeit abgelaufen ist.

Q Kurzzeit-Wecker: Einstellen eines Count-
downs.
2. + — - zum Einstellen der Zeit driicken.

3. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt
der Signalton. Driicken Sie eine beliebige
Taste.

4. Drehen Sie den Knopf in die Aus-
Position, sofern erforderlich.

Um eine Uhrfunktion abzubrechen, driicken

sie © wiederholt, bis das Symbol blinkt. —
gedrickt halten, bis das Display 00:00 an-
zeigt.
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5.4 Zubehor

chendes Zubehor erhaltlich.
1 Scannen Sie den QR-Code,
¢ um zu Uberprifen, wie das
e mit Ihrem Geréat gelieferte
g Zubehor verwendet wird. Op-
tionales Zubehor konnen Sie
separat bestellen. Wenden Sie sich bitte fiir
weitere Informationen an Ihren Handler vor
Ort.

Eine kleine Vertiefung oben erhéht die Si-
cherheit und bietet Neigungsschutz. Durch
den umlaufend erhdhten Rand des Rosts ist
das Kochgeschirr gegen Abrutschen vom
Rost gesichert.

Flhren Sie das Zubehdr (Kombirost / Back-
blech) zwischen die Fiihrungsschienen der
Einhangegitter ein. Achten Sie darauf, dass
der Rost die Riickseite des Ofeninnenraums
berlhrt und die FilRe nach unten zeigen.

6. HINWEISE UND TIPPS

6.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den Ta-
bellen dienen nur als Richtwerte. Sie hdngen
von den Rezepten sowie der Qualitat und
Menge der verwendeten Zutaten ab. Finden
Sie fur ein bestimmtes Rezept keine konkre-
ten Einstellungen, orientieren Sie sich an ei-
nem ahnlichen Rezept.

Die Ebenen werden vom Boden des Back-
ofens aus gezahilt.

In den Tabellen verwendete Symbole:

ff Lebensmittelart

=
Ofenfunktion
°C  Temperatur

Einschubebene

Garzeit (Min)

Weitere Informationen

SERn

6.2 Feuchte Umluft

Beachten Sie fir beste Ergebnisse die unten
in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.
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Wenn Ihr Backblech eine Neigung hat, positi-
onieren Sie es zur Riickseite des Ofeninnen-
raums hin.

Wenn das Zubehor mit einer Aufschrift verse-
hen ist, achten Sie darauf, dass sie zu lhnen
hin zeigt.

Wenn Sie ein Backblech mit Léchern verwen-
den, legen Sie das Backblech / die Pfanne
darunter, um abtropfende Flissigkeiten auf-
zufangen.

L, cH © ®
Broichen, sif, 12 175 3 40-50 1)
Brotchen, 9 Stiick 180 2 3545 1)
Eézza, gefroren, 0,35 180 2 4555 2
Biskuitrolle 170 2 3040 1
Brownie 170 2 45-50 1)
Soufflé, 6 Stiick 190 3 45-55 3)
Biskuitboden 180 2 3545 4
Erglsche Sanduieh 170 2 3550
Fisch, pochiert, 0,3kg 180 2 3545 1)
Fisch, ganz, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Fischfilet, 0,3 kg 170 3 3040 ©)
Eéeisch, pochiert, 0,25 41a0 3 3545 1)
Schaschlik, 0,5 kg 180 3 40-50 1
Platzchen, 16 Stiick 150 2 3045 1)
Makronen, 20 Stiick 180 2 45-55 1)




=N CH © ® = °C O ©®

Muffins, 12 Stiick 170 2 3040 1 3 150-160 20-35 1)

Kleingeback, pikant, 16 470 2 3545 1 2und4 150-160 20-35 1

Mirbeteigplatzchen, 20 450 o 4050 1) Apfelkuchen, 2 Backformen a @ 20 cm

Stlck

c 2 180 70-90 2

Tértchen, 8 Stlick 170 2 3040 1

2 160 70-90 2)

Gemdse, pochiert, 180 2 3545 1)

0.4 kg Fettfreier Biskuit, Kuchenform & 26 cm

Vegetarisches Omelett 180 3 3545 6) E 2 170 40-50 23

Mediterranes Gemise,

0,7 kg 180 4 3545 1 2 160 40-50 23
1) Backblech oder tiefes Blech verwenden. 2und 4 160 40-60 23)
2) Verwenden Sie den Kombirost.

3) Keramikférmchen auf Kombirost verwenden. Mdirbeteiggebéack
4) Tortenbodenform auf Kombirost verwenden. 1
5) Backform auf Kombirost verwenden. 3 140-150  20-40 )
6) Pizzapfanne auf Kombirost verwenden. 2und4 140 - 150 25 - 45 1)
6.3 Informationen fiir Priifinstitute
- - 1
Tests gemaR IEC 60350-1. = 3~ 140-150 25-45 1)
= Toast
B T O ® —
Tértchen, 20 pro Blech O 4 Max. 1-5
1) Backblech verwenden.
- 1
= 3 170 20-35 ) 2) Kombirost verwenden.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

7.1 Hinweise zur Reinigung

» Verwenden Sie eine Reinigungslosung fir
Metalloberflachen.

* Reinigen und Uberprifen Sie die
Turdichtung um den Garraumrahmen.

* Verwenden Sie den vom Hersteller
empfohlenen flissigen Entkalker, um
Kalkablagerungen zu entfernen.

» Feuchtigkeit kann im Gerat oder auf den
Turglasscheiben kondensieren. Um die
Kondensation zu verringern, lassen Sie
das Gerat 10 Minuten vor dem Kochen
arbeiten. Bewahren Sie Lebensmittel nicht
langer als 20 Minuten im Gerat auf.

* Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im
Geschirrspliler.

3) Gerat 10 Minuten aufheizen.

7.2 Entfernen der Einhangegitter

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekunhlt ist.

2. Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.

3. Ziehen Sie das Einhangegitter hinten von
der Seitenwand weg und nehmen Sie es
heraus.

4. Setzen Sie die Einhangegitter wieder in
ihre urspriingliche Position ein.
Wiederholen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge.

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert wer-

den, missen ihre Haltestifte nach vorne zei-

gen.
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7.3 Aqua Reinigung

Bei dieser Reinigungsfunktion werden mithilfe
von Feuchtigkeit Fett- und Speisereste aus
dem Gerat entfernt.

1.

d

Fillen Sie Wasser in die
Garraumvertiefung: 300 ml.

Stellen Sie die Funktion E] ein.

Stellen Sie die Temperatur auf 90 °C ein.
Lassen Sie das Gerat 30 Min lang
arbeiten.

Schalten Sie das Gerat aus.

Warten Sie, bis das Gerat kalt ist.
Trocknen Sie den Garraum mit einem
weichen Lappen.

7.4 Aus- und Einbauen der Tiir

Sie kénnen die Backofentiir und die inneren
Glasscheiben entfernen, um sie zu reinigen.
Lesen Sie die gesamte Anleitung ,Aus- und
Einbauen der Tur“, bevor Sie die Glasschei-
ben entfernen.

/\ VORSICHT!

Verwenden Sie den Backofen nicht ohne
die Glasscheiben.

1.

2,

3.

Offnen Sie die Backofentiir vollstindig
und halten Sie beide Scharniere fest.

Heben und ziehen Sie die Verriegelungen
an, bis sie einrasten.

SchlieRen Sie die Backofentir halb bis
zur ersten Offnungsstellung.
Anschliellend heben und ziehen Sie die
Tar aus der Aufnahme heraus.
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4. Legen Sie die Tur auf einer stabilen

Oberflache auf einen weichen Lappen.

5. Fassen Sie die Turabdeckung A an der

Oberkante der Tlr an beiden Seiten an
und drlicken Sie sie nach innen, um den

Klippverschluss zu I6sen.

6. Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn,

um sie abzunehmen.

7. Fassen Sie die Glasscheiben der Tir

nacheinander am oberen Rand an und
ziehen Sie sie nach oben aus den
FUhrungen. Achten Sie darauf, dass die
Glasscheiben vollstéandig aus den
Halterungen gezogen werden.

8. Reinigen Sie die Glasscheiben mit

Wasser und Spulmittel. Trocknen Sie die
Glasscheiben sorgfaltig. Reinigen Sie die
Glasscheiben nicht im Geschirrspiiler.

9. Montieren Sie nach der Reinigung die

Glasscheiben und die Backofentiir.
Achten Sie beim Wiedereinsetzen der
Glasscheiben auf die richtige
Reihenfolge. Achten Sie auf das Symbol /
den Druck auf der Seite der Glasscheibe.
Wenn die Tuir korrekt installiert ist, héren
Sie beim SchlieRen der Verriegelungen
ein Klicken.



7.5 Austauschen der Lampe

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und
warten Sie, bis es kalt ist.

Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeigne-
te, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.

Hintere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.

8. FEHLERBEHEBUNG

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum. Die
Servicedetails sind auf dem Typenschild am
vorderen Rahmen zu finden. Es ist bei geo-
ffneter TUr sichtbar. Das Typenschild darf
nicht entfernt werden.

Die Tiirdichtung ist beschadigt. - Benutzen
Sie das Gerat nicht. Wenden Sie sich an ein
autorisiertes Servicezentrum.

9. ENERGIEEFFIZIENZ

9.1 Produktinformationsblatt und
Produktinformationen gemaR (EU)
Nr. 65/2014 und (EU) Nr. 66/2014

Name des Lieferanten AEG

Modellbezeich-
nung

EX30V2M 949496406
NBUSA20SB 949496408
NBUSA23SB 949496410

OU5AB20ZSM 949496394
TUSAB20SB 949496369

Energieeffizienzindex 81.2

Energieeffizienzklasse A+

Energieverbrauch mit einer
Standardbeladung, kon-
ventioneller Modus

0.93 kWh/
Programm

Energieverbrauch mit einer
Standardbeladung, Umluft-
Modus

0.69 kWh/
Programm

Anzahl der Garrdume 1

Warmequelle Strom

Volumen 721

Eingebauter

Art des Backofens Backofen

2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.
3. Ersetzen Sie die Lampe.
4. Bringen Sie die Glasabdeckung an.

Die Lampe funktioniert nicht. — Die Lampe
ist durchgebrannt. Ersetzen Sie die Lampe.
Das Display zeigt "00:00" oder "12:00". -
Es gab einen Stromausfall. Stellen Sie die
Uhrzeit ein.

Masse EX30V2M 27.3 kg
NBU5A20SB  30.3 kg
NBU5A23SB  30.3 kg
OU5AB20ZSM 26.3 kg
TU5AB20SB  26.4 kg

Gerat getestet gemal: EN IEC 60350-1.

9.2 Informationsanforderungen
gemaR (EU) Nr. 2023/826

Leistungsaufnahme im Bereitschafts-

zustand 0.8 W
Maximale Zeit, die das Gerat beno-
tigt, um automatisch den entsprech- 20 Min

enden Energiesparmodus zu errei-
chen

Gerat getestet gemaf: EN 50564.

9.3 Tipps zur Energieeinsparung

* Halten Sie die Tir beim Kochen
geschlossen und vermeiden Sie es, sie oft
zu 6ffnen.
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» Halten Sie die Tlrdichtung sauber und
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
richtigen Position befindet.

» Verwenden Sie Metall oder dunkles, nicht
reflektierendes Kochgeschirr.

» Uberspringen Sie das Aufheizen, es sei
denn, es ist notig.

* Minimieren Sie Pausen zwischen dem
Backen mehrerer Gerichte.

» Verwenden Sie nach Mdglichkeit die
Kochfunktionen mit Geblase, um Energie
zu sparen (nur ausgewahlte Modelle).

* Nutzen Sie Restwarme, um das Essen
warm zu halten. Reduzieren Sie die
Geratetemperatur auf mindestens 3 bis
10Min, bevor das Kochen beendet ist.

» Schalten Sie die Lampe wahrend des

Kochens aus, sofern sie nicht benétig

wird.

Feuchte Umluft (nur ausgewahlte Modelle)

- diese Funktion wurde zur Einhaltung der

Energieeffizienzklassen- und

Umweltdesignanforderungen (gemafl EU

65/2014 und EU 66/2014) verwendet.
Tests gemal: IEC/EN 60350-1. Die
Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit
die Funktion nicht unterbrochen wird. So
wird gewahrleistet, dass der Backofen mit
der hochsten Energieeffizienz arbeitet. Die
Backofenlampe wird wahrend dieser
Funktion automatisch ausgeschaltet. Bei
einigen Modellen dauert es 30 Sek.

* Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Ofenfunktion
aktiv ist und keine Einstellungen geandert
werden. Wenn Sie eine Ofenfunktion fiir
eine Dauer verwenden mochten, die die
automatische Abschaltzeit Uiberschreitet,
stellen Sie die Garzeit ein.

- 12,5 Std: 30-115 °C
- 8,5Std: 120-195 °C
- 5,5 Std: 200-245 °C
— 3 Std: 250-maximal °C

10. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

Ihre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Ra-
dern gekennzeichnet. Das Gerat darf deshalb
nur getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zuriickgenommen werden, es
darf also nicht in den Hausmdull gegeben wer-
den. Das Gerat kann z. B. bei einer kommu-
nalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Ver-
treiber (siehe zu deren Ricknahmepflichten
unten) abgegeben werden. Das gilt auch fur
alle Bauteile, Unterbaugruppen und Ver-
brauchsmaterialien des zu entsorgenden Alt-
gerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und Altakkumulato-
ren vom Altgerat getrennt werden, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche
gilt fir Lampen, die zerstérungsfrei aus dem
Altgerat entnommen werden kénnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst dafiir verantwort-
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lich, personenbezogene Daten auf dem Alt-
gerat zu I6schen.

Hinweise zum Recycling

o

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien, insbeson-
dere Verpackungen, nicht im Hausmdll son-
dern Uber die bereitgestellten Recyclingbe-
héalter oder die entsprechenden 6rtlichen
Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheits-
schutz auch elektrische und elektronische
Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Ge-
rateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerét erflllt, am Ort



der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Ge-
samtverkaufsflache von mindestens 800 m?,
die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und
auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertrei-
ber missen zudem auf Verlangen des End-
nutzers Altgerate, die in keiner aueren Ab-
messung grofer als 25 cm sind (kleine Elekt-
rogerate), im Einzelhandelsgeschaft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zu-
rickzunehmen; die Rlicknahme darf in die-
sem Fall nicht an den Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates geknupft, kann aber
auf drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fur
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fiir Elektro- und
Elektronikgerate bzw. Gesamtlager- und -ver-
sandflachen fur Lebensmittel vorhalten, die
den oben genannten Verkaufsflachen ent-
sprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber
auf Warmelbertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die Bild-
schirme mit einer Oberflache von mehr als
100 cm? enthalten, und Gerate beschrankt,
bei denen mindestens eine der dueren Ab-

messungen mehr als 50 cm betragt. Fur alle
Ubrigen Elektro- und Elektronikgerate muss
der Vertreiber geeignete Riickgabemaoglich-
keiten in zumutbarer Entfernung zum jeweili-
gen Endnutzer gewabhrleisten; das gilt auch
fur kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnut-
zer zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat
zu kaufen.

Ricknahmepflichten von Vertreibern und

andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der Re-

gion Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erflllen, kostenlos vom
Endverbraucher zurtickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet, Alt-
gerate, die in keiner dulReren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig ge-
macht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und Elektronik-
geraten kann auch auf Containerplatzen oder
zugelassenen Recyclinghdfen erfolgen. Fir
weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an lhre Gemeindeverwaltung.

DEUTSCH 37



1. ORYGGISUPPLYSINGAR...........coceue..... 38
2. ORYGGISLEIDBEININGAR...........c.......... 39
3. VORULYSING. ..o 42
4. FYRIR FYRSTU NOTKUN......coovvrveeennn. 42
5. DAGLEG NOTKUN.......ovvieerirereenns 43

Med fyrirvara a breytingum.

6. ABENDINGAR OG GOP RAD................. 44
7. UMHIRDA OG HREINSUN.........c..coovee.... 45
8. BILANALEIT ..o 46
9. ORKUNY TN ..o 47
10. UMHVERFISSJONARMID..................... 47

1. A ORYGGISUPPLYSINGAR

Fyrir uppsetningu og notkun
heimilisteekisins skal lesa
medfylgjandi leidbeiningar
vandlega. Framleidandinn ber
ekki abyrgd a neinum meidsl-
um eda skemmdum sem
leida af rangri uppsetningu
eda notkun. Geymdu alltaf
leidbeiningarnar a éruggum
stad par sem audvelt er ad
nalgast peer til sidari notkun-
ar.

1.1 Oryggi barna og
viokvaemra einstaklinga

« Born, 8 ara og eldri og folk
med minnkada likamlega-,
skyn- eda andlega getu,
eda sem skortir reynslu og
bekkingu, mega nota petta
teeki, ef pau eru undir eftirliti
eda hafa verid veittar leid-
beiningar vardandi 6rugga
notkun teekisins og ef pau
skilja heettuna sem pvi fylg-
ir. Halda skal bornum yngri
en 8 ara gémlum og félki
med mjog miklar og fléknar
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fatlanir fra heimilistaekinu,
nema pau séu undir stdd-
ugu eftirliti.

» Hafa eetti eftirlit med born-
um til ad tryggja ad pau
leiki sér ekki med heimilis-
teekid.

* Haltu éllum umbudum fra
bérnum og fargadu peim a
videigandi hatt.

* VIDVORUN: Heimilistaekid
og adgengilegir hlutar pess
hitna medan a notkun
stendur. Haltu boérnum og
geeludyrum fra medan a
notkun stendur og medan
teekid kolnar.

» Kveiktu a barnalzesingunni
ef hun er i bodi.

* Born mega ekki prifa eda
annast vidhald a taekinu an
eftirlits.

1.2 Almennt oryggi

Petta heimilisteeki er ein-
gongu eetlad til matreidslu.



petta heimilisteeki er hann-
ad til notkunar innanhuss a
heimilum.

Petta heimilistaeki ma nota
a skrifstofum, i herbergjum
hotela, herbergjum gesta-
husa, baendagistingum og
00rum sambeerilegum gist-
irymum par sem notkun er
ekki meiri en almenn heim-
ilisnotkun.

Ekki ma nota heimilistaekid
fyrr en innbyggda virkid hef-
ur verid uppsett.

Aftengdu heimilisteekid fra
rafmagns- og vatnsinntaki
adur en hvers kyns vidhald-
svinna fer fram.

Ef rafmagnssnuran skemm-
ist skal framleidandi, vidur-
kennd pjénustumidstdd
hans eda heefir adilar skipta
henni ut til ad koma i veg
fyrir rafmagnshaettu.
VIDVORUN: Tryggdu ad
slékkt sé a heimilistaekinu
adur en pu skiptir um ljosid
til ad fordast moguleika a
raflosti.

2. ORYGGISLEIDBEININGAR

2.1 Installation

/\ ABVORUN!

Einungis til pess haefur adili ma setja upp
petta heimilisteeki.

* Fjarleegdu allar umbudir.
» Ekki setja upp eda nota skemmt
heimilisteeki.

VIDVORUN: Heimilistaekid
og adgengilegir hlutar pess
hitna medan a notkun
stendur. Geeta eetti varudar
begar hitunarelementin eru
snert eda yfirbord holrymis
heimilisteekisins.

Notadu alltaf hanska vid ad
taka ur og setja i aukahluti
eda eldfost matarilat.

Til pess ad taka hillustud-
ninginn ur skal fyrst toga i
framhluta hillustudningsins
og sidan afturhluta hans fra
hlidarveggjunum. Komdu
hilluberunum fyrir i 6fugri
rod.

Notadu ekki gufuhreinsib-
unad til ad hreinsa heimilis-
teekid.

Notadu ekki sterk teerandi
hreinsiefni eda beittar mal-
mskofur til ad hreinsa gler-
hurdina par sem slikt getur
rispad yfirbordid, sem getur
aftur leitt til pess ad glerid
brotnar.

* Fylgdu uppsetningarleidbeiningunum sem

eru a vefsidu okkar.

« Alltaf skal syna adgat pegar heimilistaekid

er feert til, vegna pess ad pad er pungt.
Notadu 6ryggishanska og lokadan
skobunad.

* Dragdu heimilistaeki®d ekki & handfanginu.
« Settu heimilistaekid upp a 6ruggum og

hentugum stad sem uppfyllir allar
uppsetningarkrofur.
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Haltu lagmarksfjarlaegd fra 66rum
heimilistaekjum og einingum.

Adur en taekid er sett upp skaltu ganga ar
skugga um ad pad standi slétt og ad
hurdin opnist an hindrana.

Heimilistaekid er utbuid rafstyréu kaelikerfi.
Pad parf rafstraum til ad geta gengid.

2.2 Rafmagnstenging

40

/\ ADVORUN!
Heetta & eldi og raflosti.

Allar rafmagnstengingar skulu
framkvaemdar af vidurkenndum rafvirkja.
Gakktu ur skugga um ad upplysingar a
merkiplotunni séu i samraemi vid
rafmagnsgildi rafmagnsnetins.
Heimilistaekid verdur ad vera jardtengt.
Notadu alltaf rétt uppsettar einangradar
innstungur.

Notadu ekki fjdltengi eda
framlengingarsnurur.

Gaettu pess ad rafmagnstengill og snura
skemmist ekki. Ef skipta parf um varahlut
skal pad gert af vidurkenndri
pjonustumidstdd okkar.

Lattu rafmagnssnurur ekki snerta hurd
taekisins eda svaedid undir henni,
sérstaklega pegar teekid er i notkun eda
hurdin er heit.

Raflostvorn a straumvirkum og
einangrudéum hlutum skal festa tryggilega
og hun ma ekki vera fijarlaegjanleg an
verkfeera.

Adeins skal tengja rafmagnsklona vid
rafmagnsinnstunguna i lok
uppsetningarferlisins. Gakktu ur skugga
um ad audvelt sé ad komast ad
rafmagnstenglinum eftir uppsetningu.

Ef adalrafmagnstengid er laust skaltu ekki
stinga i samband.

Ekki aftengja taekid med pvi ad toga i
rafmagnssnudruna. Taktu alltaf i
innstunguna sjalfa.

Notadu adeins réttan einangrunarbinad:
Linuvarnarstraumloka, 6ryggi (6ryggi med
skrufgangi fjarlaegd ur holdunni), lekalida
og spoélurofa.

Rafmagnsuppsetningin verdur ad vera
med einangrunarbunad sem gerir pér kleift
ad rjufa straum til heimilistaekisins fra
innstungum vid alla péla med ad minnsta
kosti 3 mm snertibil.

Pessu teeki fylgja rafmagnsklé og -snura.

ISLENSKA

Tegundir kapla sem haegt er ad nota fyrir
uppsetningu eda endurnyjun i Evrépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Fyrir pann hluta virsins visast til heildarork-
unnar & upplysingaspjaldinu. bPu getur einnig
visad til téflunnar:

Heildarafl (W) Hluti virsins (mm?)

hamark 1,380 3x0.75
hamark 2,300 3x1
hamark 3,680 3x1.5

Jarétengingin (greenn / gulur vir) verdur ad
vera 2 cm lengri en brani fasavirinn og blai
hlutlausi virinn.

2.3 Notkun

/\ ABVORUN!

Heetta @ meidslum, bruna og raflosti eda
sprengingu.

« Breytid ekki eiginleikum heimilistaekisins.

*  Gakktu ur skugga um ad loftreestigotin séu
ekki stiflud.

« Latid heimilisteekid ekki vera an eftirlits &
medan pad er i gangi.

« Slokkvid a heimilistaekinu eftir hverja
notkun.

e Geettu varudar pegar hurd taekisins er
opnud medan a notkun stendur, par sem
heitt loft og eldfim efni ar
afengisinnihaldsefnum geta sloppid ut.

* Notadu ekki heimilistaekid med blautar
hendur eda pegar pad kemst i snertingu
vid vatn.

« Beitid ekki prystingi a opna hurd.

» Notid ekki heimilistaekid sem vinnusvaedi
eda geymslusvaedi.

¢ Geettu pess ad neistar og opnir eldar
komist ekki neerri teekinu pegar hurdin er
opin.

* Notadu einungis vidurkennt gler og
krukkur til nidursudu.

« Ekki geyma eldfimar vorur nalaegt teekinu.

/N ADVORUN!

Heetta a eldi og skemmdum & heimilis-
teekinu.

* Til ad koma i veg fyrir skemmdir eda
aflitun a gljahudinni:
— ekki setja eldfost mot eda hluti beint a
botn ofnsins.



— ekki setja alpappir beint a botn
ofnsins.

— setjid ekki vatn beint inn i heitt
heimilisteekid.

— Ekki skilja eftir rok ilat eda mat i
heimilistaekinu eftir eldun.

— fardu varlega pegar pu fjarleegir eda
setur aukahluti i heimilisteekio.

Aflitun a glerungnum eda rydfriu stali hefur

engin ahrif & getu eda frammistédu

heimilisteekisins.

Notié djupt form fyrir blautar kékur, par

sem avaxtasafi getur valdid varanlegum

blettum.

Alltaf skal elda med hurd heimilisteekisins

lokada.

Ef teekid er sett upp bak vid skapahurd ma

ekki loka hurdinni medan a notkun stendur

eda fyrr en taekid hefur kélnad alveg, til ad

koma i veg fyrir skemmdir af véldum hita

og raka.

Vardandi ljos inni i pessari voru og

varaljés sem eru seld sér: Pessum ljésum

er aetlad ad pola ofgafullar adstaedur i

heimilisteekjum a bord vid hitastig, titring,

raka eda er aetlad ad senda upplysingar

um notkunarastand teekisins. Pau eru ekki

2etlud til ad nota i 68rum teekjum og henta

ekki sem lysing i herbergjum heimila.

bessi vara inniheldur ljosgjafa i

orkunytniflokki G.

Notadu adeins ljés med sému

teeknilysingu.

Haféu samband vié vidurkennda

pjonustumidstod til ad gera vid

heimilisteekid. Notadu eingbngu

upprunalega varahluti.

2.4 Umhirda og hreinsun

/N ADVORUN!

Heetta & meidslum, eldsvoda eda skemm-
um a heimilistaekinu.

Adur en vidhald fer fram skal slékkva &
heimilistaekinu og taka Ur sambandi vid
rafmagn.

Gakktu ur skugga um ad taekid sé kalt til
ad fordast ad gler brotni. Ef glerplotur
hurdarinnar skemmast skaltu hafa
samband vid vidurkennda
pjonustumidstod til ad lata skipta um peer.
Fardu varlega pegar pu fjarleegir hurdina
af heimilistaekinu, hun er pung.

Hreinsadu og purrkadu heimilisteekid,
holrymi pess og fylgihluti eftir notkun til ad
fordast teeringu og raka- eda
yfirborésskemmdir.

Hreinsadu heimilisteekid og fylgihluti
eingdngu med trefjaklut, volgu vatni og
mildu hreinsiefni. Notadu ekki neinar vorur
med svarfefnum, stalull, leysiefni eda
malmhluti.

Fylgdu 6ryggisleidbeiningum a umbudum
pegar notadur er ofnspray.

2.5 Forgun

/\ ABDVORUN!
Heetta & meidslum eda koéfnun.

Hafdu samband vié stadbundin yfirvld
fyrir upplysingar um hvernig skuli farga
heimilistaekinu.

Taktu heimilistaeki® ur sambandi, klipptu
sidan rafmagnssnuruna og fargadu henni.

iISLENSKA 41



3. VORULYSING

3.1 Almennt yfirlit

LLL.

g
_lLE k%, E

o
Stjérnbord
Hnadur fyrir hitunaradgerdir
Skjar
Stjérnhnudur (fyrir hitastigio)
Hitunareining
Ljés
Vifta
Holrymi ofnholfs - Vatnshreinsunarilat
Hillubera ma fjarleegja
Hillustddur

EEENROOENE

Eftir pvi hvada gerd er um ad reeda getur
stjornbordid verid buid gaumljosum sem syna
hitastig eda afl.

4. FYRIR FYRSTU NOTKUN

4.1 timinn stilltur

Eftir fyrstu tengingu vid rafmagn skaltu bida
par til skjarinn synir: "00:00" eda "12:00" (fer
eftir gerdinni).

1. + — - yttu a til ad stilla timann.

2. O yttu a til ad stadfesta ad innstilltur
timi dags verdi vistadur sjalfkrafa eftir 5
sekandur.

4.2 Forhitun og hreinsun

1. Forhitadu heimilistaeki®d, an innihalds, til
ad fjarlaegja lykt. Loftreestu herbergid.
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3.2 Stjornbord

— -+ Til ad stilla klukkuna.
Q_) Til ad stilla klukkuadgerd.
A B A
! |
u—) s o L
e
Q oogoo ©
=l A
C
A. Klukkuadgerdir
B. Timastillir
C. Gaumljos fyrir hitun (adeins @ sumum
geréum)

Til ad kveikja a heimilistaekinu:
1. Yttu & hnidana. Haegt er ad draga
takkana ut (adeins @ sumum gerdum).

2. Snudu hnudnum fyrir hitunaradgerdir til
ad velja adgerd.

3. Snudu stjornhnddnum til ad breyta
stillingum.

Til ad slokkva a heimilisteekinu: snudu takk-
anum fyrir hitunaradgerdir i stdduna slokkt 0.

2. Fjarleegdu alla fylgihluti og lausa
hillubera.

3. Sitillid hverja adgerd a hamarkshita og
1ati® teekid keyra i tilgreindan tima: 4
kist, @ 15 min, & 15 min. Sja Dagleg
notkun.

4. SIokktu & ofninum og lattu hann kéina.

5. Notadu trefjaklut med volgu vatni og
mildu hreinsiefni. Fjarlaegdu fylgihluti og
lausa hillubera.



5. DAGLEG NOTKUN

5.1 Hitunaradgeraoir

Létt: Ofnljos
¥

Bokun med rokum blastri: Bakstur

Hefébundin matreidsla / Vatns-
hreinsun: Hefdbundinn bakstur,
stokkt, gljai & skorpunni / Hreinsun

0|

Undirhiti: Vardveisla a matvaelum

S
&  Fiytigrillun: Ristun, grillun

= Blastursgrillun: Steiking & kjéti, grat-
) ingerd, branun

Pitsuadgerd: Pitsubakstur

£

Affrysta: Afpyding

5.2 Hitunaradger9 stillt

1. Snddu hnudnum fyrir hitunaradgeradir til
ad velja hitunaradgerd.

2. Snudu stjornhnadnum til ad velja
hitastigid.

3. bPbegar eldun lykur skaltu snua
hnéppunum & slokkt til ad slokkva a
heimilistaekinu.

5.3 Timastillir

1. Yttu endurtekid a O til a6 velja
klukkustillingu:

O Timi dags: Stilltu, breyttu eda athugadu ti-
mann.

e Timalengd: Stilltu notkunartima. Virkjast
eftir ad hitunarstilling og hitastig hafa verid
valin. Teekid slokknar sjalfkrafa pegar stilltur
timi rennur ut.

[ Minatumaelir: Stilla nidurtalningu.
2. + — - yttu a til ad stilla timann.

3. begar stilltur timi rennur Ut heyrist
hljddmerki. Yttu & einhvern hnapp.

4. Snudu tokkunum a slokkt, ef porf krefur.
Til ad heetta vid klukkuadgerdina skaltu yta
endurtekid a O par til taknid hennar blikkar.

Yttu & og haltu inni — par til skjarinn synir
00:00.

5.4 Aukabunadur

E Aukahlutir i bodi eftir gero.
. Skannadu QR kédann til ad
' athuga hvernig nota & auka-
¢ hlutina sem fylgja med heim-
g ilistaekinu. Heegt er ad panta
1 aukahluti sérstaklega. Til ad
fa frekari upplysingar skaltu
hafa samband vid séluadilann & stadnum.

Litil skord efst auka 6ryggi og veita vorn peg-
ar peer halla. Branin umhverfis hilluna kemur i
veg fyrir ad eldunarahéld renni nidur af hill-
unni.

Settu aukahlutinn (stalhillu / békunaplétu) inn
a milli réasanna a hilluberanum. Gakktu ur

skugga um ad hillan snerti bakhlié ofnsins og
ad faeturnir visi nidur.

i%
—

Ef bokunarplatan er med halla skaltu koma
henni fyrir i att ad bakhlid ofnsins.

Ef pad er aletrun & aukahlutnum skaltu ganga
ur skugga um ad hann snui ad pér.

Ef pu notar bakka med gétum, settu annan
bakka/pénnu undir til ad safna vokva sem lek-
ur nidur.
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6. ABENDINGAR OG GObP RAD

6.1 Radleggingar um eldun

Hitastig og eldunartimi & téflunum er adeins til
vidmidunar. bad fer eftir uppskriftunum, gaed-
um og magni hraefnisins sem notad er. Ef pu

finnur ekki stillingarnar fyrir akvedna uppskrift
skaltu leita ad svipadri uppskrift.

Teldu hillustédurnar ad nedan fra botni ofn-
sins.

Taknin a toflunni:
5§

Tegund matveela

=
Upphitunaradgerd
°C Hitastig

E  Hilustasa

@M  Eldunartimi (min)
@ Vidbétarupplysingar

6.2 Bokun med rokum blaestri

Til ad fa sem bestan arangur skaltu fylgja
uppastungunum sem taldar eru upp i toflunni
hér ad nedan.

L, CH O ®

L, cH © ®
Shashlik, 0,5 kg 180 3 40-50 1
Smakokkur, 16 stykki 150 2 30-45 1
Makkaronur, 20 stykki 180 2 45-55 1)
Formkokur, 12 stykki 170 2 30-40 1
Bragdmiki® ssetabraud,
16 stykki 170 2 35-45 1)
Smakokur Ur békud-
eigi, 20 stykki 150 2 40-50
Tartalettur, 8 stykki 170 2 30-40 1
Graenmeti sodid vid 1
vaegan hita, 0,4 kg 180 2 35-45 1
Eggjakaka graenmetis- _
tunnar 180 3 35-45 6
Greenmeti fra Midjard- 4547 4 35.45 1)

arhafinu, 0,7 kg

1) Notié bkunarplétu eda ofnskuffu.
2) Notadu virhilluna.

3) Noti® keramikform a ofngrind.

4) Notid kokuform & ofngrind.

5) Notio bokunarfat & ofngrind.

6) Notio pitsufat a ofngrind.

Snudar, 12 stykki 175 3 40-50 1) 6.3 Uppleingar fyrir
Rullutertur, 9 stykki 180 2 35-45 o | Profunarstofnanir
Profanir i samreemi vid IEC 60350-1.
Frosin pitsa, 0.35 kg 180 2 45-55 2
= o,

Rulluterta 170 2 30-40 1 El C @ @

y Litlar kokur, 20 a plotu
Brunkaka 170 2 45-50 1)

3 170 20-35 1)

Fraudréttur, 6 stykki 190 3 45-55 3) E]
Svampbskubotnar 180 2 35-45 4 3  150-160 20-35 1
Viktoriu-samloka 170 2 35-50 5 2094 150-160 20-35 1
Fiskur sodinn vid vaeg- Eplabaka, 2 désir @20 cm
an hita, 0,3 kg 180 2 35-45 1)

— O 2 180 70-90 2
Heill fiskur, 0,2 kg 180 3 25-35 1)

- 2
Fiskflok, 0,3 kg 170 3 30-40 © 2 160 70-90 2
e Fitulaus svampterta, kokuform & 26 cm

Kjot sodid vid veegan ’
hita, 0,25 kg 180 3 35-45 1)
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= °C O O = °C O ®

O 2 170 40-50 23 3 3 140-150 25-45 1

2 160 40-50 23) Baudrist

2094 160 40-60 23 O 4 hamark 1-5 29
Smjerbraud 1) Notadu Bokunarplata.

2) Notadu Virhilla.
3 140-150 20-40 1) 3) Forhitadu ofninn i 10 mindtur.
2094 140-150 25-45 1)

7. UMHIRDA OG HREINSUN

7.1 Athugasemdir vardandi prif

Notadu prifalausn til ad prifa malmfleti.

* Hreinsadu og kannadu dyrapéttiboréann i
ramma holrymisins.

* Notadu fljotandi kalkhreinsiefni samkvaemt
radleggingum framleidanda til ad fjarleegja
kalkleifarnar.

» Raki getur safnast fyrir i teekinu eda a
glerhurdinni. Til ad minnka rakapéttingu
skaltu lata teekid ganga i 10 minutur adur
en pu byrjar ad elda. Ekki geyma mat i
teekinu lengur en 20 minutur.

» Ekki hreinsa aukahlutina i upppvottavél.

7.2 Fjarleegdu hilluberana

1. Gakktu ur skugga um ad heimilistaekid sé
kalt.

2. Togadu framhluta hilluberans fra
hlidarveggnum.

3. Togadu afturenda hilluberans fra
hlidarveggnum og fjarleegdu hann.

4. Settu hillustodirnar aftur i sina upphaflegu
stodu. Endurtaktu skrefin i 6fugri rod.

Ef utdraganlegu rennurnar fylgja med verda
festipinnar peirra ad snua fram.
7.3 Vatnshreinsun

betta hreinsunarferli notar raka til ad fjarleegja
fitu og mataragnir sem eftir verda i heimilis-
teekinu.

1. Helltu vatni i holf ofnrymisins: 300 ml.

Stilltu & adgerdina =

Stilltu hitastigid a 90 °C.

Lattu heimilisteekid vinna i 30 min.
Slokktu a heimilisteekinu.

LU

6. Biddu par til heimilistaekid er ordid kalt.
purrkadu hélfid med mjukum Klat.
7.4 Huro fjarleeg0d og isett

Pu getur losad ofnhurdina og fjarlaegt innri
glerpl6tuna til ad hreinsa hana. Lestu allar
leidbeiningar um ,Hurd fijarleegd og isett adur
en pu fjarlaegir glerpléturnar.

/\ VARUD!
Ekki nota heimilistaekid an glerplatanna.

1. Opnadu hurdina ad fullu og haltu vid
badar lamirnar.

2. Lyftu og togadu i kraekjurnar par til peer
smella i stad.

3. Lokadu ofnhurdinni halfa leid i fyrstu opnu
stéduna. Lyftu sidan og togadu til ad
fiarleegja hurdina ar saeti sinu.
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4,

5.

6.

7.

8.

Settu hurdina nidur & mjukan klut a
stédugum fleti.

Haltu i hurdarkantinn A vid efstu brun
hurdarinnar a badum hlidum og prystu inn

a vid til ad losa gummikantinn.

Togadu hurdarklaedninguna fram a vid til
ad fjarlaegja hana.

Haltu hurdarglerplétunum a efstu bran a
hverri fyrir sig og togadu paer upp ar
rasinni. Gakktu Ur skugga um ad glerid
renni alla leid ut ar berunum.

BILANALEIT

Ef pu getur ekki sjalf(ur) fundid lausn a vand-
amalinu skaltu hafa samband vid s6luadila
eda vidurkennda pjonustumidstdd. Pjonust-
uupplysingar eru & merkiplétunni sem er
stadsett & framhluta heimilisteekisins. Hun er
synileg pegar pu opnar ofninn. Ekki fjarleegja
merkiplotuna.

Hurdarpétting er skemmd. — Ekki nota
heimilisteekid. Hafdu samband vid vidur-
kennda pjonustumidstod.
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8. Hreinsadu glerpléturnar med vatni og
sapu. burrkadu glerpléturnar varlega.
EKkki skal hreinsa glerpl6turnar i
upppvottavél.

9. A9J hreinsun lokinni skaltu setja
glerpléturnar og ofnhurdina i. Gaettu pess
ad pu komir glerplétunum aftur a sinn
stad i réttri r6d. Hugadu ad takninu /
aletrun a hlid glerplotunnar. Ef hurdin
hefur verid rétt sett upp pa muntu heyra
smell pegar pu lokar kreekjunum.

7.5 Skipt um ljésid

Aftengdu heimilisteekié og biddu pangad til
pad kélnar.

Skiptu um peru med videigandi 300 °C hitap-
olinni ljdsaperu.

Bakljos

1. Snudu glerhlifinni til ad fjarleegja hana.

2. Hreinsadu glerhlifina.

3. Skiptu um peru.

4. Komdu glerhlifinni fyrir.

Ljosid virkar ekki. — Ljésaperan er sprungin.
Skiptu um ljosid.

Skjarinn synir "00:00" eda "12:00". — Raf-
magnstruflun atti sér stad. Stilltu tima dags.



9. ORKUNYTNI

9.1 Upplysingablad um voru og
vorulysing samkvaemt (ESB) nr.
65/2014 og (ESB) nr. 66/2014

Heiti birgja AEG
Audkenni teg- EX30V2M 949496406
undar NBU5A20SB 949496408

NBUSA23SB 949496410
OU5AB20ZSM 949496394

TUS5AB20SB 949496369
Orkunytnistudull 81.2
Orkunytniflokkur A+

Orkunotkun med stadladri
hledslu, hefébundinn ham-  0.93 kWh/lotu
ur

Orkunotkun med stadladri
hledslu, viftudrifinn hamur 0.69 kWhtlotu

Fjoldi holryma 1

Hitagjafi Rafmagn
Hljodstyrkur 721

Tegund ofns Innbyggdur ofn
Massi EX30V2M 27.3 kg

NBU5A20SB  30.3 kg

NBU5A23SB  30.3 kg

OU5AB20ZSM  26.3 kg

TU5AB20SB 26.4 kg

Heimilistaeki profad i samraemi vié: EN IEC
60350-1.

9.2 Kroéfur um upplysingagjof
samkvamt (ESB) nr. 2023/826

Rafmagnsnotkun i bidham 0,8 W

Hamarkstimi sem parf til ad bunadur-
inn nai sjalfkrafa videigandi lagorku- 20 min
ham

10. UMHVERFISSJONARMID

Settu efni med takninu i endurvinnslu C/:)
Settu umbudirnar i videigandi ilat til endur-
vinnslu. Verndi®é umhverfid og heilbrigdi
manna med pvi ad endurvinna raf- og rafein-

Heimilisteeki préfad i samraemi vid: EN
50564.

9.3 Rad til ad spara orku

Haltu hurdinni lokadri medan & eldun
stendur og fordastu ad opna hana oft.
Haltu kanti hurdarinnar hreinum og gaettu
pess ad hann sé vel festur a sinum stad.
Notadu eldhusahdld dr malmi til ad baeta
orkusparnad.

Slepptu forhitun nema porf sé a henni.
Lagmarkadu hlé milli baksturs a fleiri en
einum rétti.

bPegar unnt er skal nota eldunaradgerdir
med viftu til ad spara orku (einungis i
voldum gerdum).

Notadu varmaleifar til ad halda matnum
heitum. Laekkadu hitastig teekisins um ad
minnsta kosti 3—10 min rétt fyrir lok
eldunar.

SlIokktu a ljosinu medan & eldun stendur.
Bokun med rokum blaestri(adeins a
voldum geréum) — pessi adgerd var notud
til ad uppfylla krofur um orkuflokk og
vistvaena hénnun (samkveemt EU 65/2014
og EU 66/2014). Profanir i samreemi vid:
IEC/EN 60350-1. Ofnhurdin eetti ad vera
lokud medan a matreidslu stendur pannig
ad adgerdin verdi ekki fyrir truflun og til
pess ad ofninn virki med bestu mdégulegu
orkunytni. Pegar pu notar pessa adgerd
slokknar ljésid sjalfkrafa. | sumum geréum
tekur pad 30 sek.

Ef hitunaradgerdin er virk og engum
stillingum er breytt, slekkur heimilisteekid
af oryggisasteedum sjalfkrafa a sér eftir
akvedinn tima. Ef pu att til ad hafa
upphitunaradgerd i gangi fram yfir
sjalfvirka timann pegar straumur er rofinn
settu pa i gang eldunartima.

- 12,5 klst: 30-115 °C
— 8,5 klst: 120-195 °C
- 5,5 klst: 200-245 °C
— 3 kist: 250 - hamark °C

dabunadardrgang heimilisteekja. Fargadu ekki
heimilistaekjum sem merkt eru med takninu

: med heimilisurgangi. Skilid vorunni a stad-
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bundna endurvinnslustéd eda hafid samband
vid stadaryfirvold.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el
aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El
fabricante no se hace respon-
sable de lesiones o danos su-
fridos como resultado de una
instalacion o un uso incorrec-
tos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro
y accesible para futuras con-
sultas.

1.1 Seguridad de nifos y
personas vulnerables

 Este aparato puede ser uti-
lizado por niflos de 8 anos
en adelante y personas cu-
yas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales es-
tén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y
conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre
que cuenten con las ins-
trucciones o la supervision
sobre el uso del electrodo-
méstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es

necesario mantener aleja-
dos del aparato a los ninos
de menos de 8 ainos, asi
como a las personas con
minusvalias importantes y
complejas, salvo que estén
bajo supervision continua.

* Es necesario vigilar a los
niNOs para que no jueguen
con el aparato.

* Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance
de los ninos y deséchelo de
forma adecuada.

 ADVERTENCIA: El aparato
y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Mantenga
a los nifos y mascotas ale-
jados mientras esté utili-
zando el aparato y cocinan-
do.

» Active el dispositivo de se-
guridad para nifios si esta
disponible.

* Los ninos no deben limpiar
ni encargarse del manteni-
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miento del aparato sin su-
pervision.

1.2 Instrucciones
generales de seguridad

Este aparato esta disefiado
exclusivamente para coci-
nar.

Este aparato esta disefiado
para uso domeéstico en inte-
riores.

Este aparato se puede utili-
zar en oficinas, habitacio-
nes de hotel, habitaciones
de Bed&Breakfast, casas
de campo y otros aloja-
mientos similares donde di-
cho uso no exceda en pro-
medio los niveles de uso
domeéstico.

No utilice el aparato antes
de empotrarlo.

Desenchufe el aparato de
la red eléctrica antes de
realizar tareas de manteni-
miento.

Si el cable de alimentacion
presenta algun dano, el fa-
bricante, su centro de asis-
tencia técnica autorizado o
un profesional cualificado
similar tendran que cam-
biarlo para evitar riesgos.
ADVERTENCIA: Asegure-
se de que el aparato esta
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apagado antes de cambiar
la bombilla para evitar el
riesgo de descarga eléctri-
ca.

ADVERTENCIA: El aparato
y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar
los elementos de calenta-
miento o la superficie del
interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o
manoplas para horno para
retirar o introducir acceso-
rios o recipientes.

Para retirar los carriles de
apoyo, tire primero del fron-
tal del carril y, a continua-
cion, separe el extremo tra-
sero de las paredes latera-
les. Instale los carriles de
apoyo en el orden inverso.
No utilice un limpiador a va-
por para limpiar el aparato.
No utilice productos de lim-
pieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado
para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la
placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria
hacer que el cristal se hi-
ciese anicos.



2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Installation

/N ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

* Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato danado.

» Siga las instrucciones de instalacion
disponibles en nuestro sitio web.

» Tenga cuidado al mover el aparato, ya
que es pesado. Utilice guantes de
proteccion y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

* Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Antes de montar el aparato, asegurese de
que esté nivelado y de que la puerta se
abra sin dificultad.

» El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacién eléctrica.

2.2 Conexion eléctrica

/N ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas eléctri-
cas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» Asegurese de que los parametros de la
place de caracteristicas técnicas son
compatibles con los valores del suministro
eléctrico.

» El aparato debe estar conectado a tierra.
Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores multiples ni cables
prolongadores.

» Evite danar el cable o el enchufe de
alimentacion. Si es necesario sustituirlo,
debera hacerlo nuestro centro de
asistencia técnica autorizado.

» Evite que el cable de alimentacion toque o
quede cerca de la puerta del aparato o
con el hueco por debajo del aparato,

sobre todo mientras funciona o si la puerta
esta caliente.

» La proteccién contra descargas eléctricas
de las piezas con corriente y aisladas
debe fijarse de forma que no se pueda
retirar sin herramientas.

» Conecte el enchufe de alimentacién a la
toma de corriente Unicamente cuando
haya terminado la instalacion. Asegurese
de que se pueda acceder al enchufe de
alimentacion después de la instalacion.

« Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de alimentacion. Tire siempre del
enchufe.

« Utilice unicamente dispositivos de
aislamiento correctos: proteccién contra
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que se
retiran del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

« Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que desconecte
todos los polos del aparato de la red, con
una distancia de aislamiento de al menos
3 mm.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, H05 RN-F, H05 RRF, H05 V/V-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Para la seccioén del cable, consulte la poten-
cia total de la placa de caracteristicas. Tam-
bién puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1,380 3x0.75
maximo 2,300 3x1
maximo 3,680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y des-
cargas eléctricas o explosiones.
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No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estén bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.
Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras esté funcionando, ya
que pueden salir aire caliente y mezclas
inflamables procedentes de los
ingredientes alcohdlicos.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.
Mantenga las chispas y las llamas
abiertas alejadas del aparato cuando la
puerta esté abierta.

Utilice inicamente frascos y tarros de
vidrio homologados para conservar
alimentos.

No coloque productos inflamables cerca
del aparato.

/N ADVERTENCIA!
Riesgo de darios en el aparato.

Para evitar dafos o decoloraciones en el
esmalte:

— No coloque recipientes para horno ni
objetos directamente sobre el fondo
de la cavidad.

— No coloque papel de aluminio
directamente sobre el fondo de la
cavidad.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— No deje platos y alimentos humedos
en el aparato después de cocinar.

— Tenga cuidado al retirar o instalar
accesorios.

La decoloracién del esmalte o del acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

Utilice un molde hondo para los pasteles
humedos, ya que los jugos de las frutas
pueden causar manchas permanentes.
Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

Si el aparato esta instalado detras de un
panel de mueble, no cierre el panel
durante el uso ni hasta que el aparato se
haya enfriado por completo para evitar
dafos por calentar y humedad.

En relacion con la(s) lampara(s)
contenidas en este producto y las
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lamparas de repuesto a la venta por
separado: Estas lamparas estan previstas
para soportar condiciones fisicas
extremadas en aparatos de uso
domeéstico, como temperatura, vibracion o
humedad, o para ofrecer informacién
sobre el estado operativo del aparato. No
estan previstas para su uso en otras
aplicaciones y no son aptas para
alumbrado en viviendas.

« Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

» Utilice unicamente lamparas con las
mismas especificaciones.

* Para reparar el aparato, péngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

2.4 Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafos en el apa-
rato.

* Antes de realizar tareas de
mantenimiento, apague el aparato y
desenchufelo de la toma de corriente.

* Asegurese de que el aparato esté frio
para evitar que el vidrio se rompa. Si los
paneles de vidrio de la puerta estan
danados, pongase en contacto con el
centro de asistencia técnica autorizado
para que los sustituya.

* Tenga cuidado al retirar la puerta del
aparato.

« Limpie y seque el aparato, su cavidad y
los accesorios después de cada uso para
evitar la condensacion de vapor, la
corrosion y el deterioro de la superficie.

« Utilice un pano de microfibra, agua tibia 'y
detergentes neutros para limpiar el
aparato y los accesorios. No utilice
productos abrasivos, estropajos,
disolventes, objetos afilados o metalicos.

« Siga las instrucciones de seguridad
indicadas en el envase al utilizar un
espray para horno.

2.5 Eliminacioén

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

» Contacte con las autoridades locales para
saber cémo desechar correctamente el
aparato.



» Desconecte el aparato de la alimentacion
principal y, a continuacion, corte y
deseche el cable eléctrico.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

JLILL,

~ gl

Panel de control

Mando de las funciones de coccion
Pantalla

Mando de control (para la temperatura)
Elemento térmico

Bombilla

Ventilador

Relieve de la cavidad - Contenedor de
limpieza con agua

Soporte de estante, extraible
Posiciones de las parrillas

BEE BRBEOBENE

Segun el modelo, el panel de control puede
incluir indicadores de temperatura o potencia.

4. ANTES DEL PRIMER USO

4.1 Ajuste de la hora

Después de la primera conexion, espere has-
ta que en la pantalla aparezca: "00:00" o
"12:00" (dependiendo del modelo).

1. +

2. O pulse para confirmarlo o se guardara
automaticamente la hora actual tras 5
segundos.

— - pulse para ajustar la hora.

3.2 Panel de control

—|— Para ajustar la hora.

) Para ajustar una funcion del reloj.
A B A
' I
MEEN) gumm) gumm) =
Y
Q gogoo ©
=l =
C
A. Funciones de reloj
B. Temporizador

C. Indicador de calentamiento (solo modelos
seleccionados)

Para poner en marcha el aparato.

1. Pulse los mandos. Los mandos
sobresalen (solo modelos
seleccionados).

2. Gire el mando para seleccionar la funcién
de coccidn.

3. Gire el mando de control para hacer los
ajustes.

Para apagar el aparato: gire el mando de las
funciones de coccion hasta la posicion de
apagado 0.

4.2 Precalentamiento y limpieza

iniciales

1. Precaliente el aparato vacio para eliminar
los olores. Ventile la sala.

2. Retire todos los accesorios y los soportes
de los estantes.

3. Ajuste cada funcion a la temperatura
maxima y deje que el aparato funcione

durante los tiempos especificados: E] 1
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h, 15 min, & 15 min. Consulte Uso
diario.
4. Apague el aparato y deje que se enfrie.

5. USO DIARIO

5.1 Funciones de calentamiento

Luz: Bombilla del horno

Horneado himedo + ventil.: Hornea-
@ do

Coccion convencional / Limpieza
con agua: Horneado tradicional, cru-
jiente, brillo de la corteza / Limpieza

Calor inferior: Conservar comida

(N

Aire caliente: Horneado uniforme, ter-
nura, secado

&  Grill rapido: Tostar, asar a la parrilla

5 Grill turbo: Asar carne, hacer grate-
nes, dorar

Funcion Pizza: Hornear pizza

2

Descongelar: Descongelar

5.2 Ajustar una funcion de coccién

1. Gire el mando del horno para seleccionar
una funcioén de coccién.

2. Gire el mando de control para seleccionar
la temperatura.

3. Al terminar la coccion, gire los mandos
hasta la posicion de apagado para
apagar el aparato.

5.3 Temporizador

1. Pulse © repetidamente para seleccionar
una funcién de reloj:

@ Hora: Ajuste, cambie o compruebe la ho-
ra.

| buracion: Ajustar el tiempo de funciona-
miento. Disponible después de ajustar una
funcion de coccion y temperatura. El aparato
se apaga automaticamente cuando finaliza el
tiempo ajustado.

Avisador: Ajustar una cuenta atras.

2. + — - Pulse para ajustar la hora.
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5. Limpie con un pafo de microfibra, agua
tibia y detergente suave. Sustituya los
accesorios Yy los soportes de los estantes.

3. Alfinalizar el tiempo programado, sonara
una sefal acustica. Pulse cualquier
botoén.

4. Gire los mandos a la posicién de
apagado si es necesario.

Para cancelar una funcién de reloj, pulse O
repetidamente hasta que parpadee su simbo-

lo. Mantenga pulsado — hasta que la panta-
lla muestre 00:00.

5.4 Accesorios

Accesorios disponibles se-
gun el modelo. Escanee el
codigo QR para comprobar
coémo utilizar los accesorios

ur  suministrados con el apara-

k: to. Puede adquirir accesorios
opcionales por separado.

Para obtener més informacion, péngase en
contacto con su proveedor local.

Una pequefia muesca en la parte superior
aumenta la seguridad y proporciona protec-
cién contra los volcados. El borde elevado
que rodea la parrilla evita que los utensilios
de cocina resbalen de la parrilla.

Inserte el accesorio (parrilla/bandeja) entre
las barras guia del soporte del estante. Ase-
gurese de que el estante toque la parte pos-
terior del interior del horno y que las patas
apunten hacia abajo .

Si la bandeja tiene pendiente, coléquela en la
parte posterior del interior del horno.

Si hay una inscripcién en el accesorio, ase-
gurese de que esté orientado hacia usted.



Si esta utilizando una bandeja con orificios,
coloque la bandeja debajo para recoger los li-
quidos que goteen.

6. CONSEJOS

6.1 Recomendaciones de coccién
. 9 L, cH © ®
La temperatura y los tiempos de coccién de
las tablas son meramente orientativos. De- Filete de pescado, 0,3 6
. . 170 3 30-40 ©
penden de las recetas y de la calidad y canti- kg
dad de los ingredientes utilizados. Si no en-
cuentra los ajustes para una receta concreta, Egarne pochada, 0,25 180 3 35-45 1)
busque otra similar.
Cuente los niveles de las parrillas desde aba- Shashlik, 0,5 kg 180 3 40-50 1
jo hacia arriba. Galletas, 16 piezas 150 2 30-45 1)
Simbolos utilizados en las tablas: Viostach Toa
ostachones de al- } 1)
B Tipo de comida mendra, 20 piezas 180 2 45-55
p— i - 1
Funciones de coccion Magdalenas, 12 piezas 170 2 30-40 1
S Tarta salada, 16 piezas 170 2 35-45 1)
C Temperatura
Galletas crujientes de
[F]  Posicion de la parrilla masa quebrada, 20 150 2 40-50 1
piezas
©  Tiempo de coccion (min) Tartaletas, 8 piezas 170 2 30-40 1)
@ Informacion adicional Verduras pochadas,
0,4 kg 180 2 35-45 1)
6.2 Horneado humedo + ventil. Tortilla vegetariana 180 3 35-45 )
Para obtener el mejor resultado, siga las re- Verduras meditora
: e - i ]
comendaciones de la tabla siguiente. neas, 0.7 kg 180 4 35-45 1)
‘g °C E @ @ 1) Utilice la bandeja para reposteria o la bandeja de
goteo.

Rollitos dulces, 12 pie- 475 3 49.50 1)

2) Utilice la parrilla.
Zas

3) Utilice ramequines ceramicos sobre parrilla.
Rollitos, 9 piezas 180 2 35-45 1) 4) Utilice un molde para flanes sobre la parrilla.
5) Utilice un plato para hornear sobre la parrilla.
6) Utilice un molde para pizza sobre la parrilla.

Pizza congelada, 0,35 150 o 45.55 2

kg

Brazo de gitano 170 2 30.40 0 | 6-3 Informacién para institutos de
pruebas

Brownie 170 2 45-50 1 | Pruebas segun IEC 60350-1.

Soufflé, 6 piezas 190 3 45-55 3) El oC @ @

Base de masa brisé 180 2 35-45 4 Pastelillos, 20 unidades por bandeja

Tarta Victoria 170 2 35-50 9 0 3 170 20-35 1)

Pescado pochado, 0,3

kg P 180 2 35-45 1 3 150-160 20-35 1

Pescado entero, 0,2kg 180 3 25-35 1) 2y4  150-160 20-35 1)
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= °’C o ®

Tarta de manzana, 2 moldes, @ 20 cm

70-90 2)

O 2 180

2 160 70-90 2

Bizcocho sin grasa, molde para bizcocho
@26 cm

O 2 170 40-50 23

2 160 40-50 23

2y4 160 40-60 23
Mantecados

= °C O @

3 140-150 20-40 1

2y4 140-150 25-45 1)

O 3 140-150 25-45 1)
Tostadas

(] 4 max. 1-5 23

1) Use Bandeja.
2) Use Parrilla.
3) Precaliente el aparato 10 minutos.

7. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

7.1 Notas sobre la limpieza

» Utilice una solucion de limpieza para
superficies metalicas.

* Limpie y compruebe la junta de la puerta
alrededor del interior.

» Utilice el descalcificador liquido
recomendado por el fabricante para
eliminar los residuos de cal.

» Lahumedad puede condensarse en el
interior del aparato o en los paneles de
vidrio de la puerta. Para reducir la
condensacion, deje que el aparato
funcione durante 10 minutos antes de
cocinar. No guarde alimentos en el
aparato durante mas de 20 minutos.

* No lave los accesorios en el lavavaijillas.

7.2 Extraccion de los carriles de

apoyo

1. Asegurese de que el aparato esté frio.

2. Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared lateral.

3. Tire del extremo trasero del soporte del
estante para separarlo de la pared y
extraigalo.

4. Vuelva a colocar los soportes del estante
en la posicion inicial. Repita los pasos en
orden inverso.

Si se proporcionan carriles telescépicos, los

pasadores de retencion deben apuntar hacia
delante.
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7.3 Limpieza con agua

Este procedimiento de limpieza utiliza hume-
dad para eliminar las particulas de grasa y
alimentos restantes en el aparato.

1. Vilerta agua en el relieve del interior. 300
ml.

2. Programe la funcion E]

Ajuste la temperatura a 90 °C.

4, nge que el aparato funcione durante 30
min.

5. Apague el aparato.

6. Espere hasta que el aparato esté frio.
Seque el interior con un pafio suave.

d

7.4 Extraccion e instalacion de la
puerta

Puede retirar la puerta del horno y los pane-
les internos de cristal para limpiarlos. Lee en-
teramente las instrucciones de "Extraccion e
instalacién de la puerta" antes de retirar los
paneles de cristal.

/\ PRECAUCION!
No utilice el aparato sin los paneles de
cristal.

1. Abra completamente la puerta y sujete
las dos bisagras.



2. Levantay tira de los pestillos hasta que

hagan clic.

Cierre la puerta del horno hasta la
primera posicion de apertura (a mitad de
camino). A continuacién, levanta y tira de
la puerta para extraerla de su sitio.

M —

Coloque la puerta sobre un pafio suave
en una superficie estable.

Sujete el marco de la puerta A por el
borde superior de la puerta por ambos
lados y empuje hacia dentro para soltar el
cierre.

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

Si no logra subsanar el problema, pdngase
en contacto con su distribuidor o un centro de

6. Tire del borde del acabado de la puerta
hacia delante para desengancharla.

7. Sujete uno tras otro los paneles de cristal
de la puerta por su borde superior y
extraigalos de la guia. Asegurese de que
el cristal se desliza completamente fuera
de los soportes.

8. Limpie los paneles de cristal con agua y
jabon. Seque cuidadosamente los
paneles de cristal con cuidado. No
limpies los paneles de cristal en el
lavavaijillas.

9. Después de la limpieza, instale los
paneles de vidrio y la puerta del horno.
Asegurese de volver a colocar los
paneles de vidrio en el orden correcto.
Compruebe el simbolo/serigrafia en el
lateral del panel de vidrio. Si la puerta
estd instalada correctamente, oiras un
clic al cerrar los pestillos.

7.5 Cambio de la bombilla

Desconecte el aparato de la red eléctrica y
espere hasta que esté frio.

Cambie la bombilla por otra apropiada termo-
rresistente hasta 300 °C.

Bombilla trasera

1. Gire la tapa de cristal para extraerla.

2. Limpie la tapa de cristal.

3. Cambie la bombilla.

4. |Instale la tapa de cristal.

servicio técnico autorizado. Los detalles de la
asistencia técnica estan en la placa de carac-
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teristicas técnicas, ubicada en el marco fron-
tal. Es visible al abrir la puerta. No quite la
placa de caracteristicas técnicas.

La junta de la puerta esta danada. - No use
el aparato. Péngase en contacto con un cen-
tro de servicio técnico autorizado.

9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Hoja de informacion del
producto e informacién del
producto segun los reglamentos
(UE) n.° 65/2014 y (UE) n.° 66/2014

Nombre del proveedor AEG
Identificacion del EX30V2M 949496406
modelo NBU5A20SB 949496408
NBU5A23SB 949496410
OU5AB20ZSM 949496394
TU5AB20SB 949496369
indice de eficiencia energé-
tica 81.2

Clase de eficiencia energé- A

" +
tica

Consumo de energia con
una carga estandar, modo  0.93 kWh/ciclo
convencional

Consumo de energia con
una carga estandar, modo  0.69 kWh/ciclo
de ventilador forzado

Numero de cavidades 1

Fuente de energia Electricidad
Volumen 721

Tipo de horno Elgmo empotra-

Masa EX30V2M 27.3 kg

NBUS5A20SB  30.3 kg

NBU5SA23SB  30.3 kg

OUS5AB20ZSM  26.3 kg

TU5AB20SB 26.4 kg

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN IEC 60350-1.
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La lampara no funciona. - La lampara esta
fundida. Cambie la bombilla.

La pantalla muestra "00:00" o "12:00". -
Hubo un corte de corriente. Ajuste la hora.

9.2 Requisitos de informacion
segun el reglamento (UE) n.°
2023/826

Consumo de energia en modo de
espera 08W

Tiempo maximo necesario para que
el equipo alcance automaticamente 20 min
el modo de bajo consumo aplicable

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN 50564.

9.3 Consejos para ahorrar energia

Mantenga la puerta cerrada durante la
coccion y evite abrirla con frecuencia.
Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su
posicion.

Use utensilios de cocina metélicos u
oscuros y no reflectantes.

Evite precalentar los alimentos a menos
que sea necesario.

Minimice los tiempos entre el horneado de
un plato y el del siguiente.

Cuando sea posible, utilice las funciones
de coccidén con ventilador para ahorrar
energia (solo en algunos modelos).
Utilice el calor residual para mantener la
comida caliente. Reduzca la temperatura
del aparato al minimo, de 3 a 10 min,
antes de terminar la coccion.

Apague la luz durante la coccién a menos
que sea necesario.

Horneado humedo + ventil. (solo en
algunos modelos). Esta funcién se utilizé
para cumplir los requisitos de eficiencia
energeética y diseno ecoldgico (segun EU
65/2014 y EU 66/2014). Pruebas segun:
IEC/EN 60350-1. La puerta del horno
debe estar cerrada durante la coccion
para que no se interrumpa la funcién y el
horno funcione con la maxima eficiencia
energeética posible. Cuando se utiliza esta
funcion, la bombilla se apaga
automaticamente. En algunos modelos
tarda 30 seg.



Desconexién automatica - Por razones de
seguridad, si la funcién de coccién esta
activa y no se cambia ningun ajuste, el
aparato se apagara automaticamente tras
un determinado periodo de tiempo. Si
desea que una funcién de coccion esté
activa mas tiempo que el establecido por

el apagado automatico, ajuste el tiempo
de coccidn.

- 12,5h:30-115°C

- 8.5h:120-195°C

— 5.5 h:200-245 °C

— 3 h: 250 - maximo °C

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . 3 A
Recicle los materiales con el simbolo . Co-

loque el embalaje en los contenedores co-

rrespondientes para reciclarlo. Ayude a prote-

ger el medioambiente y la salud publica reci-
clando los residuos de aparatos eléctricos y

electronicos. No deseche los aparatos mar-

cados con el simbolo g con los residuos do-
mésticos. Lleve el producto a su centro de re-
ciclaje local o péngase en contacto con su
oficina municipal.
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