AEG

INSTRUCTION BOOK

HM33xx
Hand Mixer

GB INSTRUCTION BOOK
DE GEBRAUCHSANWEISUNG
AR S laial ) 4n i
ES LIBRO DE INSTRUCCIONES

FR
GR

NL

MODE D’EMPLOI
ErXEIP1AIO OAHIION
ISTRUZIONI
GEBRUIKSAANWIJZING

HM33xx_Mattino_HandMixer_AEG_NO-FARSI_20170809.indd 1 @

PT MANUAL DE INSTRUCOES

2017-10-09 14:30:39 ‘



HM33xx_Mattino_HandMixer_AEG_NO-FARSI_20170809.indd 2 @ 2017-10-09 14:30:41



HM33xx_Mattino_HandMixer_AEG_NO-FARSI_20170809.indd 3 @ 2017-10-09 14:30:48‘ —



CONTENTS

ENGLISH 6 FRANCAIS
DEUTSCH 9 EAAHNIKA
& 13 ITALIANO
ESPAROL 16 NEDERLANDS

FOR PERFECT RESULTS

22
25

PORTUGUES 31

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable performance for
many years, with innovative technologies that help make life simpler features you might not find on ordi-
nary appliances. Please spend a few minutes reading fo get the very best from it.

Visit our website to:

www.aeg.com/webselfservice

www.registeraeg.com

@ O@

www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Register your product for better service:

Buy accessories and consumables for your appliance:

Get usage advice, brochures, frouble shooter, service information:

When contacting Service, ensure that you have the following data available:

- Model Number
- PNC number
- Serial number

The information can be found on the rating plate.
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ENGLISH

Thank you for choosing an AEG product. In order to ensure the best results, always use original AEG accessories and
spare parts. They have been designed especially for your product. This product is designed with the environment in
mind. All plastic parts are marked for recycling purposes.

COMPONENTS

A, Hand mixer D. Eject button

B. Speed selector E.  Whisks

C. Turbo button F. Dough hooks
Picture page 2-3

BEFORE FIRST USE
n Before using your appliance, remove all packing material, plastic, labels, stickers or tags that may be attached fo the motor

base, bowls or attachments.

LﬁWarning! Never immerse the housing, plug, or cord in water or any other fluid.
Caution! Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or approaching parts that move
inuse.

n Wash all parts, except for the motor base, in warm soapy water. Dry each part thoroughly before use.

—ok Whisks and dough hooks can be cleaned with a brush under running water or in the dishwasher.

B The housing should only be cleaned with a soft damp cloth, then dried with a cloth.
Note: Do not use abrasive cleansers or scouring pads to clean the surfaces of your appliance.

GETTING STARTED

n Push whisks or dough hooks info accessory slots underneath the mixer, until they click info place.

B Before removing whisks or hooks, unplug the handmixer. Then hold the device firmly with one hand, while pressing the eject
button.
Note: The whisks or hooks can only be removed when the speed selector is positioned all the way to the left.

OPERATING INSTRUCTIONS

n Use a standard plastic mixing bowl and amounts not exceeding 1.5 kg solid foods or 1.75 | liquids. For mixing a heavy
dough (fx. pizza, bread) above 1 kg up to 1.5 kg, we recommend to process only 1 portion and let the mixer cool down to room
temperature before starting the next portion or process. This will protect your product from damages of overheating.

Operating the mixer. Increase speed by moving the speed selector from left fo right. Always start mixing at a low speed,
then increase. Due to risk of injury, never touch running whisks or hooks with either tools or fingers.

When the Turbo button is pressed and held during operation, the mixer operates at its maximum speed.
Note: Whisks are not suitable for processing stiff mixtures. For heavy dough, such as pie and bread dough, use the
dough hooks.

CLEANING AND CARE
n Switch off the appliance, remove the plug from the wall socket and wait until the tools have stopped completely.

0
mWarning! Never immerse the housing, plug, or cord in water or any other fluid.
m Wash all parts, except for the motor base, in warm soapy water. Dry each part thoroughly before use.

ok Whisks and dough hooks can be cleaned with a brush under running water or in the dishwasher.

m The housing should only be cleaned with a soft damp cloth, then dried with a cloth.
Note: Do not use abrasive cleansers or scouring pads to clean the surfaces of your appliance.
Before storage remove the plug from the power outlet. Ensure the appliance is clean and completely dry.

Enjoy your new AEG product!
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SAFETY ADVICE
Read the following instruction carefully before using the machine for the first time.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or insfruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
Never use or pick up the appliance if

- the supply cord is damaged,

- the housing is damaged.

If the appliance or the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified person, in order fo avoid hazard.
Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or
approaching parts that move in use.

Care shall be taken when handling the tools, emptying the bowl and during cleaning.
Do not immerse the appliance in water or any other liquid.

This appliance is infended for domestic use only. The manufacturer cannot accept
any liability for possible damage caused by improper or incorrect use.

Power consumption in off mode: 0.3W

RECIPES

RECIPE LIST OF INGREDIENTS

Yeast dough (Pizza dough) Wheat flour 950 ar
Water 600 ml

Max quantities
Ol 100 ml
Salt 3 tsp
Sugar 2 tsp
Dry Yeast 1 ths
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Place yeast, sugar and warm water in a container, and let it stand until creamy.

Add flour, salt and oil to the mixture.

Mix at lower speed for 30 sec.

When the dough is formed homogeneously, increase speed fo speed 5 for 4 min and 30 sec.
The dough is ready when it does noft stick to the side of the bowl, neither to the tool.
Spread the dough with a rolling pin to the desired thickness on a lightly floured surface.
Place the dough in a lightly greased pan and spread with foppings.



SETTINGS
Kneading, Mixing Start with low speed, then increase to high speed.
Folding in Medium speed.
Stirring Start with medium speed, then increase to high speed.
Whisking, Frothing Medium or high speed.

Start processing at low speed fo avoid powdery foods and liquids spraying out.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION

The motor slows down during operation. Amount of dough may exceed maximum Remove half and process in two
capacity. batches.

Dough may be too wet, it sticks onto the side | Add more flour, 1 tablespoon at

of the bowl. a fime until the motor speeds up.
Process until dough cleans the side
of the bowl.
The motor does not work. The appliance is not connected fo the mains. | Make sure to plug in the appliance

before operation.

If the appliance is still not working, contact the customer service.

ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol L,:'_) Put the packaging in relevant containers to recycle it. Help protect the environment and
human health by recycling waste of electrical and electronic appliances.

Do not dispose appliances marked with the symbol E with the household waste. Return the product to your local recycling
facility or contact your municipal office. —

@ For Switzerland:

Where should you take your old equipment?

Anywhere that sells new equipment or hand it in to official SENS collection points or official SENS recycling firms.
The list of official SENS collection points can be found at www.erecycling.chseconds.

AEG reserves the right to change products, information and specifications without notice.
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DEUTSCH

Vielen Dank, dass Sie sich fur dieses AEG-Produkt entschieden haben. Um bestmogliche Ergebnisse zu erzielen, sollten Sie
ausschlieRlich Originalzubehér und Originalersatzteile von AEG verwenden. Diese wurden speziell fur Ihr Produkt entwickelt
wurden. Dieses Produkt wurde mit Ricksicht auf die Umwelt hergestellt. Alle Kunststoffteile sind fur Recyclingzwecke markiert.

TEILE

A. Handmixer D. Auswurffaste
B. Drehzahlwahlschalter E. Schlagbesen
C. Turbotaste F. Knethaken

Abbildung Seite 2-3

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Entfernen Sie vor der Verwendung lhres Geréts das gesamte Verpackungsmaterial, Kunststoffe, Schilder, Aufkleber oder
Etikeften, die am Motorblock, an den Schalen oder Aufsatzen angebracht sind.

0
m Warnung! Tauchen Sie niemals das Gehause, den Netzstecker oder das Netzkabel in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Vorsicht! Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, bevor Sie Zubehor wechseln oder sich
Teilen nahern, die sich bei Gebrauch bewegen.

Reinigen Sie alle Teile mit Ausnahme des Motorblocks mit warmem Seifenwasser. Trocknen Sie alle Teile vor dem nachsten
Gebrauch sorgfaltig.

iy
—ok Schlagbesen und Knethaken lassen sich mit einer Burste unter fl ieBendem Wasser oder im Geschirrspuler reinigen.

Das Gehause sollte nur mit einem weichen feuchten Tuch gereinigt und anschliefsend mit einem Tuch abgetrocknet
werden.
Hinweis: Verwenden Sie zur Reinigung der Gerateoberflachen keine Scheuermittel oder Metallschwamme.

ERSTE SCHRITTE
Setzen Sie die Schlagbesen oder Knethaken in die Zubehoraufnahme unten am Mixer ein, bis sie einrasten.

Ziehen Sie vor dem Herausnehmen der Schlagbesen oder Haken den Netzstecker des Handmixers. Anschlieend halten Sie das
Gerat mit einer Hand fest und dricken gleichzeitig die Auswurftaste.
Hinweis: Die Ruhr- und Knethaken kénnen nur entfernt werden, wenn sich der Geschwindigkeitsregler am linken Anschlag befindet.

BEDIENUNGSANLEITUNG

Verwenden Sie eine normale Riihrschiissel und keine Mengen iiber 1,5 kg an festen Lebensmitteln oder 1,75 | an Flussig-
keiten. Fur die Zubereitung eines schweren Teigs (z. B. Pizza- oder Brotteig) Uber 1kg bis zu 15 kg empfehlen wir die Zubereitung
von je nur einer Portion, und vor der Zubereitung der nachsten Portion, sollte der Mixer auf Raumtemperatur abkuhlen. Dieser
Vorgang schifzt Ihr Gerat von Beschadigung bzw. Uberhitzung.

Betrieb des Mixers. Erhohen Sie die Geschwindigkeit durch Drehen des Reglers von links nach rechts. Beginnen Sie den
Mixvorgang immer mit geringer Drehzahl und erh6hen Sie diese spater. Beriihren Sie wegen Verletzungsgefahr niemals
die drehenden Schlagbesen oder Haken mit Werkzeugen oder den Fingern.

Solange die Turbotaste im Betrieb gedrickt gehalten wird, arbeitet der Mixer mit seiner maximalen Geschwindigkeit. Die
Schlagbesen sind nicht fiir die Verabeitung von festen Gemengen geeignet. Verwenden Sie fiir schwere Teige, solche
wie Kuchenund Brotteig, die Knethaken.

REINIGUNG UND PFLEGE
Schalten Sie das Gerét aus, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis die Einsatze zum Stillstand gekom-
men sind.
v
m Warnung! Tauchen Sie niemals das Gehause, den Netzstecker oder das Netzkabel in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Reinigen Sie alle Teile mit Ausnahme des Motorblocks mit warmem Seifenwasser. Trocknen Sie alle Teile vor dem nachsten
Gebrauch sorgféltig.

—ok Schlagbesen und Knethaken lassen sich mit einer Burste unter fl ieBendem Wasser oder im Geschirrspuler reinigen.

Das Gehéuse sollte nur mit einem weichen feuchten Tuch gereinigt und anschliezend mit einem Tuch abgetrocknet werden.
Hinweis: Verwenden Sie zur Reinigung der Gerateoberflachen keine Scheuermittel oder Metallschwamme

Vor Lagerung des Gerats den Netzstecker aus der Steckdose ziehen. Sicherstellen, dass das Gerat sauber und absolut
frocken ist.
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Wir wiinschen lhnen viel Spafs mit Ihrem neuen Produkt von AEG!

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die nachfolgenden Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat zum ersten

Mal in Betrieb nehmen.

+ Die Gerdte kdnnen von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen
nur dann verwendet werden, wenn sie durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und
die mit dem Gerdt verbundenen Gefahren verstanden haben.

. Kind|er missen beaufsichtigt werden, um zu gewahrleisten, dass diese mit dem Gerat nicht
spielen.

+ Das Gerdf niemals benufzen oder handhaben, wenn
- das Netzkabel beschadigt ist,

- das Gehause beschadigt ist.

+ Einbeschadigtes Gerat oder Netzkabel muss vom Hersteller, von seinem Service-Vertreter
oder einer entsprechend qualifizierten Person instandgesetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden

+ Trennen Sie das Gerat bei Abwesenheit sowie vor dem Zusammensetzen bzw.
Auseinanderbauen oder zum Reinigen immer vom Stromnetz.

+ Gehen Sie beim Umgang mit den Zubehorteilen, beim Entleeren des Behalters und wahrend
der Reinigung vorsichtig vor.

+ Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, bevor Sie Zubehor
wechseln oder sich Teilen nahern, die sich bei Gebrauch bewegen.

+ Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

+ Das Gerat ist nur flr den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Der Hersteller tbernimmt keine
Haftung fr mdgliche Schaden, die durch unsachgemafe oder fehlerhafte Benutzung
verursacht wurden.

+ Stromverbrauch im ausgeschalteten Zustand: 03 W

REZEPTE
REZEPTE ZUTATENLISTE
Hefeteig (Pizzateig) Weizenmehl 950 g
N Wasser 600 ml

Hochstmengen
ol 100 ml
Salz 3 TL
Zucker 2 TL
Trockenhefe 1 EL
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REZEPTE ZUTATENLISTE

1. Geben Sie Hefe, Zucker und warmes Wasser in die Schissel des Gerats, und lassen Sie diese Mischung stehen, bis sie cremig
ist.

2. Geben Sie Mehl, Salz und Ol dazu.

3. 30 Sek. bei niedriger Geschwindigkeit verrthren.

4. Erhohen Sie die Geschwindigkeit auf Stufe 5 fur 4 Min. und 30 Sek. wenn der Teig homogen ist.

5. Der Teig ist fertig, wenn er nicht seitlich an der Schiissel und nicht am Zubehor haftet.

6. Rollen Sie den Teig mit einer Teigrolle auf einer dinn mit Mehl bestreuten Flache aus, bis er die gewlnschte Dicke hat.

7. Legen Sie den Teig auf ein leicht eingefettetes Blech und verteilen Sie den Belag darauf.

EINSTELLUNGEN

EINSTELLUNG GESCHWINDIGKEIT

Kneten, mischen Beginnen Sie mit einer langsamen Geschwindigkeit und erhéhen Sie sie dann.

Unterziehen Mittlere Geschwindigkeit.

Ruhren Beginnen Sie mit mittlerer Geschwindigkeit und erhéhen Sie sie dann.
Schaumig schlagen Mittlere oder hohe Geschwindigkeit.

Beginnen Sie die Verarbeitung mit niedriger Geschwindigkeit, um das Aufstauben pulvriger Substanzen und das Verspritzen
von Flussigkeiten zu vermeiden.

FEHLERSUCHE
PROBLEM MOGLICHE URSACHE LOSUNG
Der Motor verlangsamt sich wahrend des Die Teigmenge Uberschreitet Den Teig entfernen und in zwei Portionen

Betriebs. moglicherweise die maximale aufteilen.
Fullmenge.

Der Teig ist moglicherweise
zu feucht und klebt daher am
Schusselrand.

Das Gerat ist nicht an einer
Steckdose angeschlossen.

Der Motor funktioniert nicht.

Funktioniert das Gerat immer noch nicht, wenden Sie sich an den Kundendienst.

UMWELTTIPPS

Mehr Mehl hinzugeben, jeweils 1 Teeloffel
bis der Motor wieder beschleunigt. Solange
weiterverarbeiten, bis sich der Teig vom
Rand der Schussel gelost hat.

Das Gerat vor Betrieb an eine Steckdose
anschliefzen.

2%
Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol T . Entsorgen Sie die Verpackung in den entsprechenden Recyclingbehéltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz elektrische und elektronische Gerate.

Entsorgen Sie Gerate mit diesem Symbo E | nicht mit dem Hausmll. Bringen Sie das Gerat zu lhrer ortlichen Sammelstelle oder

wenden Sie sich an |hr Gemeindeamt. "=

@ Fir die Schweiz:

Wohin mit den Altgeraten?

Uberall dort wo neue Gerate verkauft werden oder Abgabe bei den offiziellen SENS-Sammelstellen oder offiziellen SENS-Recyclern.

Die Liste der offiziellen SENSSammelstellen findet sich unter http://www.erecycling.ch

AEG behélt sich das Recht vor, Produkte, Informationen und Spezifikationen zu verandern ohne vorherige Ankindigung.
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INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG
lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern gekennzeichnet. Das
Geréat darf deshalb nur getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall gesammelt und zuriickgenommen werden, es
darf also nicht in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat kann z. B. bei einer kommunalen Sammelstelle oder
ggf. bei einem Vertreiber (siehe zu deren Ricknahmepflichten unten) abgegeben werden. Das gilt auch fur alle
| Bauteile, Unterbaugruppen und Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden Altgerats.
Gilt nur, wenn das Produkt Batterien und/oder entnehmbare Leuchtmittel enthalt.
Bevor das Altgerat entsorgt werden darf, missen alle Altbatterien und Altakkumulatoren vom Altgerat getrenntwerden, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die zerstérungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden konnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst dafur verantwortlich, personenbezogene Daten auf dem Altgeratzu l6schen.

Hinweise zum Recycling

A Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind. Entsorgen Sie solche

Materialien, insbesondere Verpackungen, nicht im Hausmll sondern Uber die bereitgestellten Recyclingbehalter
L‘_) oder die entsprechenden ortlichen Sammelsysteme.
Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz auch elektrische und elektronische Geréate.

Rucknahmepflichten der Vertreiber in Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache Elekiro- und Elektronikgerate vertreibt oder sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerét erfillt, am Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zurtickzunehmen. Das
qilt auch fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m? die mehrmals im Kalenderjahr
oder dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertreiber mussen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in keiner duferen Abmessung grofer als 25 cm sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zurtickzunehmen; die Riicknahme darf in diesem Fall nicht
an den Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates geknUpft, kann aber auf drei Altgerate pro Gerateart beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushaltwenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist
dieAbholung des Altgerates fur den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch furden Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fur Elekfro- und Elektronikgerate bzw. Gesamtlager- und -versandflachen furLebensmittel vorhalten,
die den oben genannten Verkaufsflachen entsprechen. Dieunentgeltliche Abholung von Elektro- und Elektronikgeraten ist dann
aber auf Warmeubertrager (z. B. Kuhlschrank), Bildschirme, Monitore und Gerate, die Bildschirme mit einer Oberflache von mehr als
100 cm? enthalten, und Gerate beschrankt, bei denen mindestens eine der dufseren Abmessungen mehr als 50 cm betragt. Fur alle
Ubrigen Elektro- und Elektronikgerate muss der Vertreiber geeignete Riickgabemaéglichkeiten in zumutbarer Entfernung zum
jeweiligen Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir kleine Elektrogerate (s.0.), die der Endnutzerzurtickgeben will, ohne ein neues
Gerat zu kaufen.

Rucknahmepflichten von Vertreibern und andere Méglichkeiten der Entsorgung von Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elekfro- und Elektronikgerate verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung von Neugeraten Altgerate desselben
Typs, die im Wesentlichen die gleichen Funktionen wie die Neugerate erflllen, kostenlos vom Endverbraucher zurtickzunehmen.
Dies gilt auch bei der Lieferung von neuen Elektround Elekfronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner dufseren Abmessung groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im Ladengeschaft oder in unmittelbarer
Néhe kostenlos zurtickzunehmen; die Riicknahme darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates
abhangig gemacht werden.

Die Rucknahme von Elekfro- und Elektronikgeraten kann auch auf Containerplatzen oder zugelassenen Recyclinghofen erfolgen.
Fur weitere Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre Gemeindeverwaltung.
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ESPANOL

Gracias por escoger un producto AEG. Para asegurarte de obtener los mejores resultados, utiliza siempre accesorios
y recambios originales AEG, que han sido especialmente disefiados para tu producto. Este producto se ha disefiado
pensando en el medio ambiente. Todas las piezas de pldstico estan marcadas para su reciclado.

COMPONENTES

A. Batidora D. Botén Eject

B. Selector de velocidad E. Accesorios para batir
C. Botdn Turbo F. Accesorios para amasar

Imagen pégina 2-3

ANTES DEL PRIMER USO
n Antes de utilizar el aparato, retire fodo el material de embalaje, plastico, efiquetas o pegatinas que puedan estar adheridas a

la base del motor, los boles o los accesorios.

Vv
m Advertencia! No sumerja la base, el enchufe ni el cable en agua ni otros liquidos.
Precaucion: Apague el aparato y desconéctelo de la foma de corriente antes de cambiar los accesorios o de aproximarse a
piezas moviles en funcionamiento.

n Lave fodas las piezas en agua tibia con jabdn, excepto la base del motor. Seque bien cada una de las piezas antes del uso.

ok Los accesorios para batir y amasar se puede limpiar con un cepillo bajo el grifo o en el lavaplatos.

B El compartimento del motor solo debe limpiarse con un pafio suave humedecido; a continuacion, debe secarse con ofro
pafio.
Nota: No utilice limpiadores abrasivos ni estropajos para limpiar las superficies del aparato.

INTRODUCCION
n Inserte el accesorio para batir o para amasar en las ranuras para accesorios debajo de la batidora, hasta que encaje.

Antes de quitar los accesorios para batir o para amasar, desenchufe la batidora. Después sujete fi rmemente con una mano @
mientras pulsa el botdn de expulsar.

Nota: Las varillas o los ganchos solo se pueden extraer cuando el selector de velocidad esté colocado fotalmente hacia la

izquierda.

INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

u Utilice un bol de plastico estandar para batidora y cantidades no superiores a 1,5 kg para alimentos sélidos 0 1,75 | para
liquidos. Para batir una masa pesada (p.ej. pizza o pan) en cantidad superior a 1kg y hasta 1,5 kg, recomendamos procesar
solo 1 porcion y dejar que la batidora se enfrie a temperatura ambiente antes de comenzar con la siguiente porcion o proceso.
Esto protegera su producto contra posibles dafios por sobrecalentamiento.

Uso de la batidora. Aumente la velocidad moviendo el selector de velocidad de izquierda a derecha. Empiece siempre a
batir con una velocidad baja y después vaya aumentandola. Debido al riesgo de lesiones, no toque nunca los accesorios
de batir o de amasar con ninguna herramienta ni con los dedos.

n Siempre que se mantenga Turboado el botén Turbo durante el uso, la batidora funciona a la maxima velocidad.
Nota: Las batidoras no son convenientes utilizarlas para realizar mezclas consistentes. Para la masa pastosa, como la
tarta y la masa de pan, usar las varillas para masa.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

n Apague el aparato, desenchufelo y espere hasta que se haya parado completamente.

¥
2 iAdvertencia! No sumerija la base, el enchufe ni el cable en agua ni ofros liquidos.

e todas las piezas en agua tibia con jabon, excepto la base del motor. Seque bien cada una de las piezas antes del uso.

Kk LOs accesorios para bafir y amasar se puede limpiar con un cepillo bajo el grifo o en el lavaplatos.

n El compartimento del motor solo debe limpiarse con un pafio suave humedecido; a continuacion, debe secarse con ofro
pafio.
Nota: No utilice limpiadores abrasivos ni estropajos para limpiar las superficies del aparato.
Antes de guardar, quite el enchufe de la toma de corriente. Asegurese de que el aparafo estd limpio y totalmente seco.
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iDisfruta de tu nuevo producto AEG!

CONSEJO DE SEGURIDAD

Lea detenidamente las siguientes instrucciones antes de utilizar la maquina por primera vez.

+ Los aparatos pueden ser utilizados por personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén disminuidas o que carezcan de la experiencia y conocimientos suficientes
para manejarlos de forma sequra y comprendan los riesgos.

+ Se debera controlar que los nifios no jueguen con este electrodoméstico.

+ Nunca utilice ni manipule el electrodoméstico si
- el cable de alimentacion esta dafiado
- |3 carcasa estd dafiada

+ Sielelectrodomeéstico o el cable de alimentacion no estan en perfectas condiciones,
deben ser sustituidos por el fabricante, por su servicio de asistencia técnica o por personal
debidamente cualificado, para evitar cualquier peligro.

+ Desenchufe siempre el electrodoméstico en caso de dejarlo sin supervision, y antes del
montaje, desmontaje o limpieza.

+ Se debe prestar afencion al manipular los accesorios, al vaciar el bol y durante la limpieza.

+ Apague el aparato y desconéctelo de la foma de corriente anfes de cambiar los accesorios 0
de aproximarse a piezas maviles en funcionamiento.

+ No sumerja el electrodoméstico en agua u ofro liquido.

+ Este electrodoméstico esta previsto exclusivamente para uso doméstico. El fabricante
declina foda responsabilidad por los posibles dafios que pudiesen producirse como ®
consecuencia de su uso inadecuado o incorrecto.

+ Consumo de energia en el modo apagado: 0,3 W

RECETAS
RECETAS LISTA DE INGREDIENTES
Masa de levadura (Masa de pizza) Harina de trigo 950 g
L. Agua 600 ml

Cant. maximas
Aceite 100 ml
Sal 3 cucharaditas
Azicar 2 cucharaditas
Levadura seca 1 cucharada

grande

Coloque la levadura, azlcar y agua templada en un recipiente y espere hasfa que tenga aspecto cremoso.
Agregue harina, sal y aceite a la mezcla.

Mezcle a baja velocidad durante 30 seg.

Cuando se forme una masa homogénea, aumente la velocidad a 5 durante 4 m.y 30 seg.

La masa esta lista cuando deja de pegarse en los lados del cuenco y en la herramienta.

Extienda la masa con el espesor que desee usando un rodillo sobre una superficie ligeramente enharinada.
Coloque la masa en una bandeja ligeramente engrasada y cubra con los ingredientes.

No U wN =
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AJUSTES
Amasar, batir Empiece a baja velocidad y después aumente a alfa velocidad.
Envolver Velocidad media.
Revolver Empiece con una velocidad media y después aumente a alta velocidad.
Batir, espumar Velocidad media o alta.

Empiece a una velocidad baja para evitar que los alimentos molidos y los liquidos se salgan.

SOLUCION DE PROBLEMAS

El motor se ralentiza durante el La cantidad de masa puede Quite la mitad y procese en dos series.

funcionamiento. superar la capacidad maxima.
La masa puede estar demasiado Afiada mas harina, cucharada a cucharada,
humeda, se pega al lado del hasta que el motor acelere. Procese la masa
cuenco. hasta que los costados del cuenco estén

limpios.

El motor no funciona. El aparato no esta conectado a la Asegurese de enchufar el aparato antes

red eléctrica. de usarlo.

Si el aparato sigue sin funcionar, pdngase en confacto con el servicio de atencion al cliente.

ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo T,) . Coloque el material de embalaje en los contenedores adecuados para su reciclaje. Ayude
a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como a reciclar residuos de aparatos eléctricos y electronicos.

No deseche los aparatos marcados con el simbolo junto con los residuos domésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje
—
local o pongase en contacto con su oficina municipal.

AEG se reserva el derecho a hacer cambios en los productos, informacion y especificaciones sin previo aviso.
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FRANCAIS

Merci d'avoir choisi un produit AEG. Afin d'obtenir les meilleurs résultats, n'utilisez que des accessoires et pieces
détachées AEG. lIs ont été spécifiquement concus pour votre produit. Ce produit a été concu dans le respect de
I'environnement. Toutes les parties en plastique sont marquées a des fins de recyclage.

COMPOSANTS
A Batteur électrique D. Boutfon déjection
B. Sélecteur de vitesse E. Fouefs
C. Bouton Turbo F. Crochefs a pétrir
FR
Schéma page 2-3

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

n Avant d'utiliser votre appareil, refirez fous les emballages, plastiques, étiquettes ou autocollants susceptibles de se frouver
sur la base moteur, les bols ou les accessoires.

m Avertissement ! Ne plongez jamais le bloc moteur, la prise ou le cordon dans l'eau ou dans un autre liquide.
Attention ! Eteignez Iappareil et débranchez-le de l'alimentation avant de remplacer les accessoires ou d'approcher les élé-
mentfs en mouvement en cours d'ufilisation.

n Lavez toutes les pieces a I'eau chaude savonneuse, a I'exception de la base moteur. Séchez soigneusement chaque élément
avant utilisation.

—ok Les fouets et les crochets a pétrir peuvent étre nettoyés a I'eau courante avec une brosse ou au lave-vaisselle.

n Pour nettoyer le boitier, utilisez un chiffon doux et humide et séchez-le a laide d’'un autre chiffon.
Remarque: n'utilisez ni produits nettoyants abrasifs ni grattoirs pour neftoyer les surfaces de I'appareil.

PREMIERE UTILISATION

Insérez les fouets ou les crochets a pétrir dans les logements pour accessoires situés sous le batteur jusqu’a ce qu'ils
s'enclenchent.

Avant de retirer les fouets ou les crochets, débranchez le batteur électrique. Puis, tenez fermement l'appareil d'une main
et appuyez sur le bouton d’éjection de l'autre. Remarque: Les fouets et crochets peuvent uniquement étre refirés lorsque le
sélecteur de vitesse est positionné complétement a gauche.

INSTRUCTIONS D’'UTILISATION

u Utilisez un saladier en plastique standard et des quantités ne dépassant pas 1,5 kg d’aliments solides ou 1,75 | de liquides.
Pour malaxer une pate lourde (par ex. pizza, pain) de 1a 15 kg, nous recommandons de ne mixer gu'une portion et de laisser
le mixeur refroidir a la température ambiante avant de commencer a mixer la portion suivante. Cela protegera votre produit
contre les dommages de la surchauffe.

n Utilisation du batteur. Augmentez la vitesse en déplacant le sélecteur de vitesse de la gauche vers la droite. Commencez
toujours par faire fonctionner le batteur a vitesse lente avant d’augmenter celle-ci. Ne touchez les fouets ou les crochets
en fonctionnement ni avec vos doigts, ni avec des outils : risque de blessures!

n Lorsque le bouton Turbo est maintenu enfoncé, le batteur fonctionne a sa vitesse maximale. Les fouets ne sont pas
compatibles pour émulsionner des aliments compacts. Pour les pates lourdes, types pates a tarte ou pain, utilisez les
crochets a pétrir.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Etelgnez lappareil, débranchez la fiche de la prise électrique et attendez que les oufils soient complétement arrétés.

m Avertissement ! Ne plongez jamais le bloc moteur, la prise ou le cordon dans 'eau ou dans un autre liquide.

Lavez toutes les pieces a I'eau chaude savonneuse, a I'exception de la base moteur. Séchez soigneusement chaque élément
avant utilisation.

—ok Les fouets et les crochets a pétrir peuvent étre nettoyés a I'eau courante avec une brosse ou au lave-vaisselle.

Pour nettoyer le boitier, utilisez un chiffon doux et humide et séchez-le a l'aide d’'un autre chiffon.

Remarque: n'utilisez ni produits neftoyants abrasifs ni grattoirs pour nettoyer les surfaces de l'appareil.

Avant de ranger le presse-purée, retirez la fiche de la prise électrique. Assurez-vous que I'appareil est propre et entierement
sec.
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Profitez pleinement de votre produit AEG!

CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'utiliser I'appareil pour la premigre fois, il est impératif de lire attentivement les

instructions suivantes.

« Cetappareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles
et mentales sont réduites ou dont les connaissances et [expérience sont insuffisantes, a
condition d*étre surveillés ou davoir recu des instructions concernant [utilisation sécurisée
de [appareil et de comprendre les risques encourus.

+ Les enfanfs doivent étre surveillés pour éviter qu'ils ne jouent avec cet appareil,

+ Ne jamais ufiliser ou prendre [appareil si
- le cordon dalimentation est endommagé,

- le boitier est endommage.

+ Silappareil ou le cordon dalimentation sont endommagés, ils doivent étre remplacés par le
fabricant, un de ses réparateurs ou toute autre personne diment qualifiée, afin d'éviter tout
danger.

+ Toujours debrancher lappareil de lalimentation électrique s'l est laissé sans surveillance et
avant foute opération de montage, de démontage ou de nettoyage.

+ Faire bien atftention lors de la manipulation des accessoires, du vidage du bol et des
opérations de neftoyage.

+ Eteignez Iappareil et débranchez-le de d'alimentation avant de remplacer les accessoires ou
dapprocher les éléments en mouvement en cours d'utilisation.

+ Ne pas plonger Iappareil dans 'eau ni dans aucun autre liquide.

o Cet appareil est exclusivement destiné a un usage domestique. Le fabricant décline foute
responsabilité en cas de dommages résultant d'une ufilisation incorrecte de lappareil.

+ Consommation d‘énergie en mode arrét: 0,3 W

RECETTES
RECETTES LISTE DES INGREDIENTS
Pate levée (Pate a pizza) Farine de blé 950 g
, X Eau 600 ml

Quantités maximales
Huile 100 ml
Sel 3 cuilléres a café
Sucre 2 cuilléres a café
Levure seche 1 cuillere a soupe
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RECETTES LISTE DES INGREDIENTS

Versez la levure, le sucre et de l'eau chaude dans un récipient et laissez reposer jusqu’a obtenir une texture crémeuse.
Ajoutez la farine, le sel ef 'huile au mélange.

Mélangez a faible vitesse pendant 30 s.

Une fois la pate devenue homogéne, augmentez la vitesse sur la vitesse 5 pendant 4 min et 30 s.

La pate est préte des qu'elle ne colle plus aux parois du bol, ni a 'accessoire.

Etalez la pate au rouleau sur une surface légérement farinée jusqu’a obtenir I'épaisseur souhaitée.

Déposez la pate sur une plaque légérement graissée, et ajoutez la garniture.

REGLAGES “

NousWN =

Pétrir, mixer Commencez par une faible vitesse, puis augmentez-la jusqu’a une vitesse élevée.
Incorporer Vitesse moyenne.

Mélanger Commencez par une vitesse moyenne, puis augmentez-la jusqu'a une vitesse élevée.
Fouetter, mousser Vitesse moyenne ou élevée.

Commencez a vitesse lente afi n d'éviter les projections d'ingrédients en poudre ou de liquides.

GESTION DES PANNES

PROBLEME CAUSE POSSIBLE SOLUTION

Le mofteur ralentit pendant l'utilisation. La quantité de pate dépasse peut-étre la Enlevez-en la moitié et procédez
capacité maximale. en deux fois.
La pate est peut-étre trop liquide et colle Ajoutez plus de farine, 1 cuillere a
aux parois du bol. soupe a la fois, jusqua ce que le

moteur accélere. Continuez jusqu'a
ce que la pate n'accroche plus aux
parois du bol.

Le moteur ne fonctionne pas. L'appareil n'est pas branché. Veillez a brancher 'appareil avant
de l'utiliser.

Si I'appareil ne fonctionne toujours pas, contactez le service aprés-vente.

EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT
Recyclez les matériaux portant le symbole L/:) . Déposez les emballages dans les conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la

protection de I'environnement et & votre sécurité, recyclez vos produits électriques et électroniques.

Ne jetez pas les appareils portant le symbole avec les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de
recyclage ou contactez vos services municipaux.

) ADEPOSER A DEPOSER FR
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE Y l P

ses accessoires
et cordons ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
Pour la Suisse:

Ou aller avec les appareils usagés ?
Parfout oU des appareils neufs sont vendus, mais aussi dans un centre de collecte ou une entreprise de
récupération officiels SENS. La liste des centres de collecte officiels SENS est disponible sous www.erecycling.ch

AEG se réserve le droit de modifier un produit, ses informations ou ses caractéristiques sans nofification préalable.
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EAAHNIKA

>ag euxapioToUpe TTou emAEEaTE éva TTpoidv TNG AEG. TNa va éxeTe Ta KaAUTEPa duvaTd aTToTEAéoUATa,
XPNOIPOTIOIEITE TTAVTa Ta YVACIa £EaPTAMATA Kal avTOAAOKTIKG TNG AEG. 'Exouv oxedIaoTei OTTOKAEIOTIKG
yla To TTpoiév gag. To Tpoidv auTd €xel oxediaoTei AapBavovtag utrdywn 1o TeEPIBEAAov. OAa Ta TTAACTIKG
uépn eival onuaopéva KatdAAnAa pe okotré va avakukAwBouv.

E=ZAPTHMATA

A. AvadeuTipag XeIpog D. KoupTi agaipeong
B. EmAoyéag Taxutnrag E. XrtumnTipia

C. TAAkTpo Turbo F. AykioTpa ¢Uung

Eikéva ot o€Aida 2-3

MPIN AMNO THN NPQTH XPHZH

n MpoToU XPNCIPOTTOINCETE TN CUCKEUNR, ApaIP£0TE OAX Ta UAIKG OUOKEUATIAG, Ta TTAAOTIKG, TIG ETIKETEG,
TA QUTOKOAANTA 1) T TAUTTEAGKIQ TTOU PTTOPEI Va gival eTTIKOAANUEVa oTn BAon Tou PoTép, OTa UTTOA i OTa
€CapTAPOTA.

v
m Mposidomoinon! Mnv BubiCete 1o TEPIBANUA, TO QI A TO KAAWSIO O€ VEPS ) OE OTIOI0BATIOTE GAAO
uypo.

Npoooxn! ATrevepyoTToINaTE TN CUCKEUR KOI ATTOOUVOEOTE TV OO TO PeUPA, TTPOTOU aAAGEETE KATTOI0
€EAPTNUA f} AKOUMTTACETE OTTOIOSATIOTE KIVOUUEVO TUAMA TNG.

n MAUOveTe GAa Ta TURPATA, EKTOG aTT6 TN BAon Tou potép, Ye {eoTr) oamouvada. AQrioTe OAa Ta TUAUATa va
OTEYVWOOUV KOAd, TTpIv a1t Tn Xpron.

{I Mrropeite va kaBapioeTe Ta XTUTTNTAPIO KOl TA QYKIOTPA UE Pia BoUPTOa OE TPEXOUUEVO VEPO i
TIAEVOVTAG TO O€ TTAUVTAPIO TTIATWV

u KoBapioTe 10 TEPiBANUA HOVO PE HAAOKO VWITO Travi Kal KATOTTIV OTEYVWOTE TO HE €V TTAVI.
@ Inueiwon: Mnv xpnoipoTroleite AslavTIKE KaBapIoTIKA i} CUPPATIVO OQOUYYAPAKIA yia TOV KaBapIoHS Twv
ETTIPAVEILV TNG CUCKEUNAG.

=EKINQNTAX

IwpWwETE Ta XTUTTNTAPIA 1) Ta AYKIOTPA JUUNG OTIG UTTODOXEG Yia Ta e§apTrpaTa TTou BpiokovTal KATw
a1é TN OUOKeUR, éwg 6Tou aagpalicouv oTn BEan Toug

Mpiv apaipéoeTe TO XTUTTNTAPIA 1) TA AYKIGTPO, OTTOOUVOEDTE TOV AVASEUTAPA XEIPOG. TN OUVEXEID,
KPATAOTE OQPIXTA TN CUOKEUN HE TO VO 0AG XEPI EVW TTATATE TO KOUMTTT apaipeang.

Inueiwon: Ta egaptripaTa avadeuong A ol yaviZol uTTopolv va agaipeBolv pévo étav o dIoKATITNG
€TMAOYNG TaxUTNTOG €ival TOTTOBETNPEVOG TEAEIWG apIOTEPG.

OAHIIEZ AEITOYPTIAZ

u XPNOIYOTIOIEITE Eva OUVNBIOCHEVO MTTOA AVAMEIENG UAIKWYV EVW PPOVTIJETE Ol TTOCOTNTEG TWV
OTEPEWV TPOPWV I TWV UYPWV va pnv utrepfBaivouv Ta 1.5 kg kai Ta 1.75 | avrioToixa. Na 1o
QVAKATEPA MIOG OQIXTAG CUMNG (TT.X. TTiToa, Wwi) TTavw atd 1 kg éwg 1.5 kg, 0ag ouviagToupe va
eTTeCePYAdeaTe povo 1 Yepida Kal va a@riveTe To Hiep va KpUWOel o€ Beppokpaaia dwpaTiou TTPoToU
TIPOXWPNOETE OTNV €TTOUEVN pePida A eTTeEepyaaia. H TakTikh auTth Ba TTpooTaTeUoel TO TTPOIGV COG AT
TUXOV BAGBN Adyw uTTePBEPUavVONG.

n AsgiToupyia Tou pi§ep. AugnoTe TNV TaXUTNTA PETOKIVWOVTOG TO KOUMTTI ETTIAOYAG TaXUTNTOG OTTO Ta apIoTEPG
TTPOG TO OECIA. ZEKIVATE TTAVTA TNV AVAMEISN O XaUNAR TaxUTNTA Kal, 0T CUVEXEID, TNV OUSAVETE.
ASyw KIvEUvVoU TPpaUUATIOHOU, MNV aYYIeTE TTOTE pE epyaAgia A Pe Ta SaXTUAQ Ta e§apTAPOTO
avadeuong | Toug yavTdoug Trou gival o€ AgiToupyia.

n Ortav 1o koupTri Turbo TTaTnBei TTaparteTapéva Katd Trn AgiIToupyia, To Pigep AciToupyei oTn PéyioTn
TaxuTnTa.

Inueiwon: Ta egaptipaTa avadeuong dev gival KaTdAANAa yia Thv eTTegepyaaia okANpwv pelypdtwy. MNa
Bapid ¢uun, 6TTWG CUKN YIa TTITEG KAl WwHi, XPNOILOTTOINGTE TOUG YAvT{oug Uung.

KAGAPIZMOZ KAI ®PONTIAA

n ATTEVEPYOTTOINOTE T CUOKEUN, AQAIPECTE TO QIG OTTO TNV TTPIA TOIXOU Kal TIEPIPEVETE PEXPI VO
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OTAUATACOUV Va TTEPICTPEPOVTAI TTAPWG Ta EPYOAEIa.

m MNposidotroinon! Mnv BubiCete To TTEPiBANUA, TO @IG 1) TO KOAWSIO O€ vEPS i G€ OTTOI0BATIOTE GAAO UYPO.

m MAUOveTe 6Aa T THAMATA, EKTOG ATTO TN BACT TOU MOTEP, PE 0T oaTTouvdada. AQAOTE OAa Ta TUAPATA va

OTEYVWOOUV KOAd, TTpIV oTTO TN XPron.

E MTopeite va KaBapioeTe Ta XTUTTNTAPIA KOl TA AYKIOTPA WE Hia BOUPTOQ OE TPEXOUMEVO VEPO 1
TIAéVOVTAG Ta O€ TTAUVTAPIO TTIATWYV.

m KaBapioTe 1o TrEPiBANUA HOVO PE HOAAKO VWTTO TTAVI KAl KOTOTTIV OTEYVWOTE TO UE €V TTAVI.

Znpeiwon: Mnv xpnoipoTroleite AIavTiKG KaBapIoTIKA i CUPHATIVO OQOUYYOPAKIa YIa TOV KABAPIoUO TwV
ETTIPAVEIWV TNG OUOKEUNG.

Mpiv amé Tnv arodnkKevon, atroouvdETTE TO YIS Tpoodoaiag atd Tnv TTpida. BeBaiwbeite 0TI N ouokeun
eival kaBapr kal TEAEiwG aTeyvN.

ATtroAaUoTe TO KaIvoUplio cag TTPoidv Tng AEG!

YMOAEIZEIZ AZDAANEIAZ
Alaﬁuon npoosxnm Tig TropakaTw 0dnyieg moIv xpnmuonomom yia npwrn popd m OUOKEUN).

* Or ouoKeuég Hmopolv var ypnalpoToinBouy o GTojd e LEIWEVES GWNATIKEG,
QI06NTNPIKES A TIVEUMATIKES IKAVOTATEC 1 EANEIYN EpTTEIpiag Kal yvwang, dv
empBAEmovTal /) Exouv AdBer odnyiec OXETIKA Pe T XPAON TG CUOKEUAG WE ao@ar TpOTIo
Kal KaTavooUv Toug KIVOUVOUG TTOU EVEXOVTAI.

Mpémel va emBAETETE Ta KA Traidid, yia va BefaiwBeire 611 dev TTaIOUV [E TN GUOKEUH.
[0T€ LN XPNOIMOTIOIEITE K NV TTIAVETE TN CUCKEUN Qv

~ 70 KaAWwI0 peUaTOg EXEN UTTOOTE! (NI,

— 10 TIEPIBANa €xel uTTOOTER (NG,

Edv umdpyel PAGBN oTn ouokeur 1y 010 kahwdio Tpogodoaiag, TRETE va avTIKaTaoTabE!
Qo TOV KaTaoKeuaoTn, Tov avrimpdowmo a€pRIg 1 amd GAAC eCeIbIKEUpEVO GTopO yia TV
QTmOQUYN KIVOUVOU.

Na amoouvdEeTe IavTa T OUOKEUN aTTd T0 PEUPA EQV EXETE APRTE TN GUOKEUI XWPIC
ETTITAPNON KaI TIPIV T1) CUVAPHOAOYAOETE, ammoouvapHoAoyROETE 1 KaBapioeTe.
Mpoaéyere OTav yeIpilcaTe Ta epyaheia, tav adeldeTe To UTTOA kau Katd T dIdpKEIa TOU
kaBapiopou.

ATrevepyoTroIoTE T GUOKEUR KAl OTTOOUVOEDTE TV (TG TO PEUMA, TIPOTOU OANGEETE
KATT0I0 £6GPTNUA 1} AKOUMTTAOETE OTIOIOONTIOTE KIVOULEVO TUAKA TNG.

Mn Bubicere T ouokeun o€ vepd 1} o€ Ao uypo.

Auti n ouakeur Tpoopiletal povo yia oikiakn xpron. O kataokeuaoTrc dev gépel euBivn
yia evoexopevn (nuid ou pokARBNKe amd avappoaTn f E0eaAUEVN Xpran.
Katavalwan pevpatoc og Aertoupyia amevepyomoinong: 0.3 W

2YNTATEZ

ZYNTATEZ AIZTA YAIKQN

Z0un pe yayid (Zoun mitoag) ZTapéVio aAeUpI 950 vp.

Méy. ToodTNTEG Nepo 600 ml.
Nadi 100 ml.
ANGTI 3 K.Y.
Zayapn 2 K.Y.
=npnA payia 1 K.O.
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BT ¢ [(EDEEEWTTE

ZYNTATEZ NIZTA YAIKQN

1. TomroBeTrOTE Payid, {axapn Kal (eaTO vePd OTO DOXEIO KAl APrOTE TO PiyHa va KATOEI HEXPI VA ViVEl KPEUWDEG.
2. MpocBéaTe ahelpl, aAdT kal AddI GTO piypa.

3. Avapigte oTn xaunAotepn TaxutnTa yia 30 deutepOAETITA.

4. Otav n ¢un yivel opoioyeviAg, augnaTe TNV TaxuTnTa oT0 5 yia 4 AeTrTd kai 30 deuTepOAETTTA.

5. H ¢Oun civar étoiun 6tav dev KOAAGEl oTa TTAQTVA TOU PTTOA KOl OTO €PYOAEiO.

6. Avoite TN COPN pe évav TTAGOTN aTo €MOUPNTS TTAXOG TTAVW OE PIA EAAPPWG AAEUPWHEVN ETTIQAVEIQ.

7. ToroBeTACOTE TN CUMN O€ éva eAaPPWG AadwHEVO TaWi KAl ATTAWOTE UAIKE.

XPONOI EMNE=EPTAZIAX

PYOMIZH AAIABAOMHTOZ EMINOIEAZ TAXYTHTAZ

ZOpwon, AvokdTtepa ZEKIVAOTE PE XOUNARA TaXUTNTa Kal HETE QUEAOTE O UWNAR TaxXUTNTa.
AvadiTTAwon Meaoaia TaxdTnTa.

Avadeuon ZeKIVAOTE P peaaia TaxUTNTA Kol METE augnaTe o€ UWnAr TaxuTnTa.
XT1UTTNUa, Anuioupyia agpou Meoaia 4 upnAn TaxuTnTa.

=ZekivioTe Tn d1adikacia pe xapnAn TaxUtnTa yia va armo@UyeTe To TITGIANICUa atrd Ta UAIKE o€ oKV Kal Ta
uypa

EMIAYZH MPOBAHMATQN

NPOBAHMA MIGANH AITIA AYZH

O kivnTAPag pelwvel TaxUTnTa KOTd H mmoodtnTa TnG UUNG EVOEXETAI VO A@aipéoTe TN pIoT) TToodTNTA
Tn didipkela TNG AsIToupyiag. utrepPaivel T péyloTn ToodTNTA YIa KOl ETTEEEPYATTEITE TNV OF
eTeepyaaia. duo ddoelg.

H ¢uun evdéxeTal va gival TTOAU uypr), | TMpocBéaTe TTepIcadTepo

KOAAGEI OTIG TTAEUPEG TOU UTTOA. ahelpl, 1 kKoutaAid TNG
oouTrag Tn @opd £wg 6Tou
augnBei n TaxuTnTa TOU
KivnTApa. EmegepyaaTeite T
Cuun €wg 6Tou KaBapioel TIg
TIAEUPEG TOU WTTOA.

O kivnTApag Sev AeIToupyei. H ouokeun dev éxel ouvdebei oTnv BeBaiwbeite 0TI £xETE
Tpida. OUVOEDEl TN GUOKEUN
aTtnv TIpida TTPIV aTtod TN
AeiToupyia.

Edv n ouokeun e§akoAouBei va un AEITOUpYEi, ETTIKOIVWVACTE PE TNV EEUTTNPETNON TTEAATWV.

NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AvakukAWOTE Ta UAIKG TTOU @EPOuV TO GUPBOAO r_/,\‘_) . TorroBeTrOTE Ta UAIKG ouoKkeuaaiag o€ KaTdAAnAa doxeia
yla avakUKAwaoT). ZupBAaAeTe oTnv TTpoaTagia Tou TEPIBAAAOVTOG Kal TNG avOpwITIVNG UYEIG OVOKUKAWVOVTOG
TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG OUOKEUEG.

Mnv aTTOpPITITETE YE TA OIKIAKG ATTOPPIPPOTA GUOKEUEG TTOU PEPOUV TO GUMBOAO E . EmoTpéyrte 10 TTpOIidV
aTNV TOTTIKA 0ag povada avakUKAWGONG A ETTIKOIVWVACTE PE T SNUOTIKA apxn. -

H eTaipeia AEG eTmi@uAGooeTal Tou SIKAIWUATOG va aAAGEE! T TIPOIGVTA, TIG TTANPOPOPIES KAl TIG TTPOdIAYPAPEG
NG Xwpig TTponyoUpevn gidotroinon.
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ITALIANO

Grazie per aver scelto un prodotto AEG. Per otftenere i risultati migliori, usate sempre gli accessori e i ricambi originali
AEG, in quanto sono stati realizzati appositamente per il vostro prodotto. Questo prodotto e stato progettato
pensando alla protezione allambiente. Tutte le parti in plastica sono contrassegnate ai fini del riciclaggio.

COMPONENTI

A. Involucro D. Coperchio

B. Filtro a maglie rimovibile E. Pulsante di apertura del coperchio
C. Beccuccio F. Impugnatura

Immagine sulla pagina 2-3
OPERAZIONI PRELIMINARI AL PRIMO UTILIZZO

n Prima di utilizzare 'apparecchio, rimuovere limballaggio, la plastica, le efichette, gli adesivi o i cartellini che potrebbero es-

sere attaccati alla base del motore, ai recipienti o agli accessori.

0
m Avvertenza: non immergere lalloggiamento, la spina o il cavo in acqua o in altri liquidi.
Attenzione! Spegnere lapparecchio e scollegarlo dalla corrente prima di cambiare gli accessori o avvicinarsi alle parti che si
muovono durante ['uso.

n Lavare tutte le parti eccetto la base del motore con acqua calda saponata. Asciugare accuratamente ogni parte prima
dell'uso.

E_oxl Le fruste e gli impastatori possono essere puliti con una spazzola sotto I'acqua corrente oppure in lavastoviglie.

ﬂ L’alloggiamento deve essere pulito solamente con un panno morbido umido, e quindi asciugato con un panno asciutto.
Nota: Non utilizzare spugnette o detergenti abrasivi per pulire le superfici dellapparecchiatura.

OPERAZIONI PRELIMINARI

Spingere le fruste o gli impastatori negli alloggiamenti per gli accessori presenti nella parte inferiore dello sbattitore fi no a
@ quando non scattano in posizione.

B Prima di rimuovere le fruste o gli impastatori, scollegare lo sbattitore, quindi premere il pulsante di rilascio fenendo salda-
mente lapparecchio con una mano.
Nota: Le fruste o gli uncini possono essere rimossi solo quando il selettore di velocita viene posizionato completamente a
sinistra.

ISTRUZIONI PER L'USO

Usare una ciotola di plastica standard e quantita non superiori a 1,5 kg di alimenti solidi 0 1,75 | di liquidi. Per miscelare
un impasto corposo (ad esempio, pizza, pane) oltre 1kg e fino a 1,5 kg, si consiglia di miscelare solo una porzione, quindi far
raffreddare limpastatrice a temperatura ambiente prima di confinuare con la porzione o il processo successivi. In questo modo
il prodotto sara protetto da eventuali danni da surriscaldamento.

n Utilizzo dello sbattitore - Aumentare la velocita spostando il selettore di velocita da sinistra verso destra. Avviare sempre lo
sbattitore a una velocita bassa, per aumentarla in un secondo tempo. Evitare il contatto delle fruste o degli impastatori
in movimento con le dita o altri utensili da cucina: rischio di lesioni.

n Fino a quando il tasto Turbo rimane premuto con 'apparecchio in funzione, lo sbattitore funziona alla massima velocita. NB:
Le fruste non sono adatte alle lavorazioni di impasti compatti. Per impasti densi, come dolci e pane, usare gli uncini
impastatori.

PULIZIA E MANUTENZIONE
n Spegnere I'apparecchiatura, rimuovere la spina dalla presa di corrente e attendere finché i componenti non si sono comple-
tamente fermati.
0
m Avvertenza: non immergere l'alloggiamento, la spina o il cavo in acqua o in altri liquidi.
m Lavare tutte le parti eccetto la base del motore con acqua calda saponata. Asciugare accuratamente ogni parte prima
delluso.
—ok Le frusfe e gli impastatori possono essere puliti con una spazzola sotto 'acqua corrente oppure in lavastoviglie.
n L'alloggiamento deve essere pulito solamente con un panno morbido umido, e quindi asciugato con un panno asciutto.

Nota: Non utilizzare spugnette o detergenti abrasivi per pulire le superfici dellapparecchiatura.
Prima di riporre, togliere la presa dalla spina di corrente. Verificare che lapparecchiatura sia pulita e completamente asciutta.
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Vi auguriamo di fare buon uso del vostro nuovo elettrodomestico AEG!

NORME DI SICUREZZA

Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, leggere attentamente le seguenti
istruzioni.

Le apparecchiature possono essere usate da adulti con limitate capacita fisiche, sensoriali
0 mentali 0 con scarsa esperienza o conoscenza sull'uso dellapparecchiatura, se sorvegliati
0 Se sono stafi istruiti relativamente all'uso dell'apparecchiatura e hanno capifo i rischi
coinvolfi.

Sorvegliare i bambini per evitare che giochino con [apparecchio.

Non utilizzare né afferrare lapparecchio se:

- il cavo di alimentazione & danneggiato,

- il rivestimento esterno e danneggiato.

In caso di danneggiamento dellapparecchio o del cavo di alimentazione, ottenerne la
sostituzione rivolgendosi al produttore, a un suo agente dellassistenza o a una persona
equalmente qualificata, in modo da evitare rischi.

Scollegare sempre Iapparecchio dallalimentazione se viene lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Pr?sTare aftenzione nel maneggiare gli utensili, nello svuotare il recipiente e durante la
pulizia.

Spegnere [apparecchio e scollegarlo dalla corrente prima di cambiare gli accessori o
awvicinarsi alle parti che si muovono durante [uso.

Non immergere Iapparecchio in acqua o in altriliquidi.

Questo apparecchio e progettafo esclusivamente per uso domestico. I produttore decling
qualsiasi responsabilita per eventuali danni causati dall'uso improprio o errato.

Consumo energetico in modalita spenfo: 0,3 W

RICETTE

RICETTE ELENCO DEGLI INGREDIENTI
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Impasto lievitato (Impasto per pizza) Farina di frumento 950 ar
Quantita massime Acqua 600 l
Olio 100 ml
Sale 3 cucchiaini
Zucchero 2 cucchiaini
Lievifo secco 1 cucchiaino



RICETTE ELENCO DEGLI INGREDIENTI

1. Versare lievito, zucchero e acqua calda in un recipiente e lasciar riposare fino a ottenere un composto cremoso.
2. Aggiungere al composto farina, sale e olio.
3. Mescolare a velocita bassa per 30 secondi.
4. Quando limpasto e divenfato omogeneo, aumentare la velocita a 5 per 4 minuti e 30 secondi.
5. La pasta & pronta quando non si atfacca ai lati della ciotola o all'utensile.
6. Su una superficie leggermente infarinata, stendere la pasta con un mattarello fino a ottenere lo spessore desiderato.
7. Stendere limpasto su una teglia leggermente oliata e disporre sopra i condimenti.

IMPOSTAZIONI
FUNZIONE IMPOSTAZIONE DI VELOCI
Impastare, miscelare Iniziare con una bassa velocita, e poi passare ad una velocita piu elevata.
Incorporare Velocita media.
Shattere Iniziare con una velocita media, e poi passare ad una velocita piu elevata.
Frullare, montare Velocita media o elevata.

Avviare apparecchio a una velocita bassa per evitare schizzi di ingredienti liquidi e in polvere.

RICERCA ED ELIMINAZIONE DEI GUASTI

PROBLEMA CAUSA POSSIBILE SOLUZIONE

Il motore rallenta durante il La quantita di impasto potrebbe essere Rimuoverne la meta e lavorarlo in due tfempi.
funzionamento. superiore alla capacita massima.
L'impasto potrebbe essere troppo Aggiungere pit farina, 1 cucchiaio da tavola
bagnato attaccandosi sulle pareti del alla volta finché il motore non accelera.
recipiente. Lavorare finché limpasto non si stacca

completamente dalle pareti del recipiente.

Il motore non funziona. L'apparecchiatura non e collegata alla Assicurarsi di collegare l'apparecchiatura
presa eleftrica. prima di metterla in funzione.

Qualora l'apparecchiatura ancora non funzioni, contattare il Centro di Assistenza.

CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo € . Buftare limballaggio negli appositi contenitori per il riciclaggio. Aiutare a profeggere
I'ambiente e la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da apparecchiature elettriche ed eleftroniche.

Non smaltire le apparecchiature che riportano il simbolo Einsieme ai normali rifiuti domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio pili vicino o contattare il comune di residenza. ™=

@ Per la Svizzera:

Dove portare gli apparecchi fuori uso?
In qualsiasi negozio che vende apparecchi nuovi oppure si restituiscono ai centri di raccolta ufficiali della SENS oppure ai riciclatori
ufficiali della SENS. La lista dei centri di raccolta ufficiali della SENS é visibile nel sito www.erecycling.ch

AEG si riserva il diritto di modificare prodotti, informazioni e specifiche tecniche senza alcun preavviso.
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NEDERLANDS

Bedankt voor uw keuze van een AEG-product. Om te zorgen voor de beste resultaten, moet u altijd originele
AEG-accessoires en -reserveonderdelen gebruiken. Deze zijn speciaal voor uw product ontworpen. Dit product is
ontworpen met het oog op het milieu. Alle plastic onderdelen zijn gemarkeerd voor recyclingdoeleinden.

ONDERDELEN

A, Handmixer D. Uitwerpknop

B. Snelheidsregelaar E. Gardes

C. Turboknop F. Deeghaken
Afbeelding pagina 2-3

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Verwijder voordat u het apparaat gebruikt alle verpakkingsmateriaal, plastic, efiketten, stickers of labels van de motorba-
sis, kommen en hulpstukken.

v
m Waarschuwing! Dompel de behuizing, de stekker of het netsnoer nooit onder in water of enige andere vloeistof.
Let op! Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u accessoires vervangt of in de buurt komt
van onderdelen die bewegen wanneer het apparaat in gebruik is.

Reinig alle onderdelen, met uitzondering van de motorbasis, in warm water met afwasmiddel. Droog alle onderdelen grondig
af voordat u ze gebruikt.

ok Gardes en deeghaken kunnen worden gereinigd met een borstel onder een lopende kraan of in de vaatwasser.

De behuizing mag alleen worden schoongemaakt met een vochtige doek en vervolgens gedroogd met een doek.
Let op: gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen of schuursponsjes om de oppervlakken van het apparaat schoon te
maken.

HET EERSTE GEBRUIK
Klik de gardes of deeghaken vast in de accessoiresleuven onder de mixer.

Trek de stekker van de mixer uit het stopcontact voordat u de gardes of haken verwijdert. Houd vervolgens de mixer met
één hand stevig vast en druk op de uitwerpknop.
Opmerking: De gardes of haken kunnen alleen worden verwijderd als de snelheidsregelaar volledig naar links staat.

BEDIENINGSINSTRUCTIES

Gebruik een standaard plastic mengkom en hoeveelheden niet boven 1,5 kg vast voedsel of 1,75 | vloeibaar. Voor
mengen van zwaar deeg (bijv. pizza, brood) boven 1kg fot 1,5 kg, raden we aan slechts 1 portie te verwerken en laat de mixer
afkoelen tot kamertemperatuur, voordat u het volgende proces of de volgende portie start. Dit zal uw product beschermen
tegen schade door oververhitten.

De mixer gebruiken. Verhoog de snelheid door de snelheidsregelaar van links naar rechts te bewegen. Begin altijd te mixen
op lage snelheid en voer de snelheid langzaam op. Raak om letsel te voorkomen draaiende gardes of haken nooit aan
met keukengereedschap of met uw vingers.

Zolang u de turboknop ingedrukt houdt tijdens het mixen, draait de mixer op de hoogste snelheid. Belangrijk: Gardes zijn
niet geschikt om stijve mengels mee te bewerken.Voor zwaar deeg, zoals taart- of brooddeeg, dient u de deeghaken te
gebruiken.

REINIGING EN ONDERHOUD

Sihakel het apparaat uit, neem de stekker uit het sfopcontact en wacht totdat de accessoire is gestopt met draaien.

m Waarschuwing! Dompel de behuizing, de stekker of het netsnoer nooit onder in water of enige andere vloeistof.

Reinig alle onderdelen, met uitzondering van de motorbasis, in warm water met afwasmiddel. Droog alle onderdelen grondig
af voordat u ze gebruikt.

—ok Gardes en deeghaken kunnen worden gereinigd met een borstel onder een lopende kraan of in de vaatwasser.

De behuizing mag alleen worden schoongemaakt met een vochtige doek en vervolgens gedroogd met een doek.

Let op: gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen of schuursponsjes om de oppervlakken van het apparaat schoon te
maken.

Verwijder de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat opbergt. Zorg ervoor dat het apparaat schoon en volledig
droog is.

HM33xx_Mattino_HandMixer_AEG_NO-FARSI_20170809.indd 27 @ 2017-10-09

14:30:50 ‘



Geniet van uw nieuwe AEG-product!

VEILIGHEIDSADVIES

Lees de volgende instructies aandachtig door voordat u het apparaat voor de eerste keer in

gebruik neemt.

« Dit apparaat kan worden gebruikt door mensen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of
verstandelijke vermogens of een gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van het apparaat en indien
7ij de eventuele gevaren begrijpen.

+ Let op dat kinderen niet met het apparaat spelen.

+ Umag het apparaat nooit gebruiken of oppakken als

- het netsnoer beschadigd is;
- de behuizing beschadigd is.

+ Als het apparaat of de voedingskabel is beschadigd, moet het apparaat door de fabrikant,
de servicevertegenwoordiger of een andere gekwalificeerde persoon worden vervangen om
risico’s e vermijden.

o Trek alfijd de stekker van het apparaat uit het stopconfact als het onbeheerd wordt
achtergelaten en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of reinigt.

+ Wees voorzichtig bij het gebruik van de hulpstukken, het legen van de kom en het reinigen.

+ Schakel het apparaat uif en haal de stekker uit het sfopcontact voordat u accessoires
vervangt of in de buurt komt van onderdelen die bewegen wanneer het apparaat in gebruik
s.

« Dompel het apparaat niet onder in water of een andere vioeistof

+ Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik. De fabrikant aanvaardt geen
enkele aansprakelijkheid voor mogelijke schade als gevolg van onbehoorlijk of onjuist

gebruik.
+ Energieverbruik wanneer uitgeschakeld: 0.3W
RECEPTEN
Gistdeeg (Pizzadeeg) Tarwemeel 950 g
Max hoeveelheden Water 600 m
Olie 100 ml
Zout 3 theelepels
Suiker 2 theelepels
Droge gist 1 eetlepel
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RECEPTEN INGREDIENTENLIJST

Doe de gist, suiker en warm water in een mengkom en laat het staan, fotdat het romig is.

Voeg bloem, zout en olie aan het mengsel toe.

Meng het gedurende 30 seconden op een lage snelheid.

Als het deeg homogeen is geworden, zet dan de snelheid gedurende 4 min en 30 sec op stand 5.
Het deeg is klaar als het niet aan de kant van de mengkom blijft kleven of aan de mixer.

Spreid het deeg met een deegroller tot de gewenste dikte op een licht met bloem bestoven werkvlak.
Doe het deeg in een licht ingevette pan en verdeel de toppings.

No U s 2

INSTELLINGEN

INSTELLING SNELHEID

Kneden, mixen Begin op lage snelheid en verhoog dan naar hoge snelheid.

Mengen Middelmatige snelheid.

Roeren Begin op middelmatige snelheid en verhoog dan naar hoge snelheid.
Kloppen, schuimen Middelmatige of hoge snelheid.

Begin op lage snelheid om te voorkomen dat poederachtige voedingsmiddelen (bijv. meel en cacao) verstuiven en vloeistoff en
opspatten.

PROBLEMEN OPLOSSEN

PROBLEEM MOGELIJKE OORZAAK OPLOSSING
Tijdens het gebruik vertraagt de motor. De hoeveelheid deeg overschrijdt Verwijder de helft van het deeg en verwerkt
de maximale capaciteit. in twee batches.

Het deeg is misschien te nat. Het Voeg meer bloem toe, 1 theelepel per keer
kleeft tegen de zijkant van de kom. | totdat de motor sneller draait. Bewerk het
deeg fotdat het deeg niet meer aan de kom

kleeft.
De motor werkt niet. Het apparaat is niet aangesloten Steek de stekker van het apparaat in het
op het elektriciteitsnet. stopcontact voordat u het apparaat gebruikt.

Neem contact op met de klantenservice als het apparaat nog steeds niet werkt.

MILIEUBESCHERMING

%
Recycleer de materialen met het symbool T . Gooi de verpakking in een geschikte afvalcontainer om het te recycleren. Bescherm het
milieu en de volksgezondheid en recycleer op een correcte manier het afval van elektrische en elektronische apparaten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool niet weg met het huishoudelijk afval. Breng het product naar het milieustation bij u in
—
de buurt of neem contact op met de gemeente.

AEG behoudt het recht voor producten, informatie en specificaties zonder voorafgaande waarschuwing te wijzigen.
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PORTUGUES

Obrigado por escolher um produto AEG. De forma a obter os mehores resultados, utilize sempre acessérios e pecas de
substituicdo AEG. Foram desenhadas especialmente para o seu produto. Este produto foi desenhado com consciéncia
ambiental. Todas as pecas de plastico estdo marcadas para reciclagem.

COMPONENTES

A. Batedeira manual D. Botéo Ejectar

B. Selector de velocidade E. Batedores para massas finas
C. Botdo Turbo F. Varas para massas pesadas

Imagem pégina 2-3

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Antes de utilizar o aparelho, remova todo o material de embalagem, plasticos, etiquetas, autocolantes ou fitas que possam
estar a prender a unidade do motor, as tacas ou 0s acessorios.

v
m Aviso! Ndo submerja a ficha, o cabo ou o aparelho em &gua ou outro liquido.
Cuidado! Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada antes de trocar quaisquer acessorios ou se aproximar de partes que
se movam durante a uftilizagdo.

n Lave fodas as pecas, exceto a unidade do motor, em d4gua morna com detergente. Seque minuciosamente cada peca antes
de utilizar.

—ok Os batedores e as varas para massas pesadas podem ser limpos com uma escova debaixo de dgua corrente ou na
maquina de lavar louca.

ﬂ A unidade do motor apenas deve ser limpa com um pano suave e himido e, de seguida, secada com um pano. Nota: ndo
ufilize produtos de limpeza abrasivos nem esfregbes para limpar as superficies do aparelho.

INTRODUCAO

Empurre os batedores e as varas para massas pesadas nos encaixes para acessorios sob a batedeira, até encaixarem no
lugar.

B Antes de remover os batedores ou as varas para massas pesadas, desligue a baftedeira manual. Em seguida, segure com fi
rmeza o aparelho com uma mao, ao mesmo tempo que prime o botdo Ejectar.
Nota: Os batedores e os ganchos s6 podem ser removidos quando o selefor de velocidade esta na posicdo mais a esquerda.

INSTRUCGES DE FUNCIONAMENTO

u Use uma taca de pldastico padrdo de mistura e quantidades que ndo excedam 1,5 kg de alimentos solidos ou 1,75 | de
liquidos. Para misturar uma massa pesada (ex. pizza, pdo) entre 1k e 15 kg, recomendamos que processe apenas 1 por¢édo e
deixe o misturador arrefecer a temperatura ambiente antes de iniciar a proxima porcdo ou processamento. Isto ird proteger o
seu produto de danos por sobreaquecimento.

Funcionamento da batedeira. Para aumentar a velocidade, desloque o seletor de velocidade da esquerda para a direita.
Comece sempre por misturar a uma velocidade baixa, aumentando-a depois. Devido ao risco de ferimentos, nunca
toque em batedores ou varas para massas pesadas em movimento com ferramentas ou com os dedos.

Enquanto o botdo Turbo for manfido premido durante o funcionamento, a batedeira funciona a velocidade méxima.
Nota: Ndo é conveniente utilizar os batedores em massas pesadas. Para massas pesadas, como pdo ou tartes devem ser
usadas as varas para massas pesadas.

LIMPEZA E CONSERVACAO

Desligue o aparelho, retire a ficha da fomada eléctrica e aguarde até que os ufensilios tenham parado fotalmente.
v

Aviso! Ndo submerija a ficha, o cabo ou o aparelho em dgua ou outro liquido.

m Lave fodas as pecas, exceto a unidade do motor, em dgua morna com defergente. Seque minuciosamente cada peca antes
de utilizar.

—ok Os batedores e as varas para massas pesadas podem ser limpos com uma escova debaixo de dgua corrente ou na
maquina de lavar louca.

m A unidade do motor apenas deve ser limpa com um pano suave e humido e, de seguida, secada com um pano.
Nota: ndo utilize produtos de limpeza abrasivos nem esfregdes para limpar as superficies do aparelho.
Antes de guardar, refire a ficha da tomada eléctrica. Certifique-se de que o aparelho esta limpo e totalmente seco.
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Usufrua do seu novo produto AEG!

AVISOS DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucOes atentamente antes de utilizar a maquina pela primeira vez.

« Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com pouca experiéncia e conhecimento, desde que sejam supervisionadas
e instruidas relativamente a utilizacdo do aparelho de forma sequra e compreendam os
perigos envolvidos.

+ As criancas deverdo ser supervisionadas de modo a garantir que ndo brincam com o
aparelho.

+ Nunca utilize nem pegue no aparelho se
- 0 cabo de alimentacdo estiver danificado,

- 3 caixa estiver danificada.

+ Seoaparelho ou 0 cabo de alimentacdo estiver danificado, terd de ser substituido pelo
fabricante, pelo representante da assisténcia técnica ou por uma pessoa com habilitagdes
semelhantes, de modo a evitar possiveis riscos.

* Retire sempre a ficha do aparelho da corrente, caso 0 mesmo seja deixado sem assisténcia,
bem como antes de montar, desmontar ou limpar o aparelho.

o Deve fer cuidado quando manusear as ferramentas, quando esvaziar a taca e durante a
limpeza.

+ Desligue 0 aparelho e retire a ficha da tomada antes de trocar quaisquer acessorios ou se
aproximar de partes que se movam durante a utilizacdo.

+ Ndo mergulhe o aparelho em agua nem em nenhum outro liquido.

+ Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo doméstica. O fabricante ndo aceita qualquer
responsabilidade por possivel danos causados por uma utilizacdo inadequada ou incorrecta.

» Consumo de energia no modo desligado: 0.3 W

RECEITAS

RECEITAS LISTA DE INGREDIENTES

Massa levedada (Massa da piza) Farinha de trigo 950 g
A 600 |

Quantidades max. g m
Oleo 100 ml
Sal 3 colheres de chd
Acucar 2 colheres de cha
Fermento seco 1 colher de sopa
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RECEITAS LISTA DE INGREDIENTES

1. Coloque o fermento, 0 aclicar e a 4gua morna num recipiente e deixe repousar até a mistura ficar cremosa.

2. Adicione a farinha, o sal e 0 6leo a mistura

3. Misture na velocidade inferior durante 30 segundos.

4. Quando a massa estiver homogénea, aumente a velocidade para o nivel 5 e misture durante mais 4 minutos e 30 segundos.
5. A massa estara pronta quando deixar de aderir a taca e ao utensilio.

6. Estenda a massa com um rolo de massa até ficar com a espessura desejada, sobre uma superficie polvilhada com farinha.

7. Cologue a massa num fabuleiro ligeiramente untado e espalhe a guarnicdo.

DEFINICOES
DEFINICAO VELOCIDAD
Amassar, Misturar Comece na velocidade baixa e aumente depois até a velocidade alta.
Adicionar Velocidade média.

Agitar Comece na velocidade média e aumente depois até a velocidade alta.
Bater, Bater em espuma Velocidade média ou alta.

Iniciar o processamento a baixa velocidade para evitar a pulverizacdo de alimentos em pé ou os salpicos de liquidos.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA POSSIVEL SOLUCAO @

O moftor abranda durante o A quantidade de massa podera ser superior a Retire metade e processe os alimentos
funcionamento. capacidade maxima. em duas vezes.
A massa poderd estar demasiado huimida, ficando Acrescente uma colher de sopa de
presa nas laterais da faca. farinha de cada vez até que o motor

aumente a velocidade. Realize o
processamento afté que ndo haja massa
nas laferais da taca.

O motor ndo funciona. O aparelho ndo estd ligado a tomada eléctrica. Certifique-se de que liga o aparelho a
fomada antes de o utilizar.

Se o aparelho ainda néo funcionar, contacte o servico de apoio ao cliente.

PREOCUPACOES AMBIENTAIS

, A%
Recicle os materiais que apresentem o simbolo [ Cologue a embalagem nos contentores indicados para reciclagem. Ajude a
proteger o ambiente e a salide publica através da reciclagem dos aparelhos eléctricos e electronicos.

N&o elimine os aparelhos que tenham o simbolo E juntamente com os residuos domésticos. Coloque o produto num ponto de
—

recolha para reciclagem local ou contacte as suas auforidades municipais.

A AEG reserva-se o direito de alferar produtos, informacdes e especificacdes sem aviso.
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Printed on recycled paper

o
%o

Electrolux Hausgerate GmbH
Further Strasse 246

D-90429 Nurnberg

Germany

3483 A HM33xx 02 02 0817

www.aeg.com/shop

www.geg.com

A30908201_250625
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