
CM6600B
CM6600T
NKK8N601B
NKK8N621B
TK8NK601B
TK8NK621B



DE Benutzerinformation | Backofen mit Mikrowelle

MONTAGE

306

147

361

3,5x25

2x

(*mm)

www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux 
Oven with Hob - Built Under installation

306

min. 1500

H05 V V - F

3,5x25

2x

www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux 
Oven - Column installation

147

361

(*mm)

2



1. SICHERHEITSINFORMATIONEN.............3
2. SICHERHEITSHINWEISE......................... 6
3. GERÄTEBESCHREIBUNG........................8
4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

...................................................................9
5. TÄGLICHER GEBRAUCH....................... 10

6. HINWEISE UND TIPPS........................... 14
7. REINIGUNG UND PFLEGE.....................17
8. FEHLERBEHEBUNG...............................18
9. ENERGIEEFFIZIENZ...............................19
10. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

.................................................................19

1.  SICHERHEITSINFORMATIONEN
Lesen Sie vor der Installation 
und Verwendung des Geräts 
sorgfältig die mitgelieferten 
Anweisungen durch. Bei Ver­
letzungen oder Schäden in­
folge nicht ordnungsgemäßer 
Montage oder Verwendung 
übernimmt der Hersteller kei­
ne Haftung. Bewahren Sie 
die Anleitung zum Nachschla­
gen an einem sicheren und 
zugänglichen Ort auf.
1.1 Sicherheit von 
Kindern und 
schutzbedürftigen 
Personen
• Das Gerät kann von Kin­

dern ab 8 Jahren und Per­
sonen mit eingeschränkten 
physischen, sensorischen 
oder geistigen Fähigkeiten 
oder mit mangelnder Erfah­
rung/mangelndem Wissen 
benutzt werden, wenn sie 
durch eine für ihre Sicher­
heit zuständige Person be­
aufsichtigt werden oder von 
dieser Person Anweisun­

gen erhalten haben, wie 
das Gerät sicher zu bedie­
nen ist und welche Gefah­
ren bei nicht ordnungsge­
mäßer Bedienung beste­
hen. Kinder unter 8 Jahren 
und Personen mit schwe­
ren Behinderungen oder 
Mehrfachbehinderung soll­
ten vom Gerät ferngehalten 
werden, wenn sie nicht 
ständig beaufsichtigt wer­
den.

• Kinder sollten beaufsichtigt 
werden, um sicherzustel­
len, dass sie nicht mit dem 
Gerät und mobilen Geräten 
mit der App spielen.

• Halten Sie sämtliches Ver­
packungsmaterial von Kin­
dern fern und entsorgen 
Sie es sachgemäß.

• WARNUNG: Das Gerät und 
die zugänglichen Gerätetei­
le werden während des Be­
triebs heiß. Halten Sie Kin­
der und Haustiere während 
der Nutzung und Kühlung 
fern.
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• Aktivieren Sie die Kinder­
schutzvorrichtung, falls ver­
fügbar.

• Kinder dürfen das Gerät 
nicht ohne Aufsicht reinigen 
oder pflegen.

1.2 Allgemeine Sicherheit
• Dieses Gerät ist nur zum 

Kochen bestimmt.
• Dieses Gerät ist für den 

häuslichen Gebrauch im 
Haushalt in Innenräumen 
konzipiert.

• Dieses Gerät darf in Büros, 
Hotelzimmern, Gästezim­
mern in Pensionen, Bau­
ernhöfen und anderen ähn­
lichen Unterkünften ver­
wendet werden, wenn die­
se Nutzung das (durch­
schnittliche) Nutzungsni­
veau im Haushalt nicht 
überschreitet.

• Verwenden Sie das Gerät 
nicht, bevor es in den Ein­
bauschrank gesetzt wird.

• Vor Wartungsarbeiten ist 
das Gerät von der elektri­
schen Stromversorgung zu 
trennen.

• Wenn das Netzkabel be­
schädigt ist, muss es von 
dem Hersteller, seinem au­
torisierten Servicezentrum 
oder einer gleichermaßen 
qualifizierten Person aus­
getauscht werden, um Ge­

fahren durch elektrischen 
Strom zu vermeiden.

• WARNUNG: Vergewissern 
Sie sich, dass das Gerät 
ausgeschaltet ist, bevor Sie 
die Lampe austauschen, 
um einen Stromschlag zu 
vermeiden.

• WARNUNG: Das Gerät und 
die zugänglichen Gerätetei­
le werden während des Be­
triebs heiß. Es ist darauf zu 
achten, die Heizelemente 
oder die Oberfläche des 
Garraums nicht zu berüh­
ren.

• Verwenden Sie stets Topf­
handschuhe, um Zubehör 
oder Geschirr herauszu­
nehmen oder zu verstauen.

• Verwenden Sie ausschließ­
lich den für dieses Gerät 
empfohlenen KT Sensor 
(Kerntemperatursensor).

• Aktivieren Sie die Mikrowel­
lenfunktion nicht, wenn das 
Gerät leer ist, um elektri­
sche Lichtbögen zu vermei­
den.

• Verwenden Sie keine me­
tallischen Behälter für Le­
bensmittel und Getränke 
während des Mikrowellen­
kochens, es sei denn, dies 
wird vom Hersteller ange­
geben.

• WARNUNG: Wenn die Tür 
oder die Türdichtungen be­
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schädigt sind, verwenden 
Sie das Gerät nicht, bis es 
von einer qualifizierten Per­
son repariert wurde.

• WARNUNG: Nur eine quali­
fizierte Person sollte War­
tungs- oder Reparaturarbei­
ten durchführen, die das 
Entfernen von Abdeckun­
gen erfordern, die vor der 
Exposition gegenüber Mik­
rowellenenergie schützen.

• WARNUNG: Erhitzen Sie 
Flüssigkeiten oder Lebens­
mittel nicht in versiegelten 
Behältern, um Explosionen 
zu vermeiden.

• Verwenden Sie nur mikro­
wellengeeignetes Kochge­
schirr.

• Beobachten Sie das Gerät 
beim Erhitzen von Lebens­
mitteln in Kunststoff- oder 
Pappbehältern, um ein Ent­
zünden zu vermeiden.

• Das Gerät ist zum Erhitzen 
von Speisen und Geträn­
ken bestimmt. Das Trock­
nen von Lebensmitteln oder 
Kleidungsstücken und das 
Erhitzen von Wärmekissen, 
Hausschuhen, Schwäm­
men, feuchten Tüchern und 
Ähnlichem kann zu Verlet­
zungen, Entzündungen 
oder Bränden führen.

• Wenn Rauch austritt, schal­
ten Sie das Gerät aus oder 

ziehen Sie den Netzstecker 
aus der Steckdose und hal­
ten Sie die Tür geschlos­
sen, um Flammen zu ersti­
cken.

• Das Erhitzen von Geträn­
ken in der Mikrowelle kann 
zu einem verzögerten 
Überkochen führen. Seien 
Sie beim Umgang mit dem 
Behälter vorsichtig.

• Rühren oder schütteln Sie 
den Inhalt von Flaschen 
und Babynahrungsgläsern 
und überprüfen Sie die 
Temperatur vor dem Ver­
zehr, um Verbrennungen 
zu vermeiden.

• Erhitzen Sie Eier in ihren 
Schalen oder ganze ge­
kochte Eier nicht, da sie 
auch explodieren können, 
nachdem das Erhitzen in 
der Mikrowelle beendet ist.

• Ziehen Sie die Einhängegit­
ter zuerst vorne und dann 
hinten von den Seitenwän­
den weg. Setzen Sie die 
Einhängegitter in umge­
kehrter Reihenfolge ein.

• Reinigen Sie das Gerät re­
gelmäßig und entfernen Sie 
alle Speisereste.

• Reinigen Sie das Gerät 
nicht mit einem Dampf­
strahlreiniger.

• Benutzen Sie zum Reinigen 
der Glastür keine scharfen 
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Scheuermittel oder Metall­
schwämmchen; sie könnten 
die Glasfläche verkratzen 
und zum Zersplittern der 
Scheibe führen.

• Wird das Gerät nicht in ei­
nem sauberen Zustand ge­
halten, kann dies zu einer 

Verschlechterung der Ober­
fläche führen, die sich ne­
gativ auf die Lebensdauer 
des Geräts auswirken und 
möglicherweise zu einer 
gefährlichen Situation füh­
ren kann.

2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation
WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die 
Montage des Geräts vornehmen.

• Entfernen Sie das gesamte 
Verpackungsmaterial.

• Montieren Sie ein beschädigtes Gerät 
nicht und benutzen Sie es nicht.

• Befolgen Sie die Montageanleitung auf 
unserer Website.

• Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerät 
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie 
Sicherheitshandschuhe und festes 
Schuhwerk.

• Ziehen Sie das Gerät nicht am Griff.
• Montieren Sie das Gerät an einem 

sicheren und geeigneten Ort, der den 
Installationsvorschriften entspricht.

• Die Mindestabstände zu anderen Geräten 
und Küchenmöbeln sind einzuhalten.

• Vor der Montage des Geräts vergewissern 
Sie sich, dass es waagerecht steht und 
sich die Tür ungehindert öffnen lässt.

• Das Gerät ist mit einem elektrischen 
Kühlsystem ausgestattet. Es muss mit der 
elektrischen Stromversorgung betrieben 
werden.

2.2 Elektrischer Anschluss
WARNUNG!

Brand- und Stromschlaggefahr.

• Alle elektrischen Anschlüsse müssen von 
einem qualifizierten Elektriker 
vorgenommen werden.

• Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem 
Typenschild mit den elektrischen 

Nennwerten der Stromversorgung 
übereinstimmen.

• Das Gerät muss geerdet sein. Verwenden 
Sie immer eine korrekt installierte 
Schutzkontaktsteckdose.

• Verwenden Sie keine 
Mehrfachsteckdosen und 
Verlängerungskabel.

• Vermeiden Sie es, den Netzstecker und 
das Kabel zu beschädigen. Sollte ein 
Austausch erforderlich sein, muss dieser 
von unserem autorisierten Servicezentrum 
durchgeführt werden.

• Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die 
Gerätetür oder den unteren Bereich des 
Gerätes nicht berührt oder in der Nähe 
dieser Komponenten vorbeigeführt wird, 
insbesondere wenn das Gerät 
eingeschaltet oder die Tür heiß ist.

• Der Stoßschutz von stromführenden und 
isolierten Teilen muss sicher befestigt 
werden und darf ohne Werkzeug nicht 
entfernbar sein.

• Stecken Sie den Netzstecker erst nach 
Abschluss der Montage in die Steckdose. 
Stellen Sie nach der Installation den 
Zugang zum Netzstecker sicher.

• Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf 
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.

• Trennen Sie das Gerät nicht, indem Sie 
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer 
am Netzstecker.

• Verwenden Sie nur korrekte 
Trennvorrichtungen: 
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus 
der Halterung entfernte 
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schütze.

• Die elektrische Installation muss eine 
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das 
Gerät allpolig von der 
Spannungsversorgung getrennt werden 
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kann, mit einer Kontaktöffnungsbreite von 
mindestens 3 mm.

• Das Gerät wird mit einem Netzstecker und 
Netzkabel geliefert.

2.3 Verwendung
WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Strom­
schlag- oder Explosionsgefahr.

• Nehmen Sie keine technischen 
Änderungen am Gerät vor.

• Vergewissern Sie sich, dass die 
Lüftungsöffnungen nicht blockiert sind.

• Lassen Sie das Gerät während des 
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

• Schalten Sie das Gerät nach jedem 
Gebrauch aus.

• Seien Sie vorsichtig, wenn Sie während 
des Betriebs die Gerätetür öffnen, da 
heiße Luft und brennbare Gemische aus 
Alkoholbestandteilen austreten können.

• Benutzen Sie das Gerät nicht mit nassen 
Händen oder wenn es in Kontakt mit 
Wasser gerät.

• Üben Sie keinen Druck auf die offene Tür 
aus.

• Verwenden Sie das Gerät nicht als 
Arbeits- oder Abstellfläche.

• Halten Sie Funken und offene Flammen 
vom Gerät fern, wenn die Tür geöffnet ist.

• Stellen Sie keine entflammbare Produkte 
in die Nähe des Geräts.

• Geben Sie Ihr WiFi-Passwort nicht weiter.
• Heizen Sie das Gerät nicht mit der 

Mikrowellenfunktion vor.

WARNUNG!
Risiko von Schäden am Gerät.

• Um Beschädigungen und Verfärbungen 
der Emailbeschichtung zu vermeiden:
– Legen Sie keine Aluminiumfolie direkt 

auf den Boden des Hohlraums.
– Füllen Sie kein Wasser in das heiße 

Gerät.
– Lassen Sie nach dem Kochen keine 

feuchten Gerichte oder Lebensmittel 
im Gerät zurück.

– Seien Sie vorsichtig beim Entfernen 
oder Anbringen von Zubehör.

• Verfärbungen des Email oder Edelstahls 
beeinträchtigen die Leistung des Geräts 
nicht.

• Verwenden Sie für saftige Kuchen eine 
tiefe Backform, da Fruchtsäfte dauerhafte 
Flecken verursachen können.

• Verwenden Sie nur vom Hersteller 
mitgeliefertes oder empfohlenes Zubehör 
für dieses Gerät.

• Kochen Sie immer bei geschlossener 
Gerätetür.

• Stellen Sie sicher, dass der 
Kerntemperatursensor nicht von der 
Gerätetür eingeklemmt wird.

• Wenn das Gerät hinter einer 
Möbelverkleidung installiert ist, schließen 
Sie die Verkleidung während des Betriebs 
oder bis das Gerät vollständig abgekühlt 
ist nicht, um Schäden durch Erhitzen und 
Feuchtigkeit zu vermeiden.

• Bezüglich der Lampe(n) in diesem Gerät 
und separat verkaufter Ersatzlampen: 
Diese Lampen müssen extremen 
physikalischen Bedingungen in 
Haushaltsgeräten standhalten, wie z. B. 
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder 
sollen Informationen über den 
Betriebszustand des Gerätes anzeigen. 
Sie sind nicht für den Einsatz in anderen 
Geräten vorgesehen und nicht für die 
Raumbeleuchtung geeignet.

• Dieses Produkt enthält eine Lichtquelle 
der Energieeffizienzklasse G.

• Verwenden Sie nur Lampen mit denselben 
Spezifikationen.

• Wenden Sie sich zur Reparatur des 
Geräts an das autorisierte 
Servicezentrum. Dabei dürfen 
ausschließlich Originalersatzteile 
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege
WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder Be­
schädigung des Geräts.

• Schalten Sie das Gerät aus und ziehen 
Sie vor der Wartung den Stecker ab.

• Stellen Sie sicher, dass das Gerät kalt ist, 
um Glasbruch zu vermeiden. Wenn die 
Türverglasungen beschädigt sind, wenden 
Sie sich an das autorisierte 
Servicezentrum, um Ersatz zu erhalten.

• Reinigen und trocknen Sie das Gerät, 
seinen Hohlraum und das Zubehör nach 
jedem Gebrauch, um Dampfkondensation, 
Korrosion und 
Oberflächenverschlechterung zu 
verhindern.

• Überprüfen Sie das Produkt regelmäßig 
auf Anzeichen von Abnutzung, die es für 
den Kontakt mit Lebensmitteln ungeeignet 
machen könnten, wie z. B. Risse, 
Blasenbildung, Ablösung, Schrumpfung, 
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Klebrigkeit, Korrosion oder andere 
sichtbare Veränderungen der Textur oder 
des Aussehens. Um Abnutzungen 
vorzubeugen, befolgen Sie bitte die 
Reinigungs- und Pflegehinweise.

• Fett- und Lebensmittelrückstände im 
Gerät können einen Brand und 
Funkenschlag verursachen, wenn die 
Mikrowellenfunktion genutzt wird.

• Verwenden Sie zur Reinigung des Geräts 
und des Zubehörs ein Mikrofasertuch, 
warmes Wasser und neutrale 
Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine 
Schleifmittel, Pads, Lösungsmittel, 
scharfkantige oder metallische 
Gegenstände.

• Beachten Sie die Sicherheitshinweise auf 
der Verpackung, wenn Sie ein 
Backofenspray verwenden.

2.5 Entsorgung
WARNUNG!

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

• Informationen zur Entsorgung des Geräts 
erhalten Sie von Ihrer 
Gemeindeverwaltung.

• Trennen Sie das Gerät von der 
Netzversorgung, trennen Sie das 
Stromkabel und entsorgen Sie es 
anschließend.

3. GERÄTEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht
1 2

3

5

4

7

6
9

3

2

1

8

1 Bedienfeld
2 Display
3 Heizelement
4 Mikrowellengenerator
5 Buchse für den Temperatursensor
6 Lampe
7 Ventilator
8 Einschubschienen, herausnehmbar
9 Einschubebenen

3.2 Bedienfeld
Sensortasten des Hauptbackofens

.

Ein / Aus - gedrückt halten, um das 
Gerät ein- und auszuschalten.

Menü - führt die Geräteoptionen und 
Einstellfunktionen auf.

Favoriten - führt die Liste der bevor­
zugten Einstellungen auf.

.

Lichtschalter - Ein- und Ausschalten 
der Beleuchtung.

Schnellaufheizung - Ein- und Aus­
schalten der Funktion.

Mikrowellen-Schnellstart - Einschal­
ten der Mikrowellenfunktion.

3.3 Display
Das Display ist ein Touchscreen und zeigt 
verschiedene Nachrichten an. Wenn ein Mel­
dungsfenster erscheint, drücken Sie auf das 
Display um fortzufahren.
Display-Anzeigen

.

Bestätigen der Auswahl / Einstellung.

Einstellen des Kurzzeitwecker.

Um die Funktion zu starten.

Um die Funktion zu stoppen.

Zurückblättern um eine Menüebene.

Rückgängig machen der letzten Aktion.

Einstellen der Temperatur von Tempe­
ratursensor.

Ein- und Ausschalten der Optionen.

Das Gerät ist gesperrt.

Abbrechen der Einstellung.
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.

Die Wi-Fi-Verbindung ist eingeschaltet.
.

Fernsteuerung ist eingeschaltet.

4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

4.1 Drahtlose Verbindung
Um das Gerät zu verbinden, benötigen Sie:
• Ein drahtloses Netzwerk mit Internetver­

bindung.
• Ein Mobilgerät, das mit demselben Draht­

losnetzwerk verbunden ist.
1. Zum Download der App scannen Sie den 

QR-Code auf der Rückseite der 
Bedienungsanleitung. Sie können die App 
auch direkt aus dem App Store 
herunterladen. 

2. Befolgen Sie die App-Anweisungen zum 
Onboarding. 

3. Schalten Sie das Gerät ein. 

4. Drücken Sie das . Wählen Sie 
Einstellungen / Verbindungen. 

5.  - schieben oder drücken, um ein- oder 
auszuschalten: Wi-Fi. 

Das Funkmodul des Geräts startet innerhalb 
von 90 Sek.

 Aus Sicherheitsgründen schaltet sich die 
Fernsteuerung nach 24 Std automatisch 
aus. Wiederholen Sie das Onboarding, falls 
erforderlich.

Drahtlose Verbindungstabelle.

.

Frequenz
2.4 GHz WLAN 

2400 - 2483.5 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 
802.11g/n OFDM

Max. Leistung EIRP < 20 dBm (100 mW )

WLAN-Modul NIUS-50

4.2 Softwarelizenzen
Die Software in diesem Produkt enthält Bau­
teile, die auf kostenloser und Open-Source-

Software basieren. AEG erkennt die Beiträge 
der offenen Software- und Roboter-Commu­
nities zum Entwicklungsprojekt an.
Um auf den Quellcode dieser kostenlosen 
und Open-Source-Softwarekomponenten zu­
zugreifen, deren Lizenzbedingungen eine 
Veröffentlichung erfordern, und um ihre voll­
ständigen Copyright-Informationen und die 
geltenden Lizenzbedingungen einzusehen, 
besuchen Sie: http://aeg.opensoftwarereposi­
tory.com (Ordner NIUS).

4.3 Erstaufheizen und Reinigung
1. Heizen Sie das leere Gerät auf, um 

eventuelle Gerüche zu entfernen. Lüften 
Sie den Raum. 

2. Entfernen Sie alle Zubehörteile und die 
Einhängegitter. 

3. Jede Funktion auf maximale Temperatur 
einstellen und das Gerät für bestimmte 
Dauer arbeiten lassen:  1 Std,  15 
Min,  15 Min. Siehe Täglicher 
Gebrauch. 

4. Schalten Sie das Gerät aus und lassen 
Sie es abkühlen. 

5. Reinigen Sie es mit einem 
Mikrofasertuch, warmem Wasser und 
mildem Spülmittel. Setzen Sie die 
Zubehörteile und die Einhängegitter 
wieder ein. 

4.4 Uhrzeit
1. Schalten Sie das Gerät ein. 
2. Drücken Sie: Uhrzeit. 
3. Stellen Sie die Zeit ein. 

4. Drücken Sie das . 
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5. TÄGLICHER GEBRAUCH

5.1 Kochfunktionen
STANDARDFUNKTIONEN
Die Liste der Funktionen kann je nach Soft­
wareversion variieren.
Tabelle mit Ofenfunktionen.

.

Grill: Toasten, Grillen 

Heißluftgrillen: Braten von Fleisch, 
Bräunen 

Heißluft: Gleichmäßiges Backen, Zart­
heit, Dörren

Tiefkühlgerichte: Pommes frites, Kar­
toffelspalten, Frühlingsrollen 

Ober-/Unterhitze: Traditionelles Ba­
cken 

Pizzastufe: Backen von Pizza 

AirFry:
Zum Frittieren von Lebensmitteln mit 
weniger Öl und ohne Backpapier. 

Unterhitze: Kuchen backen 

SONDERFUNKTIONEN
Tabelle mit Ofenfunktionen.

.

Einkochen: Einkochen von Gemüse 
und Obst

Dörren: Dörren von Obst und Pilzen in 
Scheiben

Teller wärmen: Teller vorwärmen

Gärstufe: Gehen von Hefeteig

Überbacken: Gratins zubereiten, Bräu­
nen

Niedertemperatur Garen: Zubereitung 
von zartem Braten

Warmhalten: Warmhalten von Speisen

Brot Backen: Zum Backen von Brot. 

MIKROWELLE
Tabelle der Mikrowellenfunktionen.

.

Mikrowelle: Aufwärmen, Kochen, Leis­
tungsbereich: 100–1000 W 

.

Auftauen: Auftauen verschiedener Le­
bensmittelarten, Leistungsbereich: 100–
200 W

Aufwärmen: Erwärmen von Fertiggerich­
ten, Leistungsbereich: 300–700 W 

Popcorn Funktion: Popcornbeutel vor­
bereiten, Leistungsbereich: 600 - 800 W

Schmelzen: Schmelzen von Schokolade 
und Butter, Leistungsbereich: 100–400 W 

Flüssigkeiten: Aufwärmen von Geträn­
ken und Suppen, Leistungsbereich: 600–
1000 W

MIKROWELLEN-KOMBINATION
Tabelle der Mikrowellen-Kombinationsfunktionen.

.

Heißluft + MW: Backen, Leistungsbe­
reich: 100–400 W. 

Ober-/Unterhitze + MW: Backen, Rösten, 
Leistungsbereich: 100–400 W.

Grill + MW: Kochen, Bräunen, Leistungs­
bereich: 100–400 W.

Heißluftgrillen + MW: Braten großer Stü­
cke, Backen von Gratins, Leistungsbe­
reich: 100–400 W. 

Allgemeine Empfehlungen zur Energieein­
sparung finden Sie unter Energieeffizienz.

5.2 Einstellen der Kochfunktionen
1. Schalten Sie das Gerät ein. 

2. Drücken Sie das  auf dem Display, um 
die Kochfunktion auszuwählen, und 
drücken Sie das . 

3. Drücken Sie den Temperaturwert auf 
dem Display, um die Einstellung zu 
ändern und drücken Sie das . 

4. Drücken Sie das . 
5. Zum Ausschalten der Kochfunktion 

drücken Sie das . 
Die Lampe wird ggf. bei einigen Kochfunktio­
nen und einer Temperatur unter 80°C auto­
matisch ausgeschaltet.

5.3 Kurzzeitwecker
1. Drücken Sie das . 
2. Stellen Sie die Zeit ein. 
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3. Drücken Sie das , wenn Sie 
Optionen nach Ablauf auswählen 
möchten. 

4. Drücken Sie das . Wiederholen Sie 
die Aktion, bis das Display den 
Hauptbildschirm anzeigt. 

Optionen nach Ablauf
.

Alarmsignal - Einstellen eines Count­
downs. Nach Ablauf der Zeit ertönt der 
Signalton.

Alarmsignal und Stoppen des Ofens - 
Einstellen eines Countdowns. Nach Ab­
lauf des Timers ertönt das Signal und 
der Kochvorgang wird beendet.

Display-Information - wenn die Zeit ab­
gelaufen ist, erscheint die Meldung auf 
dem Display.

Zeitvorwahl - Verzögerung des Starts 
und/oder des Endes des Kochens. Für 
Mikrowellenfunktionen nicht verfügbar. 

Uptimer - Anzeigen der Einschaltzeit 
des Geräts. Maximum ist 23 Std 59 Min.

Einige Uhrfunktionen sind bei bestimmten 
Kochfunktionen möglicherweise nicht verfüg­
bar.
Drücken Sie zur Verlängerung der Garzeit 
+1min.

5.4 Mikrowellenfunktionen / 
Mikrowellen-
Kombinationsfunktionen
Mikrowellen-Kombinationsfunktionen kombi­
nieren Sie Standard-Ofenfunktionen mit dem 
Mikrowellen-Boost, um die Garzeit zu verkür­
zen und die Garergebnisse zu verbessern.
1. Entfernen Sie alle Zubehörteile, mit 

Ausnahme des Kombirosts. 
2. Schalten Sie das Gerät ein. 

3. Drücken Sie das , um das Untermenü 
aufzurufen, und wählen Sie: 
Mikrowellenfunktionen / Mikrowellen-
Kombinationsfunktionen. 

4. Wählen Sie die Funktion aus und drücken 
Sie das . 

5. Drücken Sie W, um die 
Mikrowellenleistung anzupassen. Sie 
können außerdem die Temperatur 
anpassen für: Mikrowellen-
Kombinationsfunktionen. Drücken Sie das 

. 

6. Drücken Sie das . 

Temperatursensor - Sie können den Sensor 
jederzeit vor oder während des Garvorgangs 
anschließen. Siehe Verwendung des Zube­
hörs, Temperatursensor. 

7. - drücken, um die Ofenfunktion 
auszuschalten. 

8. Schalten Sie das Gerät aus. 
Wenn Sie die Tür öffnen, wird die Funktion 
ausgeschaltet. Zum erneuten Starten das 

 drücken.

5.5 Mikrowellen-Schnellstart
Die Mikrowelle kann jederzeit eingeschaltet 
werden mit: Mikrowellen-Schnellstart.

1. Halten Sie das  Die Mikrowelle läuft für 
30 Sek mit maximaler Leistung. 

2. Drücken Sie zur Verlängerung der 
Garzeit +30 s. 

5.6 Menü
Drücken Sie das  um das Menü aufzuru­
fen.
Menüelemente.

.

Koch-Assistent Liste der automati­
schen Programme.

Favoriten Liste der bevorzug­
ten Einstellungen.

Optionen Konfigurieren des 
Geräts.

Einstellun­
gen

Verbindun­
gen

Einstellen der Netz­
werkkonfiguration.

Setup Konfigurieren des 
Geräts.

Service
Zeigt die Version und 
Konfiguration der 
Software an.

Untermenü für: Optionen
Untermenüelemente.

.

Backofen­
beleuch­
tung

Ein- und Ausschalten der Be­
leuchtung.

Kindersi­
cherung

Verhindert ein versehentliches 
Einschalten des Geräts.

Schnellauf­
heizung

Verringert die Aufheizzeit. Die 
Funktion ist nur für einige Koch­
funktionen verfügbar.

Digitale 
Uhrzeitan­
zeige

Ändern des Formats der ange­
zeigten Uhrzeit.
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Untermenü für: Einstellungen
Verbindungen
.

Wi-Fi Aktivieren und Deaktivieren: Wi-
Fi.

Fernsteue­
rung

Zum Aktivieren und Deaktivieren 
der Fernsteuerung.
Die Option wird nur eingeblendet 
nach dem Einschalten von: Wi-Fi.

Automati­
scher Fern­
betrieb

Automatischer Start der Fern­
steuerung nach Betätigung von 
START.
Die Option wird nur eingeblendet 
nach dem Einschalten von: Wi-Fi.

Netzwerk Überprüfung des Netzwerkstatus 
und der Signalstärke von: Wi-Fi.

Netzwerk 
ignorieren

Ausschalten der automatischen 
Verbindung des Netzwerks mit 
dem Gerät.

Setup
.

Sprache Legt die Sprache des Geräts fest.

Helligkeit Auswahl der Helligkeit.

Tastentöne
Ein- und Ausschalten der Tasten­
töne der Sensorfelder. Die Sig­
naltöne für das  können nicht 
stummgeschaltet werden.

Lautstärke Einstellen der Lautstärke der 
Tastentöne und Signale.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit 
und des Datums.

Service
.

DEMO Aktivierungs-/Deaktivierungsc­
ode: 2468

Software­
version

Informationen zur Softwareversi­
on.

Gerät auf 
Werksein­
stellungen 
zurückset­
zen

Wiederherstellung der Werksein­
stellungen.

5.7 Koch-Assistent
Der Kochassistent empfiehlt Einstellungen für 
verschiedene Gerichte wie Temperatur, Gar­
funktion und Zeit. Sie können die Einstellun­
gen während des Garvorgangs bei Bedarf än­
dern.
1. Schalten Sie das Gerät ein. 

2. Drücken Sie das  und wählen Sie das 
 Koch-Assistent. 

3. Wählen Sie eine Gerichteart und ein 
Gericht und befolgen Sie die Schritte auf 
dem Bildschirm. Einige der Gerichte 
können Sie auch mit Temperatursensor 
kochen.Einige der Gerichte können Sie 
auch mit Gewichtsautomatik kochen. 

4. Legen Sie die Lebensmittel in das Gerät 
und drücken Sie das . 

Wenn die Funktion beendet ist, prüfen Sie 
nach, ob das Gericht fertig ist. Verlängern Sie 
bei Bedarf die Garzeit.

5.8 Favoriten 
Sie können bis zu 3 Ihrer bevorzugten Ein­
stellungen, wie die Garfunktion und die Gar­
zeit, speichern.
1. Schalten Sie das Gerät ein. 
2. Wählen Sie die gewünschte Einstellung 

aus. 

3.  drücken. 
4. Wählen Sie Favoriten / Aktuelle 

Einstellungen speichern. 
5. Drücken Sie +, um die Einstellung 

hinzuzufügen zur Liste: Favoriten. 

6. Drücken Sie das . 

 – zum Zurücksetzen der Einstellung drü­
cken.

 – zum Abbrechen der Einstellung drücken.

5.9 Tastensperre
Diese Funktion verhindert eine versehentliche 
Änderung der Gerätefunktion.
1. Schalten Sie das Gerät ein. 
2. Wählen Sie eine Garfunktion aus. 

3. ,  - Halten Sie die Tasten 
gleichzeitig gedrückt, um die Funktion 
ein- und auszuschalten. 

5.10 Kindersicherung
Diese Funktion verhindert das versehentliche 
Einschalten des Geräts.
1. Schalten Sie das Gerät ein. 

2.  drücken. 
3. Wählen Sie Optionen / Kindersicherung. 
4. Drücken Sie die Codebuchstaben in 

alphabetischer Reihenfolge. 
5. Schalten Sie das Gerät aus. 
Der Zugriff auf: Kurzzeitwecker, Wi-Fi und 
Lampe ist verfügbar. Um das Gerät verwen­
den zu können, drücken Sie die Codebuchs­
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taben in alphabetischer Reihenfolge. Um die­
se Funktion zu deaktivieren, wiederholen Sie 
die obigen Schritte.

5.11 Zubehör
Je nach Modell ist entspre­
chendes Zubehör erhältlich. 
Scannen Sie den QR-Code, 
um zu überprüfen, wie das 
mit Ihrem Gerät gelieferte 
Zubehör verwendet wird. Op­
tionales Zubehör können Sie 

separat bestellen. Wenden Sie sich bitte für 
weitere Informationen an Ihren Händler vor 
Ort.
Verwenden Sie nur geeignetes Kochgeschirr 
und Material. Siehe Kapitel Hinweise und 
Tipps, mikrowellengeeignetes Kochgeschirr 
und Materialien.
Eine kleine Vertiefung oben erhöht die Si­
cherheit und bietet Neigungsschutz. Durch 
den umlaufend erhöhten Rand des Rosts ist 
das Kochgeschirr gegen Abrutschen vom 
Rost gesichert.
Führen Sie das Zubehör (Kombirost / Back­
blech) zwischen die Führungsschienen der 
Einhängegitter ein. Achten Sie darauf, dass 
der Rost die Rückseite des Ofeninnenraums 
berührt und die Füße nach unten zeigen.

Wenn Ihr Backblech eine Neigung hat, positi­
onieren Sie es zur Rückseite des Ofeninnen­
raums hin.
Wenn Ihr Kombirost eine Stufe hat, positio­
nieren Sie diese zur Vorderseite des Back­
ofen-Innenraums.
Wenn das Zubehör mit einer Aufschrift verse­
hen ist, achten Sie darauf, dass sie zu Ihnen 
hin zeigt.
Wenn Sie ein Backblech mit Löchern verwen­
den, legen Sie das Backblech / die Pfanne 
darunter, um abtropfende Flüssigkeiten auf­
zufangen.

5.12 Temperatursensor
Er misst die Temperatur im Inneren der Spei­
se. Sie können ihn mit Standard- und Mikro­
wellen-Kombi-Kochfunktionen verwenden. 
Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

•  - die Backofen-Temperatur. Sie sollte 
mindestens 25°C höher als die Tempera­
tur des Kerntemperatursensors sein.

•  - die Temperatur des Kerntemperatur­
sensors.

1. Stellen Sie eine Garfunktion und die 
Backofentemperatur ein. 

2. Führen Sie die Spitze des 
Kerntemperatursensors so ein, dass sie 
sich in der Mitte des Fleischstücks oder 
des Fisches befindet, möglichst im 
dicksten Teil. Platzieren Sie bei Aufläufen 
die Spitze des Kerntemperatursensors 
genau in der Mitte, stabilisiert in einer 
festen Zutat. Stellen Sie sicher, dass die 
Spitze den Boden der Backform nicht 
berührt.

3. Stecken Sie den Kerntemperatursensor in 
die Buchse, die sich im Gerät befindet, 
ein. Siehe Gerätebeschreibung. Das 
Display zeigt die aktuelle Temperatur des 
Kerntemperatursensors an. 

4.  - drücken, um die Kerntemperatur 
des Sensors einzustellen. 

5.  - drücken, um die bevorzugte 
Option einzustellen: 
• Alarmsignal - Wenn die Speise die 

Kerntemperatur erreicht, ertönt ein 
Signalton.

• Alarmsignal und Stoppen des Ofens - 
Wenn die Speise die Kerntemperatur 
erreicht, ertönt ein Signalton und der 
Ofen wird ausgeschaltet.

6. Wählen Sie die Option aus und drücken 
Sie wiederholt , um zum 
Hauptbildschirm zu gelangen. 

7. Drücken Sie das . 
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8. Wenn die Speise die eingestellte 
Temperatur erreicht, ertönt ein Signalton. 
Drücken Sie ein beliebiges Symbol, um 
das Signal abzustellen. Siehe: 
Einstellungen. 

9. Prüfen Sie, ob das Gericht fertig ist. 
Verlängern Sie bei Bedarf die Garzeit. 

10. Schalten Sie das Gerät aus. 
11. Ziehen Sie den Stecker des 

Kerntemperatursensors aus der Buchse 
und nehmen Sie das Gericht aus dem 
Gerät. 

6. HINWEISE UND TIPPS

6.1 Garempfehlungen
Die Temperaturen und Garzeiten in den Ta­
bellen dienen nur als Richtwerte. Sie hängen 
von den Rezepten sowie der Qualität und 
Menge der verwendeten Zutaten ab. Finden 
Sie für ein bestimmtes Rezept keine konkre­
ten Einstellungen, orientieren Sie sich an ei­
nem ähnlichen Rezept.
Koch- und Backprozesse sind nur auf einer 
Ebene geeignet.
Die Ebenen werden vom Boden des Back­
ofens aus gezählt.
In den Tabellen verwendete Symbole:

.

Lebensmittelart

Garfunktion

Temperatur

Gewicht (kg)

Mikrowellenleistung (W)

Einschubebene

Garzeit (Min)

Weitere Informationen

6.2 Niedertemperatur Garen
Diese Funktion ermöglicht die Zubereitung 
von magerem, zartem Fleisch und Fisch. 
Messen Sie mit dem Temperatursensor die 
Temperatur im Inneren der Lebensmittel. In 
der folgenden Tabelle finden Sie die empfoh­
lene Temperatureinstellung für das Gerät 
mit der Sie die gewünschte Temperatur im In­
neren der Speise erreichen können  
Zum Erzielen von Bratengeschmack und -far­
be das Fleisch einige Minuten in einer heißen 
Pfanne braten, bevor es in das Gerät gestellt 
wird. Legen Sie das Gargut in die Bratenform 
und stellen Sie sie auf einen Kombirost.

Niedertemperatur-Garen

 
< 65 90

66 - 75 110

> 75 150

6.3 Informationen für Prüfinstitute
Backen auf einer Einschubebene
Tests gemäß EN 60350-1, IEC 60350-1.
Informationen für Prüfinstitute

Törtchen, 20 pro Backblech

2 150 18 - 28 1) 2)

2 150 18 - 28 1) 2)

Biskuit, fettfrei

1 170 25 - 35 3) 2)

1 170 28 - 38 3) 2)

Mürbeteig-Plätzchen

2 140 28 - 38 1) 2)

2 140 25 - 35 1) 2)

Apfelkuchen

1 170 65 - 75 3) 4)

1 170 57 - 67 3) 4)
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Toast

2 230 7 - 12 3) 2) 5)

1) Stellen Sie das Backblech so in den Ofen, dass es 
nach hinten geneigt ist. Es muss die Lüfterabde­
ckung berühren.
2) Heizen Sie das Gerät auf, bis die eingestellte 
Temperatur erreicht ist. Verwenden Sie nicht die 
Funktion: Schnellaufheizung.
3) Verwenden Sie den Kombirost.
4) 2 Backformen diagonal platziert (Ø 20 cm). Die 
rechte muss etwas weiter vorne positioniert werden 
als die linke.
5) Gemäß: IEC 60350-1:2016 und IEC 
60350-1:2023.

Mikrowellen- und 
Mikrowellenkombifunktionen
Tests gemäß EN 60705, IEC 60705.
Informationen für Prüfinstitute

Biskuit

1 500 - 8 - 10 1) 2)

Hackbraten

1 300 - 30 - 35 1) 2) 3)

Eierstich

1 400 - 18 - 23 1) 4)

Auftauen von Hackfleisch (500 g)

1 200 - 7 - 8 1) 5)

Kastenkuchen

1 200 170 22 - 27 1) 4)

Kartoffelgratin

1 200 180 35 - 40 1) 6)

Hähnchen (1100 g)

1
200

200
30

1) 7)
- 18 - 23

1) Verwenden Sie den Kombirost. Er muss die Lüft­
erabdeckung berühren.
2) Drehen Sie den Behälter um 180 Grad herum, 
wenn die Hälfte der Garzeit vorüber ist.
3) Verwenden Sie während des Garvorgangs eine 
MW-feste Frischhaltefolie. Die Frischhaltefolie vor 
dem Garen mehrmals einstechen.
4) Wenden Sie die Speisen während des Garvor­
gangs nicht.
5) Wenden Sie das Fleisch über die Längsseite, ein­
mal nach 1/3 und ein zweites Mal nach 2/3 der ver­
strichenen Garzeit.
6) Drehen Sie den Behälter um ein Viertel im Uhrzei­
gersinn herum, wenn die Hälfte der Garzeit vorüber 
ist.
7) Stellen Sie einen Teller auf den Boden des Back­
ofens. Legen Sie das Hähnchen mit der Brustseite 
nach unten direkt auf den Kombirost. Wenden Sie 
das Hähnchen nach 30 Min und ändern Sie die 
Ofenfunktion auf: Heißluftgrillen.

Zusätzliche Rezepte
Informationen für Prüfinstitute

Baiser

2 - 100 90 - 180 1) 2) 3)

2 - 100 90 - 180 1) 2) 3)

Scones

3 - 200 11 - 13 1) 3)

3 - 190 10 - 12 1) 3)

Hähnchen

1 - 200 65 - 75 1) 4)

Popcorn Funktion

- 700 - 3 - 4 5) 6)

Tellergerichte, gekühlt (1 Portion)

1 500 - 7 - 9 7) 8) 9)

Flüssigkeiten in Babyflaschen

- 1000 - 0,5 10)

Lasagne, gefroren (400 g)
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1 100 210 23 - 28 7) 11)

Lasagne, gefroren (600 g)

1 200 190 48 - 53 7) 11)

Pizza, gefroren

1 200 210 12 - 16 7) 11)

1) Verwenden Sie das Backblech mit dem Gefälle 
Richtung Rückseite des Backofeninnenraums.
2) Backpapier verwenden.
3) Heizen Sie das Gerät auf, bis die eingestellte 
Temperatur erreicht ist. Verwenden Sie nicht die 
Funktion: Schnellaufheizung.
4) Hähnchen mit der Brustseite nach unten legen. 
Wenden Sie es, wenn die Hälfte der Garzeit vorüber 
ist.
5) Verwenden Sie die flache Keramikplatte auf dem 
Garraumboden.
6) Der Beutel sollte aus dem Gerät genommen wer­
den, wenn die Maiskörner nicht mehr aufpoppen.
7) Verwenden Sie den Kombirost. Er muss die Lüft­
erabdeckung berühren.
8) Bedecken Sie das Gericht mit einem mikrowellen­
geeigneten Kunststoffdeckel.
9) Drehen Sie den Behälter um 180 Grad herum, 
wenn die Hälfte der Garzeit vorüber ist.
10) Stellen Sie die Flasche ohne Zubehör in die Mitte 
des Backraumbodens.
11) Wenden Sie die Speisen während des Garvor­
gangs nicht.

6.4 Mikrowellenempfehlungen
Legen Sie die Lebensmittel in die Mitte des 
Kombirosts. Verwenden Sie die erste Ein­
schubebene.
Drehen oder rühren Sie Lebensmittel nach 
der Hälfte der Kochzeit.
Rühren Sie flüssige Gerichte während dem 
Kochen und vor dem Servieren um.
Stellen Sie beim Erhitzen von Flüssigkeiten 
einen Löffel in die Tasse, um die Wärmever­
teilung zu verbessern und ein Überkochen zu 
verhindern. Der Löffel darf das Ofeninnere 
nicht berühren, um Funkenbildung zu vermei­
den.
Bedecken Sie die Lebensmittel nicht, wenn 
Sie Mikrowellen-Kombifunktionen verwenden. 
Siehe Täglicher Gebrauch.
Verwenden Sie keine Mikrowellen- oder Mik­
rowellen-Kombifunktionen ohne Lebensmittel 
im Gerät.

Speisezubereitung in der Mikrowelle
Bedecken Sie Lebensmittel beim Kochen 
oder erneutem erhitzen. Um eine Kruste zu 
halten, kochen Sie ohne Abdeckung.
Stellen Sie die Leistung oder die Zeit nicht zu 
hoch ein, um ein Austrocknen, ein Verbren­
nen oder einen Brand zu vermeiden.
Kochen Sie Eier oder Schnecken nicht in 
Schalen, sie können platzen. Stechen Sie 
das Eigelb eines Spiegeleis vor dem Wieder­
erwärmen an.
Stechen Sie Speisen mit Haut oder Schale 
mehrfach an, bevor Sie sie garen.
Gemüse in gleich große Stücke schneiden.
Nach dem Kochen das Essen für einige Mi­
nuten stehen lassen, um die Hitze gleichmä­
ßig zu verteilen.
Auftauen in der Mikrowelle
Legen Sie die gefrorenen, unverpackten Le­
bensmittel auf einen kleinen umgedrehten 
Teller mit einem Behälter darunter oder auf 
ein Abtaugitter bzw. ein Kunststoffsieb, damit 
Flüssigkeiten ablaufen können
Entfernen Sie aufgetaute Stücke, während 
sie auftauen.
Durch Einstellen einer höheren Mikrowellen­
leistung kann Obst und Gemüse ohne vorhe­
riges Auftauen gegart werden.
Drehen verbessert die Ergebnisse. Empfindli­
che Lebensmittel wie Fleisch während des 
Auftauens zweimal umdrehen.

6.5 Mikrowellengeeignetes 
Kochgeschirr und Materialien
Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes 
Kochgeschirr und Materialien. Verwenden Sie 
die folgende Tabelle als Referenz.
Prüfen Sie vor der Verwendung die Spezifika­
tionen für Kochgeschirr / Material / Garbehäl­
ter.
Für sonstiges spezielles Mikrowellen-Kochge­
schirr, das nicht in dieser Tabelle aufgeführt 
ist, folgen Sie den Anweisungen des Herstel­
lers.
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Eine Tabelle, die beschreibt, welche Küchenutensilien oder Materialien mit Mikrowellenfunktionen kompatibel sind und welche nicht.

Kochgeschirr / Material

Ofenfestes Glas und Porzellan oh­
ne Metallteile

Nicht ofenfestes Glas und Porzel­
lan ohne Metalldekorationen

Ofenfestes/frostbeständiges Glas 
und Glaskeramik

Ofenfeste Keramik und Steingut 
ohne Quarz- oder Metallbestand­
teile bzw. ohne metallhaltige Glas­
uren

Keramik, Porzellan und Steingut 
mit unglasiertem Boden oder mit 
kleinen Löchern, z. B. auf den Grif­
fen

Hitzebeständiger Kunststoff bis 
200°C

Pappe, nur Papier

Frischhaltefolie

Mikrowellengeeignete Frischhalte­
folie

Metallbratgeschirr (z. B. Emaille, 
Gusseisen)

Backformen, schwarz lackiert oder 
silikonbeschichtet

Backblech

Kochgeschirr / Material

Kombirost

6.6 Leistungseinstellungen
Die folgenden Daten dienen lediglich als Ori­
entierungshilfe.
800 - 1000 W
• Erhitzen von Flüssigkeiten
600 - 700 W
• Köcheln von Reis
• Garen von Gemüse
• Popcorn-Funktion
400 - 500 W
• Erwärmen von Eintellergerichten
• Köcheln von Eintöpfen
• Auftauen und Erwärmen von 

tiefgefrorenen Fertiggerichten
300 W
• Garen/Erwärmen von empfindlichen 

Speisen
• Erwärmen von Babynahrung
• Weiter garen
100 - 200 W
• Auftauen von Brot, Obst, Kuchen, Gebäck, 

Käse, Sahne, Butter, Fleisch und Fisch
• Schokolade und Butter schmelzen

7. REINIGUNG UND PFLEGE

7.1 Hinweise zur Reinigung
• Verwenden Sie eine Reinigungslösung für 

Metalloberflächen.
• Verwenden Sie den vom Hersteller 

empfohlenen flüssigen Entkalker, um 
Kalkablagerungen zu entfernen.

• Bewahren Sie Lebensmittel nicht länger 
als 20 Minuten im Gerät auf.

• Reinigen Sie die Zubehörteile nicht im 
Geschirrspüler.

7.2 Entfernen der Einhängegitter
1. Stellen Sie sicher, dass das Gerät 

abgekühlt ist. 

2. Ziehen Sie die Einhängegitter vorsichtig 
nach oben und aus der vorderen 
Aufhängung. 

3. Ziehen Sie die Gitter aus der hinteren 
Aufhängung heraus. 

4. Setzen Sie die Einhängegitter wieder in 
ihre ursprüngliche Position ein. 
Wiederholen Sie die Schritte in 
umgekehrter Reihenfolge. 

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert wer­
den, müssen ihre Haltestifte nach vorne zei­
gen.
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7.3 Austauschen der Lampe
Nur der Kundendienst darf die Lampe austau­
schen. Wenden Sie sich an Ihr autorisiertes 
Servicezentrum.

8. FEHLERBEHEBUNG
Wenn Sie das Problem nicht selbst lösen 
können, wenden Sie sich an Ihren Händler 
oder ein autorisiertes Servicezentrum. Die 
Servicedetails sind auf dem Typenschild am 
vorderen Rahmen zu finden. Es ist bei geö­
ffneter Tür sichtbar. Das Typenschild darf 
nicht entfernt werden.
Wenn das Display einen Fehlercode anzeigt, 
der nicht in dieser Tabelle enthalten ist, 
schalten Sie die Haussicherung aus und wie­
der ein, um das Gerät neu zu starten. Wenn 
der Fehlercode erneut angezeigt wird, wen­
den Sie sich an ein autorisiertes Servicezent­
rum.
Das Gerät lässt sich nicht aktivieren oder 
bedienen. – Das Gerät ist nicht an das 
Stromnetz angeschlossen oder falsch ange­
schlossen.
Das Gerät erwärmt sich nicht.
• Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.
• Verriegelung ist eingeschaltet.
• Die Abschaltautomatik ist aktiviert.
• Kindersicherung ist eingeschaltet.
Die Lampe funktioniert nicht. – Die Lampe 
ist durchgebrannt. Ersetzen Sie die Lampe.
Probleme mit dem drahtlosen Netzwerk­
signal. - Prüfen Sie, ob Ihr Mobilgerät mit 
dem drahtlosen Netzwerk verbunden ist. Prü­
fen Sie Ihr Funknetzwerk und den Router. 
Starten Sie den Router neu.
Neuer Router installiert oder Router-Konfi­
guration geändert. - Gerät und Mobilgerät 
erneut konfigurieren.
Das Signal des Drahtlosnetzwerks ist 
schwach. - Stellen Sie den Router so nah 
wie möglich an das Gerät.
Das Signal des Drahtlosnetzwerks wird 
von einem Mikrowellenofen unterbrochen, 

der sich in der Nähe des Geräts befindet. - 
Schalten Sie das Mikrowellengerät aus. Ver­
meiden Sie die gleichzeitige Verwendung des 
Mikrowellenofens und der Fernsteuerung des 
Geräts. Mikrowellen stören das Wi-Fi Signal.
F102 - die Tür ist nicht vollständig geschlos­
sen oder die Türverriegelung ist defekt. 
Schließen Sie die Tür. Schalten Sie das Ge­
rät aus und wieder ein.
F111 - Temperatursensor wurde nicht richtig 
in die Buchse eingesteckt. Stecken Sie den 
Temperatursensor bis zum Anschlag in die 
Buchse.
F240, F439 – Die Sensorfelder des Displays 
funktionieren nicht einwandfrei. Reinigen Sie 
die Displayoberfläche. Stellen Sie sicher, 
dass sich kein Schmutz auf den Sensorfel­
dern befindet.
F601 - es liegt ein Problem mit dem Wi-Fi-
Signal vor. Überprüfen Sie Ihre Netzwerkver­
bindung. Siehe Vor der ersten Inbetriebnah­
me, „Drahtlose Verbindung“.
F604 - die erste Verbindung mit Wi-Fi ist fehl­
geschlagen. Schalten Sie das Gerät aus und 
wieder ein und versuchen Sie es erneut. Sie­
he Vor der ersten Inbetriebnahme, „Drahtlose 
Verbindung“.
F908 – Das Gerätesystem kann sich nicht mit 
dem Bedienfeld verbinden. Schalten Sie das 
Gerät aus und wieder ein.
F131 – Die Temperatur des Magnetron-Sen­
sors ist zu hoch. 1) Schalten Sie das Gerät 
aus und warten Sie, bis es abgekühlt ist. 
Schalten Sie das Gerät wieder ein.
F602, F603 - Wi-Fi ist nicht verfügbar. 1) 

Schalten Sie das Gerät aus und wieder ein.

1) Wenn einer dieser Fehler auftritt, funktionieren die anderen Gerätefunktionen weiter wie bisher.
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9. ENERGIEEFFIZIENZ

9.1 Informationsanforderungen 
gemäß (EU) Nr. 2023/826
Leistungsverbrauch

.

Leistungsaufnahme im Bereitschafts­
zustand 0,8 W

Leistungsaufnahme im vernetzten 
Standby-Betrieb 2,0 W

Maximale Zeit, die das Gerät benö­
tigt, um automatisch den entsprech­
enden Energiesparmodus zu errei­
chen

20 Min

Gerät getestet gemäß: EN 50564, EN 63474.
Anleitungen zum Aktivieren und Deaktivieren 
der Funknetzwerkverbindung finden Sie in 
Vor der ersten Inbetriebnahme.

9.2 Tipps zur Energieeinsparung
• Halten Sie die Tür beim Kochen 

geschlossen und vermeiden Sie es, sie oft 
zu öffnen.

• Halten Sie die Türdichtung sauber und 
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der 
richtigen Position befindet.

• Verwenden Sie Metall oder dunkles, nicht 
reflektierendes Kochgeschirr (nur bei 
Benutzung einer Nicht-
Mikrowellenfunktion).

• Überspringen Sie das Aufheizen, es sei 
denn, es ist nötig.

• Minimieren Sie Pausen zwischen dem 
Backen mehrerer Gerichte.

• Verwenden Sie nach Möglichkeit die 
Garfunktionen mit Gebläse, um Energie zu 
sparen (nur ausgewählte Modelle).

• Nutzen Sie Restwärme, um das Essen 
warm zu halten. Reduzieren Sie die 

Gerätetemperatur auf mindestens 3 bis 
10Min, bevor das Kochen beendet ist.

• Schalten Sie die Lampe während des 
Kochens aus, sofern sie nicht benötig 
wird.

• Feuchte Umluft (nur ausgewählte Modelle) 
- diese Funktion wurde zur Einhaltung der 
Energieeffizienzklassen- und 
Umweltdesignanforderungen (gemäß EU 
65/2014 und EU 66/2014) verwendet. 
Tests gemäß: IEC/EN 60350-1. Die 
Backofentür sollte während des 
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit 
die Funktion nicht unterbrochen wird. So 
wird gewährleistet, dass der Backofen mit 
der höchsten Energieeffizienz arbeitet. Die 
Backofenlampe wird während dieser 
Funktion automatisch ausgeschaltet. Bei 
einigen Modellen dauert es 30 Sek.

• Schalten Sie das WiFi nach Möglichkeit 
aus, um Energie zu sparen. Siehe Vor der 
ersten Inbetriebnahme.

• Automatische Abschaltung - Aus 
Sicherheitsgründen schaltet sich das 
Gerät nach einer bestimmten Zeit 
automatisch aus, wenn die Garfunktion 
aktiv ist und keine Einstellungen geändert 
werden. Um eine Garfunktion länger zu 
nutzen, stellen Sie die Garzeit ein. Die 
automatische Abschaltung gilt nicht, wenn 
die Lampe eingeschaltet ist oder die 
Funktion aktiviert ist: .
– 12,5 Std: 30-115 °C
– 8,5 Std: 120-195 °C
– 5,5 Std: 200-245 °C
– 3 Std: 250-maximal °C

10. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG
Ihre Pflichten als Endnutzer Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerät ist mit 

einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Rä­
dern gekennzeichnet. Das Gerät darf deshalb 
nur getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall 
gesammelt und zurückgenommen werden, es 
darf also nicht in den Hausmüll gegeben wer­
den. Das Gerät kann z. B. bei einer kommu­
nalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Ver­
treiber (siehe zu deren Rücknahmepflichten 
unten) abgegeben werden. Das gilt auch für 
alle Bauteile, Unterbaugruppen und Ver­
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brauchsmaterialien des zu entsorgenden Alt­
geräts.
Bevor das Altgerät entsorgt werden darf, 
müssen alle Altbatterien und Altakkumulato­
ren vom Altgerät getrennt werden, die nicht 
vom Altgerät umschlossen sind. Das gleiche 
gilt für Lampen, die zerstörungsfrei aus dem 
Altgerät entnommen werden können. Der 
Endnutzer ist zudem selbst dafür verantwort­
lich, personenbezogene Daten auf dem Alt­
gerät zu löschen.
Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln, 
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind. 
Entsorgen Sie solche Materialien, insbeson­
dere Verpackungen, nicht im Hausmüll son­
dern über die bereitgestellten Recyclingbe­
hälter oder die entsprechenden örtlichen 
Sammelsysteme.
Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheits­
schutz auch elektrische und elektronische 
Geräte.
Rücknahmepflichten der Vertreiber in 
Deutschland
Wer auf mindestens 400 m² Verkaufsfläche 
Elektro- und Elektronikgeräte vertreibt oder 
sonst geschäftlich an Endnutzer abgibt, ist 
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Geräts 
ein Altgerät des Endnutzers der gleichen Ge­
räteart, das im Wesentlichen die gleichen 
Funktionen wie das neue Gerät erfüllt, am Ort 
der Abgabe oder in unmittelbarer Nähe hierzu 
unentgeltlich zurückzunehmen. Das gilt auch 
für Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Ge­
samtverkaufsfläche von mindestens 800 m², 
die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft 
Elektro- und Elektronikgeräte anbieten und 
auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertrei­
ber müssen zudem auf Verlangen des End­
nutzers Altgeräte, die in keiner äußeren Ab­
messung größer als 25 cm sind (kleine Elekt­
rogeräte), im Einzelhandelsgeschäft oder in 
unmittelbarer Nähe hierzu unentgeltlich zu­
rückzunehmen; die Rücknahme darf in die­
sem Fall nicht an den Kauf eines Elektro- 
oder Elektronikgerätes geknüpft, kann aber 
auf drei Altgeräte pro Geräteart beschränkt 
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt, 
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerät 
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die 
Abholung des Altgerätes für den Endnutzer 
kostenlos.
Die vorstehenden Pflichten gelten auch für 
den Vertrieb unter Verwendung von Fern­
kommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber 
Lager- und Versandflächen für Elektro- und 
Elektronikgeräte bzw. Gesamtlager- und -ver­
sandflächen für Lebensmittel vorhalten, die 
den oben genannten Verkaufsflächen ent­
sprechen. Die unentgeltliche Abholung von 
Elektro- und Elektronikgeräten ist dann aber 
auf Wärmeüberträger (z. B. Kühlschrank), 
Bildschirme, Monitore und Geräte, die Bild­
schirme mit einer Oberfläche von mehr als 
100 cm² enthalten, und Geräte beschränkt, 
bei denen mindestens eine der äußeren Ab­
messungen mehr als 50 cm beträgt. Für alle 
übrigen Elektro- und Elektronikgeräte muss 
der Vertreiber geeignete Rückgabemöglich­
keiten in zumutbarer Entfernung zum jeweili­
gen Endnutzer gewährleisten; das gilt auch 
für kleine Elektrogeräte (s.o.), die der Endnut­
zer zurückgeben will, ohne ein neues Gerät 
zu kaufen.
Rücknahmepflichten von Vertreibern und 
andere Möglichkeiten der Entsorgung von 
Elektro- und Elektronikgeräten in der Re­
gion Wallonien
Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgeräte 
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung 
von Neugeräten Altgeräte desselben Typs, 
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen 
wie die Neugeräte erfüllen, kostenlos vom 
Endverbraucher zurückzunehmen. Dies gilt 
auch bei der Lieferung von neuen Elektro- 
und Elektronikgeräten oder beim Fernabsatz.
Darüber hinaus ist jeder, der Elektro- und 
Elektronikgeräte auf einer Verkaufsfläche von 
mindestens 400 m² verkauft, verpflichtet, Alt­
geräte, die in keiner äußeren Abmessung 
größer als 25 cm sind (Elektrokleingeräte), im 
Ladengeschäft oder in unmittelbarer Nähe 
kostenlos zurückzunehmen; die Rücknahme 
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines 
Elektro- oder Elektronikgerätes abhängig ge­
macht werden.
Die Rücknahme von Elektro- und Elektronik­
geräten kann auch auf Containerplätzen oder 
zugelassenen Recyclinghöfen erfolgen. Für 
weitere Informationen wenden Sie sich bitte 
an Ihre Gemeindeverwaltung.

*
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