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F Ü R  A L L E  
D I E  M E H R  E R W A R T E N

Ein Alltag ohne Glühbirne oder Waschmaschine: Unvorstellbar. Wir sind 
stolz darauf, das geändert zu haben. Denn wir glauben nicht daran, dass 

die Dinge so bleiben müssen, wie sie sind. Sie sollten besser werden –  
„in Form und Funktion“, wie Peter Behrens sagen würde. Mit diesem 
Prinzip hat der Pionier des Industriedesigns die Marke AEG geprägt. 

Darum hinterfragen wir seit unseren Anfängen 1883 in Berlin 
Gewohnheiten – brachten z. B. die Glühbirne nach Deutschland oder 

revolutionierten mit dem LAVAMAT als erster Waschautomat die 
Hausarbeit. Auch beim Umgang mit der Umwelt gehen wir keine 

Kompromisse ein: Ökologische Haushaltsgeräte waren schon 1980  
wichtig für uns. Ob beim Wäschewaschen, Kochen oder Staubsaugen:  

Wir erwarten mehr von einem Produkt.

INNOVATIONEN  
DIE IHR LEBEN VERÄNDERN 

Manche Menschen erwarten einfach mehr 
vom Leben: Sie wollen Dinge besser machen. 
Für sie sind wir da – mit Innovationen wie  
dem ersten Saugroboter und dem ersten  
Sous Vide-Ofen oder auch dem Induktions-
kochfeld für den Privathaushalt. 

FÜR MEHR  
NACHHALTIGKEIT IM ALLTAG 

Seit 1980 sind wir Öko-Pioniere. Die Messlatte 
dafür hängen wir selbst immer wieder höher: 
mit Technologien für verantwortungsbewusste 
Produkte und ressourcenschonende Anwen-
dungen. Denn wir wollen es Ihnen einfach 
machen, Ihren Alltag nachhaltig zu gestalten. 
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W I R  S O R G E N  
D A F Ü R ,  D A S S  E S  I M M E R  

G E L I N G T

Saftige Steaks, zartes Gemüse oder feinste Fischfilets:  
Die SenseBoil®-, SenseFry®- und SensePro®-Induktionskochfelder  

mit intelligenten Sensoren assistieren Ihnen beim Kochen, damit Ihnen  
alle Gerichte gelingen und Sie weniger Lebensmittel verschwenden. 
Die schonende Zubereitung bietet eine bestmögliche Erhaltung der 

Lebensmittelqualität, wodurch so gut wie keine verkochten oder  
angebrannten Lebensmittel anfallen, die Sie später entsorgen müssen:  
Mit den Produkten der SenseCook®-Range wird Kochen nachhaltiger  

und ergiebiger.

DIE SENSECOOK®-RANGE VON AEG

SENSEBOIL®-KOCHFELDER WISSEN,  
WANN DAS WASSER KOCHT 

Kochfelder mit SenseBoil®- Technologie  
erkennen kochendes Wasser und reduzieren 

automatisch die Leistungsstufe auf ein  
konstantes Simmern.

MIT SENSEFRY®-KOCHFELDERN  
GELINGT GEBRATENES PERFEKT 

Das SenseFry®-System reguliert exakt  
die Leistung des Kochfelds, um genau das von 

Ihnen gewünschte Bratergebnis zu erzielen.

SENSEPRO®-KOCHFELDER FÜR BESTE  
RESULTATE BEI JEDEM GERICHT 

Hochgenuss garantiert: SensePro®-Kochfelder 
stellen immer präzise die optimale  

Zubereitungstemperatur ein und ermöglichen 
sogar Sous Vide-Garen.

Scannen und mehr erfahren  
AEG.de/sensecook
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S E N S E B O I L® :  
K O N T R O L L I E R T  

D A S  W A S S E R K O C H E N ,  
S P A R T  E N E R G I E

Überlassen Sie alles Ihrem aufmerksamen Kochassistenten:  
Der intelligente SenseBoil®-Sensor unter der Glasplatte der 

Induktionskochzone erkennt aufsteigende Luftbläschen im kochenden 
Wasser, informiert Sie per Piepton und reduziert automatisch die 

Leistungsstufe auf ein Simmern. So kocht nichts über und Ihr Kochfeld 
bleibt sauber. Dabei können Sie beliebiges Induktionskochgeschirr  

mit oder ohne Deckel nutzen.

SENSEBOIL®-TECHNOLOGIE

WEITERE FUNKTIONEN VON  
SENSEBOIL®-KOCHFELDERN: 

• �Bridge-Funktion  
Schalten Sie einfach zwei Kochzonen zusammen und  
steuern Sie diese gemeinsam als eine große Maxizone. 

• �Direct-Control-Temperaturregelung 
Einfach mit dem Finger auf die richtige Stufe des Sliders  
fahren und schon reagiert das Kochfeld entsprechend. 

• �Hob2Hood-Funktion 
Die Haube wird automatisch durch das Kochfeld gesteuert  
und schaltet sich nach dem Kochen auch von selbst ab.

T R A D I T I O N E LLE S 
KO C H F E LD

KO C H F E LD  M I T 
S E N S E B O I L®

6 7



HOB2HOOD-FUNKTION 

Dank der einzigartigen integrierten 
Hob²Hood-Funktion macht AEG 

Kochen komfortabel: Die Haube wird 
automatisch durch das Kochfeld 

gesteuert und schaltet sich nach dem 
Kochen auch von selbst ab.

PERFEKTE BRATERGEBNISSE  
BEI JEDER ANFORDERUNG 

Für einzigartige Ergebnisse stellt  
der SenseFry®-Sensor unter dem 
Kochfeld die Temperatur präzise  

ein und hält sie konstant.

S E N S E F R Y ® :  H Ä LT  D I E  
G E N A U E  T E M P E R AT U R ,  

V E R H I N D E R T  A N B R E N N E N

Der SenseFry®-Sensor sorgt für eine konstante Temperatur am 
Pfannenboden und reguliert exakt die Leistung des Kochfelds, um beim 

Braten optimale Ergebnisse zu erzielen. Sie möchten, dass alle 
Pfannkuchen einen perfekten und gleichen Bräunungsgrad erhalten?  

Der SenseFry®-Sensor hilft dabei, dass die Temperatur gleich bleibt, ein 
Überhitzen der Pfanne ist somit ausgeschlossen. Dabei kann jedes 

Induktionskochgeschirr verwendet werden.

SENSEFRY®-TECHNOLOGIE

TFT-TOUCHDISPLAY 

Mit einer Berührung zum perfekten 
Geschmack: Verwenden Sie den 

integrierten berührungsempfind-
lichen Bildschirm des SenseFry®- 

Induktionskochfelds, um das 
Lebensmittel und die gewünschte 
Garstufe auszuwählen – so können 

Sie ganz einfach braten.

BRIDGE-FUNKTION 

Übergroßer Bräter oder Fischtopf? 
Kein Problem: Mit der Bridge-Funk-
tion können 2 Kochzonen einfach 

zusammengeschaltet werden – und 
als eine große Maxizone gemeinsam 

gesteuert werden.
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S E N S E P R O ® :  A S S I S T I E R T 
B E I M  K O C H E N ,  G U T  F Ü R 

L E B E N S M I T T E L

Überlassen Sie nichts dem Zufall. Mit dem SensePro®-Kochfeld  
stellen Sie den perfekten Garpunkt präzise ein. Der kabellose Sensor  
misst die Kerntemperatur des Garguts und leitet Hitzeeinstellungen 
automatisch an das Kochfeld weiter. So erzielen Sie durch und durch 

perfekte Ergebnisse. Warum mit einem Kochfeld zufriedengeben,  
das Ihre Anforderungen nicht erfüllt.

SENSEPRO®-TECHNOLOGIE

Unser innovatives SensePro®-Induktionskochfeld  
mit dem weltweit ersten batterie- und kabellosen 
Gargut-Sensor wurde 2019 mit dem renommierten  
iF DESIGN AWARD ausgezeichnet.

PERFEKTE TEMPERATUR WÄHREND  
DER GESAMTEN ZUBEREITUNG

Das SensePro®-Induktionskochfeld verfügt über  
einen zusätzlichen kabel- und batterielosen  

Gargut-Sensor, der die Temperatur von Lebens- 
mitteln misst und für eine optimale und konstante 

Energiezufuhr auf dem Kochfeld sorgt.

2019
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W A R U M  K E I N  K O C H F E L D , 
D A S  F Ü R  S I E  M I T D E N K T

Mit den Zusatzfunktionen der SensePro®-Induktionskoch- 
felder können Sie alle Abläufe beim Kochen noch besser steuern.  

Warum also nicht immer präziser und intuitiver kochen.

SENSEPRO®-TECHNOLOGIE

Scannen und AEG SensePro 
bei YouTube erleben 

TFT-TOUCHDISPLAY 

Verwenden Sie den integrierten, intelligenten 
und berührungsempfindlichen Bildschirm 

des SensePro®-Induktionskochfelds, um das 
Lebensmittel und die gewünschte Garstufe 

auszuwählen – so geht Braten, Kochen, 
Dünsten, Erwärmen, Pochieren, Schmelzen 

und Sous Vide-Garen noch einfacher!

BRAT-SENSOR

Wählen Sie einfach das Gericht und das 
gewünschte Ergebnis auf dem Touchdisplay  

aus – ein spezieller Sensor unter der 
Glasplatte der vorderen linken Kochzone 

regelt die Leistung, um die Temperatur der 
Pfanne konstant zu halten und perfekte 

Bratergebnisse zu gewährleisten.

BRIDGE-FUNKTION 

Übergroßer Bräter oder Fischtopf? 
Kein Problem: Mit der Bridge-Funk-
tion können 2 Kochzonen einfach 

zusammengeschaltet werden – und 
als eine große Maxizone gemeinsam 

gesteuert werden.

HOB2HOOD-FUNKTION 

Dank der einzigartigen integrierten 
Hob²Hood-Funktion macht AEG Kochen 
komfortabel: Die Haube wird automatisch 

durch das Kochfeld gesteuert und 
schaltet sich nach dem Kochen auch  

von selbst ab.
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SENSEPRO® 
INDUKTIONSKOCHFELD

IAE84881XB 

4-fach-Induktion mit 
SensePro®-Funktion

• Gargut-Sensor

• Brat-Sensor

• Kochassistent

• Hob²Hood-Funktion

• TFT-Touchdisplay

• �4 Kochzonen:  
24 cm, 2 x 21 cm, 14,5 cm

• �SlimFit-Design für flexible 
Einbaumöglichkeiten

•� Gerätebreite: 80 cm

Auch in flächenbündiger Ausführung erhältlich:  

IAE84881IB (ohne Abbildung)

SENSEFRY® 
INDUKTIONSKOCHFELD

IAE84845XB 

4-fach-Induktion mit 
SenseFry®-Funktion

• Brat-Sensor

• Kochassistent

• Hob²Hood-Funktion

• TFT-Touchdisplay

• �4 Kochzonen: 2 x 21 cm, 14,5 cm, 
16/24/32 cm

• �SlimFit-Design für flexible 
Einbaumöglichkeiten

• Gerätebreite: 80 cm

SENSEBOIL® 
INDUKTIONSKOCHFELD

IAE84421XB 

4-fach-Induktion mit 
SenseBoil®-Funktion

• SenseBoil®-Sensor

• Hob2Hood-Funktion

• �DirectControl-Temperaturregelung 
mit Timer

• �4 Kochzonen:  
24 cm, 2 x 21 cm, 14,5 cm

• �SlimFit-Design für flexible 
Einbaumöglichkeiten

• �Gerätebreite: 80 cm

B E S T E  E R G E B N I S S E  
B E I  J E D E R  

Z U B E R E I T U N G S A R T

SenseBoil®-, SenseFry®- und SensePro®-Induktionskochfelder  
von AEG regulieren die Leistungsstufe automatisch und präzise auf  

die optimale Temperatur. So holen Sie bei unterschiedlichen  
Zubereitungsarten immer das Beste aus Ihren Lebensmitteln heraus  

und können sich über perfekte Resultate freuen.

KOCHSTUFENKONTROLLE MIT SENSECOOK®

Mit SenseBoil®, SenseFry® und SensePro® erzielen Sie optimale Ergebnisse bei verschiedenen  
Zubereitungsarten von Sous-Vide-Garen bis Braten:

S E N S E F RY®

Sous-vide
50 °C

Aufwärmen
70 °C

Dünsten
80 °C

Garen
90 °C

Kochen
100 °C

Braten
140–230 °C

S E N S E P R O ®

S E N S E B O I L®

G A R A N T I E R T  D A S  
R I C H T I G E  K O C H F E L D 

F Ü R  S I E

Die SenseCook®-Range von AEG umfasst intelligente 
Induktionskochfelder, die Sie mit innovativen Funktionen dabei 
unterstützen, nachhaltiger, schonender, schneller und besser  

zu kochen – jeden Tag, bei jedem Gericht. 

DIE SENSECOOK®-RANGE
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Ü B E R A L L  A U F  D E M 
K O C H F E L D  K O C H E N

Das TotalFlex Kochfeld erkennt automatisch Töpfe und Pfannen 
unterschiedlicher Form und Größe und schafft für sie eine  

eigene Kochzone. 12 Kochzonen können maximal flexibel zu bis  
zu sechs ansteuerbaren Kochzonen verbunden werden.

TOTALFLEX

TOP-BEDIENELEKTRONIK: 

Active Touch mit intuitiver Bedienung 

Wählen Sie Ihren Topf, stellen Sie ihn auf das 
Kochfeld und das Bedienelement leuchet  
auf. Intuitive Sensoren erkennen automatisch, 
welche Kochzone Sie verwenden möchten.  
Sie müssen lediglich die gewünschte Tempe-
ratur einstellen.

HOB²HOOD-FUNKTION: 

Das Kochfeld steuert die Dunstabzugshaube

Dieses Kochfeld kommuniziert mit Hob²Hood 
Dunstabzugshauben, indem es je nach Bedarf 
automatisch die Beleuchtung einschaltet und 
das Gebläse je nach Kochvorgang regelt.

AUTARK-KOCHFELD MIT TOTALFLEX
IKK86688XB

Auch in flächenbündiger Ausführung erhältlich: IKE86688IB (ohne Abbildung)
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N E U E  F R E I H E I T  F Ü R  
D I E  K Ü C H E  –  I N N O V AT I V 

U N D  V E R N E T Z T

Die neuen FlexiBridge® XT 2in1 Induktionskochfelder geben Ihnen  
neue Möglichkeiten in der Küche – von der Planung und Gestaltung  

bis zum Kochen. Dank integriertem Dunstabzug, individueller  
Kochzonen-Steuerung und My AEG Kitchen App-Anbindung genießen 

Sie Freiheiten wie noch nie.

FLEXIBRIDGE® XT UND BRIDGE XT

FÜR MEHR SAUBERE LUFT

Integrierter Dunstabzug mit Auto-Funktion für automa-
tisches Absaugen und mit Breeze-Lüfterfunktion gegen 
unangenehme Kochgerüche. Dank ultraflachem Abzugs-
gitter lässt sich das Kochgeschirr leicht verschieben.

SMARTE KONNEKTIVITÄT 

Von Benachrichtigungen zum Filter- und Gerätestatus 
bis zur Anleitung zum Einsatz der Auto-Funktion:  
Dank WiFi-Vernetzung der WLAN-fähigen Kochfelder 
mit der My AEG Kitchen App sind die wichtigsten Infos 
über Ihre SmartDevices abrufbar.

Kücheninsel

DIE VORTEILE AUF EINEN BLICK: 

• Installation an jeder beliebigen Stelle der Küche möglich

• Gleicher Platzbedarf wie ein herkömmliches Kochfeld

• �Punktgenaues Erhitzen und effektives Absaugen bei leichter Reinigung

HalbinselAm Fenster
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LEICHT ZU REINIGENDE FILTER

Effektives Absaugen bei leichter Reinigung:  
Der integrierte 2in1-Umluftfilter kombiniert Fett- und 
Aktivkohlefilter, lässt sich leicht von oben entnehmen 
und einfach in der Spülmaschine reinigen. Danach  
wird der Filter im Backofen regeneriert.

MIT ZWEIFACH BRIDGE KOCHZONEN FÜR  
GROSSES KOCHGESCHIRR KOMBINIEREN 

Sie haben eine große Kasserolle, einen Bräter oder 
möchten problemlos Ihre Plancha-Grillplatte nutzen? 
Die Bridge Funktion ermöglicht Ihnen – auf beiden 
Seiten des Kochfelds – zwei Kochzonen zu kombinieren 
und so selbst großes Kochgeschirr mit gleichmäßiger 
Wärmeverteilung zu erhitzen.

MAXIMALE FLEXIBILITÄT AUF JEDER KOCH-
FELD-SEITE – MIT ZWEIFACH FLEXIBRIDGE®

Kochen Sie einfach mit Töpfen, Pfannen oder Planchas 
unterschiedlichster Größe: Für unbegrenzte Flexibilität  
können Sie mit der FlexiBridge® Funktion auf der 
rechten oder der linken Kochfeld-Seite bis zu vier  
Kochzonen zu einer einzigen kombinieren. 

• Zweifach Bridge

• Breeze-Lüfterfunktion 

• Intelligente Auto-Steuerung

• 2in1 Filter (Umluft)

• Inverter Motor

• �Direct-Control Kochzonen-
Ansteuerung

• �Umluft-Installations-Kit  
als Zubehör erhältlich

BRIDGE XT
CCE84759XB

Auch rahmenlos für den flächenbündigen Einbau | CCE84759CB

Scannen und mehr erfahren  
AEG.de/flexibridge

• Zweifach FlexiBridge®

• Breeze-Lüfterfunktion

• Intelligente Auto-Steuerung

• 2in1 Filter (Umluft)

• My AEG Kitchen App

• Inverter Motor

• �Direct-Control Kochzonen-
Ansteuerung

• �Umluft-Installations-Kit  
als Zubehör erhältlich

FLEXIBRIDGE® XT
CCE84779XB 

Auch rahmenlos für den flächenbündigen Einbau | CCE84779CB 
auch als Abluftversion erhältlich | CDE84779XB/CB

Scannen und die FlexiBridge® XT 
interaktiv in Ihrer eigenen Küche erleben
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P E R F E K T I O N I E R E N  S I E 
I H R  A E G  E R L E B N I S

Mit dem richtigen Zubehör gelingt alles besser  
und Kochen macht noch mehr Freude. 

PLANCHA-GRILL 

Genießen Sie gesundes Grillen, Sautieren  
und Anbraten ohne zusätzliches Fett. Perfekte 
Hitzeverteilung auf allen AEG Induktionskoch-
feldern. Haltbare Antihaftbeschichtung.

Maße: 43,2 x 22 x 1,8 cm | A9HL33

FUSION INDUKTIONS-WOK

Perfekte Verbindung von Stil und Funktio
nalität. Genaue, intensive Wärme überlässt  
Ihnen die Kontrolle. Ideal zum Schmoren  
und Köcheln.

Durchmesser: 34 cm | Fusion-Wok

TOPFDECKEL MIT DAMPFÖFFNUNG

Durch die Dampföffnung wird beim Kochen 
der Dampf direkt Richtung Absaugeinheit  
geleitet. Der Universaldeckel ist durch den 
abgestuften Silikonrand perfekt geeignet 
für Töpfe und Pfannen in unterschiedlichen 
Größen.

Material: Glas & Silikon,  
spülmaschinengeeignet.

Durchmesser: 16-18 cm | A9HOLID1 
Durchmesser: 20-22-24 cm | A9HOLID2  
Durchmesser: 26-28-30 cm | A9HOLID3 
Set Größe 1 und 2 | A9HOSM

SALZBLOCK – SPEISEN MIT SALZ GEWÜRZT SERVIEREN 

Der AEG Salzblock besteht aus rosa getöntem Himalajasalz und u. a. auf  
dem Induktionskochfeld erhitzt werden. Warme Gerichte werden mit gesunden 
Mineralien angereichert und gewürzt, so dass Sie nur wenig Butter oder Öl  
benötigen.

Maße: 30 x 20 x 4 cm | A2SLT

Scannen und mehr erfahren  
AEG.de/zubehoer
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Weitere Informationen zu unseren neuen,
innovativen Produktreihen finden Sie unter 
aeg.de/induktion

Besuchen Sie uns auch auf:

70
0

 0
07 220

 I 11.20
21 | Ä

nderungen vorbehalten.

facebook.com/
AEGDeutschland

instagram.com/
aeg_de

youtube.com/
AEGvideokanal


